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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig ydeevne i
mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du maske ikke
finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste
ud af det.

Bes@g vores hjemmeside for at:

Gl fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.aeg.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have fglgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter: Model,
PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.
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Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bagrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger

med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf det

korrekt.
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OM SIKKERHED

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bagrn og husdyr komme taet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Born ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af fadevarer.

- Dette apparat er beregnet til indenders husholdningsbrug.

- Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

- Huvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL.: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

- Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.

- Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt
under tilberedning med mikrobglger. Dette krav geelder ikke,
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OM SIKKERHED

hvis producenten specificerer velegnede starrelser og forme
af metalliske beholdere til tilberedning med mikrobgalger.

- ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fgr det er repareret af en kvalificeret
person.

- ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfgre service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.

- ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

- Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

- Nar du opvarmer fadevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antaendelse.

- Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fedevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.

- Hvis der udsendes r@g, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

- Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering af
beholderen.

- Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rgres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.

. /g i skal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
mikrobglgeovnen er feerdig.

- Treek farst ovnribberne og derefter den bageste ende veek
fra sideveeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester
fiernes.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende rengaringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat, at
glasset knuses.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.
Undlad at installere eller bruge et beskadiget apparat.
Falg installationsvejledningen, der fglger med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet, da det er tungt. Brug altid sikkerhedshandsker og
lukket fodtgj.

Treek aldrig i apparatet i handtaget.

Installér apparatet et sikkert og velegnet sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og enheder skal overholdes.

Far montering af apparatet kontrolleres, om ovnlugen abner uden modstand.

Apparatet er udstyret med et elektrisk afkalingssystem. Det skal betjenes med den elektriske
stremforsyning.

Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgjde (kabinets minimums- 444 (460) mm
hgjde under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 455 mm
Hgjde bagest pa apparatet 440 mm

Bredde foran pa apparatet 595 mm
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Bredde bagest pa apparatet 559 mm
Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygningsdybde 546 mm
Dybde med aben der 882 mm
Ventilationsabning minimumsstarrelse. Abning 560x20 mm

placeret pa bundens bageste side

Leengden pa ledninger til stramforsyning. Ledning 1500 mm
placeret i hgjre hjgrne af bagsiden

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 El-forbindelse

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf. Steerkstreamsreglementet.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er kompatible med nettilslutningens elektriske
meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig stikkontakt.
Brug ikke multistikadaptere og forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og netledningen. Hvis der bliver behov for at udskifte
netledningen, skal det udfgres af vores autoriserede servicecenter.

Elledninger ma ikke komme i beraring med eller neer ved apparatets lage, iseer nar det er
teendt, eller lagen er varm.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra stramfgrende og isolerede dele skal fastgeres, sa den
ikke kan fiernes uden veerktgj.

Saet forst netstikket i stikkontakten ved installationens afslutning. Sgrg for, at der er adgang
til elstikket efter installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at treekke i netledningen. Tag altid selve netstikket ud af
kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder: Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med skruegevind
skal tages ud af fatningen), fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres med et isolationsudstyr, sa forbindelsen til lysnettet kan
afbrydes pa alle poler. Isolationsudstyret skal have en brydeafstand pa mindst 3 mm.
Dette apparat er forsynet med et stik og en streamledning.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

2.3 Brug

ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbreendinger og elektrisk st@d eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke sendres.

Sarg for, at ventilationsabningerne ikke er blokerede.
Lad ikke apparatet veere uden opsyn under drift.
Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets lage, hvis apparatet er i brug. Der kan slippe varm luft
ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender, eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller frasaetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af ingredienser med alkohol kan forarsage en blanding
af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i kontakt med apparatet, nar du abner lagen.

Leeg ikke breendbare produkter eller genstande, der er vade med braendbare produkter i
neerheden af eller pa apparatet.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at forvarme ovnen.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af emaljen:
— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i apparatet, nar du har afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fjerner eller monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager. Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere permanente.
Tilbered altid mad med lagen lukket.

Hvis apparatet installeres bag et mgbelpanel (f.eks. en dar), skal du sgrge for, at dgren
aldrig lukkes, mens apparatet er teendt. Der kan opbygges varme og fugt bag et lukket
mabelpanel, hvilket kan forarsage efterfglgende skade pa apparatet, huset eller gulvet. Luk
ikke mgbelpanelet, fgr apparatet er keglet helt af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

ADVARSEL!
Risiko for personskade, brand eller skade pa apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler, hvis de er beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af apparatet. Dgren er tung!

Sarg for at terre ovnrummet og lagen af efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa ovnrummets vaegge og kan forarsage korrosion.

Renger jeevnligt apparatet for at forhindre forringelse af overfladematerialet.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

+ Fedt- og madrester i apparatet kan forarsage brand og elektrisk kortslutning, nar mikroovnen
erigang.

* Renger apparatet med en fugtig, blad klud. Brug kun neutrale rengeringsmidler. Brug ikke
slibende midler, skuresvampe, oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hovis du bruger en ovnspray, skal du fglge instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at veere passende forsigtig, kan det resultere i brud,

skar, revner eller alvorlig ridsning:

+ Undlad at spilde koldt vand eller andre vaesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt brud af glasset. Glasskar kan vaere enormt skarpe
0g sveere at se.

» Undlad at stille varme glasartikler pa en vad eller kold overflade, direkte pa kekkenbordet
eller en metaloverflade eller i vasken. Undlad desuden at handtere varme glasartikler med
en vad klud.

» Undlad at bruge og reparere glasartikler med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod en hard genstand samt at ramme dem med
redskaber.

* Undlad at opvarme tomme eller neesten tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og at
overopvarme olie eller smar i mikrobglgeovnen (brug en minimal tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et afkalingsstativ, en grydelap eller en ter klud. Serg for, at

glasartiklerne er tilstraekkeligt kelige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler (herunder artikler med silikonegreb pa overfladen) uden

tgrre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at have ovnen teendt uden noget i eller med meget

lidt i).

2.6 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og reservedelslamper, der saelges separat: Disse
lamper er beregnet til at modsta ekstreme fysiske forhold i husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er beregnet til at signalere information om apparatets
driftsstatus. De er ikke beregnet til at blive brugt i andre apparater, og de er ikke velegnede
til belysning af rum.

» Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse G.
* Brug kun lamper med de samme specifikationer.
2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang. oplysninger om, hvordan produktet bortskaffes korrekt.
» Tag stikket ud af kontakten.
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PRODUKTBESKRIVELSE

+ Kilip netledningen af teet ved apparatet og bortskaf den.
» Fjern lagelasen for at forhindre, at barn eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

Betjeningspanel
q ? ? ? Knap til ovnfunktioner
o o Display
(S '—\—E Kontrolknap
@\ %%| 6 Varmelegeme
E—E 5 %%i% @J B Mikrobolgegenerator
@; 7 §3J E Ovnpeere
i\ = ﬂ Bleeser
é ﬂ Ovnribbe, udtagelig
Ovnriller
3.2 Tilbehor
Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade
Til kager og smakager.

Bundplade af glas i mikroovn
Til tilberedning af mad i mikrobglgefunktion.
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SADAN TANDES OG SLUKKES OVNEN

4. SADAN TANDES OG SLUKKES OVNEN

4.1 Forsankbare knapper

Tryk pa funktionsveelgeren for at bruge apparatet. Funktionsveelgeren kommer ud.

4.2 Betjeningspanel

Drej knappen

Sensorfelter til betjeningspanelet
) ' ol WATT oK
. Hurtig Mikrobol- |  Bekreeft
Timer opvarm- Lys . .
ning ge indstilling

Q)

Veelg en ovnfunktion for at taeende ovnen.

Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for ovnen.

2:34

Nar knappen for ovnfunktionerne er i sluk-posi-
tionen, skifter displayet til standby.

Display med vigtige funktioner.

|—| nnonE no))nzmo

-CB88-80'8

h: waﬂ
AVAYCHE s =
D) =
Displayiln- E] ) /\0 ) @ T
dikatorer: Las Hjeelp til tilbe- Indstillinger Indikator for mikro-
redning bglgefunktion
Indikatio-
ner for ti- Q o~ @ @
mer:

Statuslinje - til temperatur eller tid. Bjeelken er helt
fuld, nar ovnen nar den indstillede temperatur.
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FOR BRUG FORSTE GANG

5. FOR BRUG FORSTE GANG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

A

5.1 Indledende rengoring

Inden fgrste brug renggres den tomme ovn, og tiden indstilles:

=

e =
&

N

00:00
Indstil tid. Tryk pa: OK

6. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

A

6.1 Sadan indstilles: Ovnfunktioner

Start tilberedning

Trin 1 Trin 2
Ny ®
& C

Veelg en ovnfunktion.

Indstil temperaturen.
Tryk pa WATT, og drej kontrolknappen for at
justere mikrobglgeeffekten.

Tryk pa: OK

6.2 Sadan indstilles: Mikrobglge-ovnfunktioner

Trin 1 Fjern al tilbeharet fra ovnen.

Seet glaspladen i mikrobglgeovnen. Traek maden pa mikroovnens glasplade.
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DAGLIG BRUG

Trin 2 Veelg en ovnfunktion for mikrobglgeovnen, og tryk: OK for at starte med standar-
dindstillingerne.
Displayet viser: varighed og mikrobglgeeffekt.

Trin 3 Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for ovnen.

Du kan justere indstillingerne under tilberedning.
Drej kontrolknappen for at justere varigheden. Tryk pa: OK
Tryk pa WATT, og drej kontrolknappen for at justere mikrobglgeeffekten. Tryk pa: OK

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner afhaenger af den indstillede
mikrobglgeeffekt:

MIKROB@LGEEFFEKT MAKSIMUM TID
100-600 W 59:55 minutter
Over 600 W 7 minutter

Hvis du abner lagen, stopper mikrobglgefunktionen. Luk lagen for at starte den
igen. Tryk pa: OK

6.3 Ovnfunktioner

Standardovnfunktioner

Ovnfunktion Applikation
Bagning pa op til to ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil
@ temperaturen 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.

Varmluft

— Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

Over-/undervarme

vov Til stegning af starre stykker ked eller fierkrae med ben pa én hyldepositi-
Y on. For at lave gratiner og til at brune.
Turbogrill
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DAGLIG BRUG

Ovnfunktion Applikation
@ Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en sprgd bund.
Pizza
== Til stegning af sterre stege i ét lag. For at lave gratiner og til at bru-
| N | ne.Funktionen med MW-boost.
Turbogrill + Mikro-
bolger
= Bagning pa én ovnrille.Funktionen med MW-boost.
©
Varmluft + mikro-
bolge
Optening af kad, fisk, kager, effektomrade: 100 - 200 W
xy
Optoning
”s Opvarmning af feerdigretter og delikat mad, effektomrade: 300 - 700 W
=y

Genopvarmning

—_— Opvarmning, tilberedning, effektomrade: 100 - 1000 W

Mikrobglger

= For at abne menuen: Hjeelp til tilberedning, Indstillinger.

Menu

6.4 Sadan indstilles: Hjaelp til tilberedning

Undermenuen Hjeelp til tilberedning bestar af et saet ekstra funktioner og retter med anbefalede
tilberedningsfunktioner, temperaturer og tidspunkter. Du kan justere tiden og temperaturen
under tilberedningen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med: *  Veegtautomatik

Hjeelp til tilberedning - brug den til at tilberede en ret hurtigt med standardindstillingerne:

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
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DAGLIG BRUG

Hjeelp til tilberedning - brug den til at tilberede en ret hurtigt med standardindstillingerne:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Abn menuen. Veelg Hjeelp til tilbe- Veelg retten. Tryk pa: Saet retten i ovnen.
redning. Tryk pa oK. OK Bekreeft indstillingen.
6.5 Hjeelp til tilberedning
Forklaring
|-:| Veegtautomatik tilgeengelig.
@ Funktion med mikrobglgeeffekt. Brug mikrobglgesikkert tilbehar.
E Forvarm ovnen, inden du begynder at lave mad.
= Ribbe.
Ovnfunktion Applikation
F1 Grillstegning Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af
brad.
F2 Undervarme Til bagning af kager med sprad bund og til henkogning.
F3 Frosne madvarer Til tilberedning af sprade feerdigretter (f.eks. pommes

frites, kartoffelbade eller forarsruller).

nen med MW-boost.

F4 Over-/undervarme + Mikrobgl- Bagning og stegning pa én ovnrille. Funktionen med
ger MW-boost.
F5 Grill + Mikrobglge For at tilberede mad pa kort tid og brune den. Funktio-

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om maden er klar.
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DAGLIG BRUG

Ret Veegt Ribbe/Tilbehgr Varighed
Oksekad &
P1 Roastbeef, 40 min
rod
P2 Roastbeef, ro- _15_ :;rr? tk?(;ki = 1; bageplade - i 50 min
sa i midten y Steg kedet i nogle fa r_mnutter paen
stykker varm pande. Szt det i ovnen.
P3 Roastbeef, 60 min
gennemstegt
P4 Steak, medi- 180-220¢g m E| 2: stegefad pa grillrist 15 min
um pr. St’tkk'l‘(?’ Steg kedet i nogle fa minutter pa en
cm tykke varm pande. Seet det i ovnen.
skiver
P5 Oksesteg / 1,5-2kg |-:||E| 1; stegefad pa grillrist 120 min

braiseret (hgj-
reb, gverste
rund, tyk flank-
steak)

Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Tilseet vaeske. Seet det i ov-
nen.

P6 Roastbeef,
red (lavtempe- 75 min
raturstegning)

P7 Roastbeef, E| 1; bageplade
medium (lav- 1-1,5kg;4 | Brug dine yndlingskrydderier eller blot 85 min
temperatur- -5cmtykke | salt og friskkvaernet peber. Steg kedet i
stegning) stykker nogle fa minutter pa en varm pande. Saet

det i ovnen.

P8 Roastbeef,
gennemstegt .
(lavtemperatur- 130 min
stegning)
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DAGLIG BRUG

Ret Veegt Ribbe/Tilbehgr Varighed
P9 Filet, red (lav-
temperatur- 75 min
stegning)
- ] E 1; bageplade
P10 | Filet, medium | 0,5-1,5kg; | Brug dine yndlingskrydderier eller blot _
(lavtemperatur- | 5-6cmtyk- | salt og friskkveernet peber. Steg kedet i 90 min
stegning) ke stykker nogle f& minutter pa en varm pande. Szet
det i ovnen.
P11 | Filet, feerdig
(lavtemperatur- 120 min
stegning)
Kalvekad @
P12 | Kalvesteg 0,8 - 1,5kg; |j |E| 1; stegefad pa grillrist 80 min
(f.eks. bov) 4tc|r<r|1< tykke Brug dine yndlingskrydderier. Tilsaet vae-
Stykker ske. Tildekket steg.
Svineked @ @
P13 Nall((ll((estteg i 1.5kg % E 1; glaskeramisk eller glasfad pa 90 min
nakkesteg grillrist, MW-egnet
Brug dine yndlingskrydderier. Vend kg-
det efter halvdelen af tilberedningstiden.
P14 | Pulled pork 1,5-2kg E| 1: bageplade 215 min
(Itavte_mperatur- Brug dine yndlingskrydderier. Vend kg-
stegning) det efter halvdelen af tilberedningstiden
for at fa en ensartet bruning.
P15 | Merbrad, frisk 1-1,5kg; 5 E] 1; stegefad pa grillrist 55 min
- 6 cm tykke T ] ;
stykker Brug dine yndlingskrydderier.
P16 | Spareribs 2 -3kg; E| 2: bradepande 90 min
grug |:[a, (21' Tilsaet veeske for at daekke bunden af ret-
cm ykr: e ten. Vend kadet efter halvdelen af tilbe-
sparerips redningstiden.
Lammekeod @

17/160



DAGLIG BRUG

Ret Veegt Ribbe/Tilbehgr Varighed
P17 | Lammeben 1,56-2kg; 7 E1;stegefad pa bageplade 130 min
med ben -9 f”;(liykke Tilsaet veeske. Vend kadet efter halvde-
stykker len af tilberedningstiden.
Fjerkrae &
P18 | Hel kylling 1.1 kg; frisk @ E 1; glaskeramisk eller glasfad pa 40 min
grillrist, MW-egnet
Brug dine yndlingskrydderier. Vend kyl-
lingebrystet, og vend det om efter halv-
delen af tilberedningstiden.
P19 | Halv kylling 0,5-0,8 kg E] 2: bageplade 40 min
Brug dine yndlingskrydderier.
P20 | Kyllingebryst 180-200g E E 1; sammenkogt ret pa grillrist 25 min
pr. stk. Brug dine yndlingskrydderier. Steg kedet
i nogle fa minutter pa en varm pande.
P21 | Kyllingelar, - = bageplade 30 min
friske Hvis du marinerede kyllingelar farst, skal
du indstille den lavere temperatur og til-
berede dem leengere.
P22 | And, hel 2-3kg |j IEI 1; stegefad pa grillrist 100 min
Brug dine yndlingskrydderier. Leeg kadet
pa stegefadet. Vend anden efter halvde-
len af tilberedningstiden.
P23 | Gas, hel 4-5kg |j|E| 2; bradepande 110 min
Brug dine yndlingskrydderier. Leeg kadet
pa bradepanden. Vend gas efter halvde-
len af tilberedningstiden.
Andet
P24 | Farsbrod 1 kg = 1; grillrist 60 min
Brug dine yndlingskrydderier.
Fisk &
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DAGLIG BRUG

Ret Veegt Ribbe/Tilbehgr Varighed
P25 | Hel fisk, grill- 0,5-1kg pr. |E| 1: bageplade 30 min
stegt fisk Fyld fisken med smer, og brug dine ynd-
lingskrydderier og krydderurter.
P26 | Fiskefilet B E E 2; sammenkogt ret pa grillrist 20 min
Brug dine yndlingskrydderier.
Bagning/desserter % =]
P27 | Cheesecake ) E| 1; @ 28 cm springform pa grillrist 90 min
P28 | AEblekage - |E| 2; bageplade 45 min
P29 | Ableterte B = 1; teerteform pa grillrist 40 min
P30 | AEbletzrte ) E 1; @ 22 cm teerteform pa grillrist 60 min
P31 | Brownies 2 kg E| 2. bradepande 30 min
P32 Cholfolade- ) = 2; muffinbakke pa grillrist 25 min
muffins
P33 | Brodkage B E 1; brgdplade pa grillrist 50 min
Grontsager/tilbehor @ %53 *
P34 | Bagte kartof- 1 kg E| 1; bageplade 50 min
ler Leeg de hele kartofler med skindet pa ba-
gepladen.
P35 | Kartoffelbade kg E| 2; bageplade foret med bagepapir 35 min
Brug dine yndlingskrydderier. Skeer kar-
toflerne i stykker.
P36 | Grillede blan- 1-1,5kg |E| 2; bageplade foret med bagepapir 30 min

dede grontsa-
ger

Brug dine yndlingskrydderier. Skaer
grontsagerne i stykker.
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Ret Veegt Ribbe/Tilbehgr Varighed
P37 | Kroketter, 0,5 kg |E| 2; bageplade 25 min
frosne ’
P38 | Pommes fri- 0,75 kg = 2; bageplade 25 min
tes, frosne ’
Gratiner, bred og pizza = =2
P39 | Ked/gront- 1-15kg E‘; EI 1; keramik- eller glasfad pa grill- 35 min
sagslamel rist
med torre nu-
deltallerkener
P40 Ifarttszelgra- 1.1kg E‘; E 2; keramik- eller glasfad pa grill- 35 min
tin (ra kartof- rist
ler) Vend retten efter halvdelen af tilbered-
ningstiden.
P41 | Pizza frisk, _ El E 1; bageplade foret med bagepa- 15 min
tynd pir
P42 | Pizza frisk, ) =T bageplade foret med bagepa- 25 min
tyk pir
P43 | Quiche B E] 1; bageform pa grillrist 45 min
P44 Fltftelciabattal 0,8 kg ][] 1; bageplade foret med bagepa- 30 min
hvidt bred pir
Mere tid til hvidt bred.
P45 EUI?"I(M";' d 1kg [E E 1; bageplade foret med bagepa- 60 min
oredirugbro pir / grillrist
i bradform

7. URFUNKTIONER

7.1 Urfunktioner

Urfunktioner Applikation

[3 Minutur. Nar den indstillede tid er gaet, hgres signalet.
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URFUNKTIONER

Urfunktioner Applikation

Tilberedningstid. Nar den indstillede tid er gaet, heres signalet, og ovn-

STOP funktionen stopper.

@ Udskudt tid. For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

@ Optimer. Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har ikke indflydelse
pa ovnen.

For at taende og slukke Optimer veelg: Menu, Indstillinger.

Urfunktioner er kun tilgeengelige for: Varmluft, Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza, Turbogrill +
Mikrobglger, Varmluft + mikrobglge.

7.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstil: Aktuel tid

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Nl Q0 t

For at @endre klokkeslaettet skal du ga ind i
menuen og veelge Indstillinger, Aktuel tid.

Indstil uret. Tryk: OK,

Indstil: Minutur

Trin 1 Trin 2 Trin 3

NV Displayet vi- NV
1k ser: ( Q ) 1K
0:00

Q

Tryk pa: O. Indstil Minutur Tryk: OK.

@ Timeren begynder straks at telle ned.
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ANVENDELSE: TILBEHZR

Indstil: Tilberedningstid

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
( \ A Displayet vi- ( \ S
< ser: <
0:00
STOP
Veelg en ovnfunk- | Tryk gentagne Indstil tilbered-
tion og indstil tem- X o Tryk: OK
peraturen. gange: O ningstiden. : :
@ Timeren begynder straks at telle ned.
Indstil: Udskudt tid
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5 Trin 6
1 . 1 1
\ AL Display- \ AL X \ AL
( et viser: ( Dlsplay? (
aktuel et viser:
tid
ryk gen- .
o tagne | START | Indsti oK STOP 1 st Tryk:
funkti- gagei S(tjaer:" Tryk: OK. sluttiden. | OK_
on. \ ’

@ Timeren begynder at teelle ned ved en indstillet starttid.

8. ANVENDELSE: TILBEHOR

8.1 Isaetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se kapitlet "Nyttige oplysninger og rad", Kogegrej og
materialer velegnet til mikrobglgeovn.

En lille fordybning i toppen gger sikkerheden. Fordybningerne er ogsa antivippe-anordninger.
Den hgje kant rundt om hylden forhindrer kogegrej i at glide af hylden.
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ANVENDELSE: TILBEHZR

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og
sorg for, at fadderne peger nedad.

Bageplade:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbens skinner.

Grillrist, Bageplade:

Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbernes skinner og grillristen pa skin-
nerne ovenover.

Bundplade af glas i mikroovn:

Brug kun glaspladen til mikrobglge ved mi-
krobglgeeffekt. Det er ikke velegnet til
kombinerede mikrobglgefunktion (f.eks.
mikrobglgegrill).

Laeg tilbehgr i bunden af fordybningen.

Du kan stille maden direkte pa mikrobgl-
geovnens glasplade.
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EKSTRAFUNKTIONER

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet andring af ovnfunktionen.

Teend den, nar ovnen virker - den indstillede tilberedning fortsaetter, kontrolpanelet lases.
Teend den, nar ovnen er slukket - ovnen kan ikke teendes, kontrolpanelet er last.

M OOK . tryk og hold inde for at OOK . tryk og hold inde for at
sla funktionen til. slukke.
Der lyder et signal.

MoK

@ 3x EI - blinker, nar lasen er slaet til.

9.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter nogen tid, hvis en opvarmningsfunktion er i gang, og
du ikke eendrer indstillingerne.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiske slukning virker ikke med funktionerne: Lys, Udskudt tid.

9.3 Koleventilator

Nar ovnen er i brug, teendes bleeseren automatisk for at holde ovnen kgalig pa de udvendige
sider. Hvis du slukker for ovnen, kan kgleblaeseren fortsat vaere i brug, indtil ovnen afkgles.

10. RAD OG TIPS

10.1 Anbefalinger til mikrobglge

® Lad os lave mad!

Anbring maden pa mikrobglgeovnens glasplade i bunden af ovnrummet.

Anbring maden pa en plade i bunden af ovhrummet.

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar halvdelen af optgnings- og tilberedningstiden er gaet.
Ror ind imellem rundt i retter med vaeske.

Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og genopvarmning.
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RAD OG TIPS

Seet skeen til flasken eller glasset ved opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Leeg maden i ovnen uden emballage. De emballerede feerdigretter kan kun leegges i ovnen, nar
emballagen kan komme i mikrobglge (kontrollér information pa emballagen).

== Tilberedning med mikrobglger

Tilbered mad tildeekket. Tilbered maden uden at deekke den til, hvis du vil have en sprad
skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille effekten og tiden for hgjt. Maden kan tgrre ud,
braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at koge aeg med skal eller snegle i deres hus, da de kan spraenge.
Gennembor blommen pa spejleeg, inden du genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skreel adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grantsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage maden ud og lade den sta i nogle fa minutter for at
lade varmen fordeles jeevnt.

444} Optoning i mikrobglgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa et lille omvendt fad med en beholder under eller
pa et opteningsstativ eller plastiksigte, sa optgningsveesken kan leekke.

Fjern dernaest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at tilberede frugt og grentsager uden at opta dem
forst.

10.2 Mikrobglgeegnet kogegrej og materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som
reference.
Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen inden brug.

Kogegrej/materiale —| Bl =E
| BE &1 (3

Ovnfast glas og porceleen uden

metalkomponenter, f.eks. ildfast \/ \/ \/
glas

Ikke-ovnfast glas og porcelaen \/ X X

uden sglv-, guld-, platin- eller
andre metaldekorationer

Glas og glaskeramik lavet af \/
ovnfast/frostsikkert materiale

<
<

Ovnfast keramik og lertgj uden \/
kvarts eller metalkomponenter
og glaseringer, som indeholder
metal

<
<
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RAD OG TIPS

Kogegrej/materiale : t —_— ”s H=E
Les =~y ‘—@’ &I

Keramik, porceleen og lertgj med X X

uglaseret bund eller med sma

huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til \/ X

200 °C

Karton, papir \/ X

Film \/ X

Mikrobglge-klap \/ X

Stegning af metal, f.eks. emalje, X X

stobejern

Bageforme, sort lak eller silikon- X X

ebelagt

Bageplade X X

Girillrist X \/

Bundplade af glas i mikroovn \/ X

Kogegrej til mikrobglge, f.eks. X X

fad

10.3 Anbefalede effekttrin for forskellige slags fadevarer

Data i tabellen er kun vejledende.

700 - 1000 W

§9
~r

Bruning i starten af tilberedningen

§§§
r

Opvarmning af veesker
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RAD OG TIPS

500-600 W
@) & = oYy
Tilberedning af Tilberedning af . . Opvarmmr’]g af Optanmg g
Sméakogning retter med én tal- opvarmning af
grentsager aggeretter lerken frosne maltider
300-400 W
= < 585
0000,0P
Smeltning af ost, | Smakogning af Opvarmning af toeredning Fortseettelse af
: opvarmning af . -
chokolade, smar ris babymad tilberedning
sarte madvarer
100 - 200 W

2

Optaning af brad

o

kager

Optening af frugt og

Optgning af ost, flg-
de, smar

Optening af kad, fisk

-

10.4 Madlavningstabeller for testinstitutter

Information til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60705.

Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

MIKROBGLGE- P@R = « @ @
FUNKTION o I:
B (kg) (min.)

Formkage 600 0.475 Bund 7-9 Vend beholder 1/4
omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.

Farsbrgd 400 0.9 2 25-32 Vend beholder 1/4

omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGOQRING

Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

MIKROBGLGE- P@R = - @ @
FUNKTION oz I:
B (kg) (min.)

#g Royale 500 1 Bund 18 -

Optening af ked 200 0.5 Bund 7-8 Vend kgdet pa ho-
vedet, nar halvdelen
af tilberedningstiden
er gaet.

Brug grillristen.

e |[E @8 £k 1O @

POWER

KOMBI- B C) (min.)

FUNKTI- ’

ON

Kage, 0,7 | Over-/ 100 200 2 23-27 Vend beholder 1/4

kg undervarme omgang rundt,

+ Mikrobgl- midt under tilbe-
ger redningstiden.

Kartoffel- | Varmluft + 300 180 2 38-42 Vend beholder 1/4

gratin, mikrobglge omgang rundt,

1,1 kg midt under tilbe-

redningstiden.

Kylling, Turbogrill + | 400 230 1 35-40 Leeg kedet i en

1,1 kg Mikrobalger rund glasbeholder,

og vend det pa ho-
vedet midt under
tilberedningstiden.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGGRING

A

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGOQRING

11.1 Bemaerkninger om rengaring

< Renggr ovnens front med en blgd klud opvredet i varmt vand tilsat et renge-
ringsmiddel.

Brug en renggringsoplgsning for at renggre metaloverflader.

Renggrings-
midler Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renggr altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan
medfgre en brand.
Renger omhyggeligt ovnloftet for rester og fedt.

[

Hverdags- Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Tgr ovnrummet med en
brug blgd klud efter hver brug.

Renger alt tilbehgr efter hver brug og lad det tarre. Brug en blgd klud opvredet i
e varmt vand tilsat et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opva-

W‘ skemaskinen.

Renger ikke slip let-tilbehgret med slibende renggringsmiddel eller skarpe gen-
stande.

Tilbehor

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengares.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne op-
ad og ud af det forreste op- \\ﬁ
haeng. D
=
%2
Trin 3 Traek forenden af ribben vaek
fra sideveeggen. D)
Trin 4 Treek holderne ud af baglasen. \

Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

11.3 Udskiftning: Lampe

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan vaere varm.
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FEJLFINDING

Hold altid halogenpeeren med en klud for at forhindre fedtrester i at breende fast pa paeren.

Far du udskifter pseren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Sluk for ovnen. Vent, til ovnen Tag stikket ud af kontakten. Laeg en klud i bunden af ovn-
er kold. rummet.

Toplampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast peere.

Trin 4 Montér glasdeekslet.

12. FEJLFINDING

/N\  ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad gor du, hvis ...

| eventuelle tilfaelde, der ikke er inkluderet i denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret

servicecenter.

=
ﬁ Ovnen taendes ikke eller bliver ikke opvarmet

Problem

Kontrollér, om ...

Ovnen kan ikke teendes eller betjenes.

Ovnen er korrekt tilsluttet til en stremforsyning.

Ovnen opvarmes ikke.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Ovnen opvarmes ikke.

Sikringen er ikke sprunget.

Ovnen opvarmes ikke.

Lasen er slaet fra.
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ENERGIEFFEKTIV

Y
Komponenter

Problem Kontrollér, om ...

Paeren virker ikke. Paeren er sprunget.

@ Fejlkoder

Displayet viser... Kontrollér, om ...

00:00 Der har veeret stromafbrydelse. Indstil aktuel
tid.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke findes i denne tabel, skal husets sikring slukkes og teen-
des for at genstarte ovnen. Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden forekommer igen.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.
De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.) | e

Produktnummer (PNC) | e

Serienummer (S.IN.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Energibesparelse

Serg for, at ovnlagen er lukket, nar ovnen bruges. Abn ikke lagen for ofte under tilberedningen.
Hold darpakningen ren og sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kegkkengrej af metal for at @ge energibesparelsen (kun nar du ikke anvender en
mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne med blaeser for at spare energi.
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Restvarme

Bleeseren og lampen bliver ved med at veere teendt. Nar du teender for ovnen viser displayet
eftervarmen. Du kan bruge varmen til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end 30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden afslutningen af tilberedningen. Restvarmen i ovnen bliver ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling for at bruge restvarme og holde et maltid varmt.
Restvarmelampen eller temperaturen vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe

Sluk for lampen under tilberedning. Taend kun for det, nar det er nedvendigt.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menu

O — e
— - veelg for at abne Menu.

Menu struktur

Hjeelp til tilberedning ¥ Indstillinger {{9}
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5
1, N,
( N A ‘ A
— OK 01-09 OK
Veelg Menu, Ind- | Bekraeft indstil- Veelg indstillin- Bekreeft indstil- | Justér veerdien,
stillinger. lingen. gen. lingen. og tryk pa OK
Indstillinger
o1 Aktuel tid Skift 02 Lysstyrke display 1-5
03 Panelsignal 1-Bip 04 Signal volume 1-4
2 - Klik
3-Lydfra
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Indstillinger
05 Optimer Teend / sluk 06 Lys Teend / sluk
o7 Demo funktion Aktiverings- 08 Softwareversion Kontroller
kode: 2.468
09 Nulstil alle indstillinger Ja/nej

15. MILUGHENSYN

A
Genbrug materialer med symbolet TO. Anbring emballagematerialet i passende beholdere til
genbrug. Hjeelp med at beskytte miljget og menneskelig sundhed samt at genbruge affald af

elektriske og elektroniske apparater. Kasser ikke apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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