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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du
maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du
kan fa det bedste ud af det.

Besog vores hjemmeside for at:

A fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:

a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’E www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

AN Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL: Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kgler af.
Tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bern ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- Kun en faguddannet installatar ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.
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- Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden

paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget

varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller

ovnartikler.

- Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.

Metaldele i ovhnrummet kan skabe elektriske buer.

- Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt

under tilberedning med mikrobalger. Dette krav geelder
ikke, hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobglger.

- ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma

apparatet ikke startes, fgr det er repareret af en kvalificeret
person.

- ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfere service

eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.

- ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i

forseglede beholdere. De kan eksplodere.

- Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i

mikrobglgeovne.

- Nar du opvarmer fadevarer i plastik- eller papirbeholdere,

skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
anteendelse.

- Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.

4

Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.
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Hvis der udsendes r@g, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal rares
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbreending.

/g i skal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
mikrobglgeovnen er feerdig.

Treek farst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester
flernes.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede 14g. De kan ridse overfladen, med det resultat,
at glasset knuses.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation » Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
ADVARSEL! sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.
Apparatet ma kun installeres af * Treek aldrig i apparatet i handtaget.
en sagkyndig. « Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Fjern al emballagen. » Mindsteafstanden til andre apparater og
Undlad at installere eller bruge et enheder skal overholdes.
beskadiget apparat. » For montering af apparatet kontrolleres,
Folg installationsvejledningen, der falger om ovnlugen abner uden modstand.
med apparatet. * Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stramforsyning.
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* Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde

kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgj-
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

444 (460) mm

Kabinet, bredde 560 mm

Kabinet, dybde 550 (550) mm

Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med
et isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

ADVARSEL!
Risiko for personskade,

Hegjde foran pa apparatet 455 mm
Hojde bagest pa apparatet 440 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm ¢
Bredde bagest pa appara- 559 mm
tet .
Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygnings- 546 mm
dybde .
Dybde med &ben der 882 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm
mumsstarrelse. Abning
placeret pa bundens bage-
ste side o
Laengden pa ledninger til 1500 mm
stremforsyning. Ledning
placeret i hgjre hjgrne af
bagsiden
Monteringsskruer 3.5x25 mm /|\
2.2 Elforbindelse
ADVARSEL! .
Risiko for brand og elektrisk
stad. .

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af

en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.

Steerkstremsreglementet.

+ Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er

kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

» Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

» Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

+ Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og

netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af

vores autoriserede servicecenter.
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forbraendinger og elektrisk stad
eller eksplosion.

Dette apparat er kun til husholdningsbrug
(indendgrs).

Apparatets specifikationer ma ikke
ndres.

Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.



Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme ovnen.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal

forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.

Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere

permanente.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
bruges til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

Hold altid ovnlagen lukket under
tilberedningen.

Hvis apparatet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dar), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens
apparatet er teendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfglgende skade
pa apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for apparatet er kglet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og renggering

ADVARSEL!
Risiko for personskade, brand
eller skade pa apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Sgrg for at tgrre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

« Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikroovnen er i gang.

» Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
veere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:

* Undlad at spilde koldt vand eller andre
veesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt
brud af glasset. Glasskar kan veere
enormt skarpe og sveere at se.

* Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
keokkenbordet eller en metaloverflade eller
i vasken. Undlad desuden at handtere
varme glasartikler med en vad klud.

« Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

» Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

¢ Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smar i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et

afkalingsstativ, en grydelap eller en tgr klud.

Sorg for, at glasartiklerne er tilstraekkeligt

kelige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet

eller indfryses.
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Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden tarre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at
have ovnen teendt uden noget i eller med
meget lidt i).

2.6 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

» Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over apparatet

tta
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e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at barn
eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.

Betjeningspanel
Elektronisk programur
Varmelegeme
Mikrobglgegenerator
Ovnpaere

@ Bleeser

Ovnribbe, udtagelig
Bl Ovnriller



3.2 Tilbehor
Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade

Til kager og smakager.

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Elektronisk programur

Grill-/bradepande

Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.

Bundplade af glas i mikroovn

®|DIII°C

Fo 35e< ))Gse(

\//\ |<—.||<D|

TETETEETEY

Brug sensorfelterne til at betjene ovnen.

Sensorfelt Funktion

Display

Bemaerkning

Viser ovnens aktuelle indstillinger.

Til tilberedning af mad i mikrobglgefunktion.

. @ TAND / SLUK

Teende og slukke for ovnen.

DANSK
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Sensorfelt Funktion

Bemaerkning

]

B 3sec

Ovnfunktioner / Hjeelp
Til Tilberedning

Tryk pa sensorfeltet én gang for at vaelge en ovnfunktion eller
menuen: Hjeelp Til Tilberedning. Tryk pa sensorfeltet igen for at
skifte mellem menuerne: Ovnfunktioner, Hjeelp Til Tilberedning.
Tryk pa feltet i 3 sekunder for at teende eller slukke for lyset.

=

—
—
—

Mikrobglge-funktion

For at teende: Mikrobglge-funktion. Den kan bruges, nar ovnen
er slukket. Nar du bruger: Mikrobglge-funktion med funktionen:
Varighed i mere end 7 minutter i en Kombi-tilstand, kan mikro-
balgeeffekten ikke veere mere end 600 W.

&

°C

Temperaturvalg / Hur-
tig opvarmning

For at indstille temperaturen eller vise den aktuelle temperatur i
ovnen. Tryk pa feltet i 3 sekunder for at teende eller slukke funk-

> 3sec tionen: Hurtig opvarmning.
E Ned Til at navigere ned i menuen.
. Op Til at navigere op i menuen.
7

Vv
/\
&

K

OK / Mikrobglge, hurtig
start

Til at bekraefte valget eller indstillingerne. For at teende: Mikro-
bglge-funktion. Den kan bruges, nar ovnen er slukket.

Tilbage

Gar ét niveau tilbage i menuen. Tryk pa feltet i 3 sekunder for at
fa vist hovedmenuen.

B

Tid og ekstrafunktioner

Til indstilling af forskellige funktioner. Nar en opvarmningsfunkti-
on er i gang, skal du trykke pa sensorfeltet for at indstille time-
ren og funktionerne: Panel las, Favoritter, Heat + Hold, Set +
Go.

O
A

Minutur For at angive funktionen: Minutur.
4.2 Display Ovn- eller mikrobglgefunktion
Klokkeslaet
A Indikator for opvarmning

|
|
(00
4 »

16:30 o)

B
!

o

=+ 00:15  » IZILO°C

m—

Mikrobglgetemperatur eller -effekt
En funktions varighed eller sluttidspunkt

moowy

D
Andre lamper i displayet:
Symbol Funktion
Q Minutur Funktionen virker.
@ Klokkesleet Displayet viser det aktuelle klokkesleet.
|_)| Varighed Displayet viser den kraevede tilberedningstid.
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Symbol

Funktion

Sluttid

Displayet viser, nar tilberedningstiden er slut.

Temperatur

Displayet viser temperaturen.

Tidsangivelse

Displayet viser, hvor leenge ovnfunktionen vir-

ker. Tryk pa \/ og /\ pa samme tid for at nul-

stille tiden.

Lampe for opvarmning

Displayet viser temperaturen i ovnen.

Hurtig opvarmning

Funktionen er aktiveret. Funktionen reducerer
opvarmningstiden.

Veegtautomatik

Displayet viser, at veegtautomatikken er aktiv, el-
ler at veegten kan sendres.

Heat + Hold

->|

8

©)
)
i

w

8

Funktionen er aktiveret.

5. FOR BRUG FURSTE GANG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indledende renggring

©y
c2/4

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen ogtag  Renger ovnen og tilbehgret med en
de udtagelige ovnribber ud af ov- blgd klud, varmt vand og et mildt
nen. renggringsmiddel.

Placér tilbehgret og de aftagelige
ribber i ovnen.

5.2 Forste tilslutning

Inden den forste anvendelse skal du indstille:

Sprog Kontrast Display Displayets lysstyrke Aktuel tid

6. DAGLIG BRUG

6.1 Navigering i menuerne

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed. 1. Teend ovnen.
2. Tryk pa V elier /\ for at indstille
menufunktionen.
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3. Trykpa ¢ for at ga til undermenuen eller
acceptere indstillingen.

Du kan nar som helst skifte il
hovedmenuen med <=.

6.2 Indstilling af en ovnfunktion

Sadan fjernes glaspladen i mikroovnen.
Teend ovnen.
Veelg menuen: Ovnfunktioner.

Tryk pa L for at bekraefte.
Veelg en ovnfunktion.

Tryk pa L for at bekraefte.
Indstil temperaturen.

8. Tryk pa < for at bekreefte.

6.3 Indstilling af
mikrobglgefunktionen

No ok b=

1. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

2. Seet glaspladen i mikrobglgeovnen.
3. Teend for ovnen.
4

Tryk pa Eor at teende
mikrobglgefunktionen.

5. Trykpa ¢ Funktionen Varighed er
indstillet til 30 sekunder, og
mikrobglgeovnen starter.

Hvert tryk pég? leegger 30
sekunder ekstra tid til: Varighed.

Hvis du ikke trykker pa <o?
slukkes ovnen efter 20
sekunder.

6. Tryk pa O for at indstille funktionen:
Varighed.

@ Du kan aendre
mikrobglgeeffekten (tryk pé‘%og
derefter V eIIer/\) samt

funktionen: Varighed @) nar som
helst, nar mikrobglgefunktionen
erigang.

7. Nar den indstillede tid er gaet, udsendes
et signal i 2 minutter.
Mikrobglgefunktionen slukkes
automatisk. Tryk pa et symbol for at
stoppe signalet.

12 DANSK

@ Tryk pa @ for at slukke

mikrobglgefunktionen.

@ Hvis du trykker pa (= eller abner
lagen, stopper funktionen. For at
starte den igen skal du trykke pa

oK .

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner
afheenger af den indstillede mikrobglgeeffekt:

MIKROBGLGEEF- MAKSIMUM TID
FEKT

100-600 W 90 minutter

Over 600 W 7 minutter

6.4 Indstilling af Kombi-funktionen

1. Sadan fiernes glaspladen i mikroovnen.
2. Teend en ovnfunktion.

3. Trykpa E‘ og foretag de samme trin,
som nar du indstiller
mikrobglgefunktionen.

Nar du bruger mikrobglgefunktionen i

kombitilstand, kan mikrobglgeeffekten ikke

vaere mere end 600 W.

Ved visse funktioner starter
mikrobglgefunktionen, sa snart
den indstillede temperatur er
naet.
Funktionerne findes ikke i Kombi-funktionen:
Favoritter, Sluttid, Set + Go, Heat + Hold.

6.5 Indstilling af funktionen til
Hurtig start af mikrobglge

1. Tryk, om ngdvendigt, pa @ for at slukke
ovnen.

2. Tryk pa Qor at teende Hurtig start-
funktionen.

Hvert tryk pa ¢ fojer 30 sekunder ekstra il
Varighed tiden.

Du kan eendre
mikrobglgeeffekten (se
"Indstilling af mikrobglgeeffekt").

3. Tryk pé@ for at indstille funktionens tid:
Varighed. Se under "Indstilling af



urfunktioner" i kapitel Indstilling af
urfunktionerne.
6.6 Opvarmningsindikator

Nar du taender for en ovnfunktion, viser
bjeelken, at temperaturen stiger. Nar
temperaturen er naet, lyder signalet 3 gange,
bjeelken blinker og forsvinder.

6.7 Brug: Hurtig opvarmning

Brug denne funktion, fgr du laegger maden i
ovnen.

Denne funktion reducerer opvarmningstiden.
Den er ikke tilgeengelig for visse
ovnfunktioner.

»%. - tryk pa og hold.

6.8 Restvarme

Nar der slukkes for ovnen, viser displayet
restvarmen. Du kan bruge varmen til at holde
maden varm.

6.9 Oversigt over menuer

Symbol / Menu-
punkt

Forlgb

O

Tidsangivelse

Nar funktionen er aktiveret,
vises den aktuelle tid i dis-

playet, nar apparatet sluk-

kes.

oC»

Hurtig opvarmning

Nar den er aktiveret, reduce-
rer funktionen opvarmningsti-
den.

()

Set + Go

Til at indstille en funktion og
aktivere den senere med et

tryk pa et symbol pa kontrol-
panelet.

&

Heat + Hold

Holder den tilberedte mad
varm i 30 minutter efter endt
tilberedningscyklus.

S

Forlaengelse af tid

Aktiverer og deaktiverer
funktionen Forlaengelse af ti-
den.

D

Kontrast display

Indstiller kontrast i displayet i
trin.

Displayets lysstyrke

Indstiller lysstyrke i displayet
i trin.

e

Indstil sprog

Angiver sprog.

Q

Signal volume

n

Indstiller lydstyrke for taste-
toner og signaler i trin.

Hovedmenu
Symbol / Menu- Egnet til
punkt
#3?1528:11?’ en liste med ovn-
Ovnfunktioner
@ Indeholder en liste med

Hjeelp Til Tilberedning automatiske programmer.

1]

Panelsignaler

Aktiverer og deaktiverer ly-
den for sensorfelterne. TIL/
FRA-fingertouch-feltets tone
kan ikke deaktiveres.

33

Alarm/Fejl signaler

Aktiverer og deaktiverer
alarmtonerne.

DEMO-tilstand

Aktiverings- / deaktiverings-
kode: 2468.

Indeholder en liste med ynd-
E it lingstilberedningsprogram-
avoritter mer, der er oprettet af bruge-
ren.
@ Bruges til at indstille apparat-
Grundindstillinger konfigurationen.
* Indeholder en liste med eks-

. tra ovnfunktioner.
Specialprogrammer

Viser softwarens version og

Undermenu for: Grundindstillinger

Symbol / Menu- Forlgb
punkt
@ Angiver det aktuelle klokke-
sleet.

Indstil aktuel tid

| Hiion
Service konfiguration.
‘@. Seetter alle indstillinger tilba-

Fabriksindstillinger

ge til fabriksindstillingerne.
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6.10 Ovnfunktioner

Ovnfunktioner
Ovnfunktion

()

Varmiuft

Anvendelse

Bagning pa to ovnriller og til
terring af fedevarer.Indstil
temperaturen 20 - 40 °C lave-
re end for funktionen: Over-/
undervarme.

Specialprogrammer

Ovnfunktion

Holde varm

Egnet til

Til at holde maden varm.

)

Pizza-funktionen

Til bagning pa én ristposition
med kraftigere bruning og
spred bund. Indstil temperatu-
ren 20 - 40 °C lavere end for
funktionen: Over-/undervarme.

(¥)

Tallerkenvarmer

Til at forvarme tallerkener til
servering.

Til henkogning af grentsager
(f.eks. pickles).

Over-/undervarme

Til bagning og stegning af
mad pa én ovnrille.

Henkogning
Til terring af skaret frugt,
(Q(f) grentsager og champigno-
ner.
Terring

MO
0

Frosne madvarer

Til tilberedning af sprade faer-
digretter (f.eks. pommes frites,

kartoffelbade eller forarsruller).

Grill

Til grillstegning af tynde styk-
ker mad og til ristning af brad.

(¥)

Haevning af dej

For at mindske tiden for
haevning af geerdej. Det for-
hindrer, at dejoverfladen bli-
ver tgr og holder dejen ela-
stisk.

vz
U

Turbogrill

Til stegning af starre stykker
kad eller fierkree med ben pa
én hyldeposition. For at lave
gratiner og til at brune.

2

(%)

Lavtemperatursteg-
ning

Til tilberedning af mere, safti-
ge stege.

Undervarme

Til bagning af kager med
spred bund og til henkogning.

Brad

Brug denne funktion til at ba-
ge brgd og smat geerbred
med en sprgdhed, farve og
glans, som var de bagt af en
professionel bager.

@

Lampen kan blive slukket
automatisk ved en temperatur pa

under 60 °C under visse
ovnfunktioner.

Mikrobglgefunktioner

Funktioner

Mikrobglgeovn

Forlgb

(¥)

Optening

Til optening af mad (grentsa-
ger og frugt). Optgningstiden
afheenger af meengde og
omfang af de de frosne mad-
varer.

Skaber varmen direkte i madvaren. Brug den til at varme retter og drikkevarer, til at

opte ked eller frugt og til at tilberede grgntsager og fisk.

Kombi

Brug den til at kere ovnfunktionen og mikrobglgetilstanden sammen. Brug den til at til-
berede madvarer pa kortere tid, og brune dem.
Den maksimale mikrobglgeeffekt for denne funktion er 600 W.
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Funktioner Forlgb

Hurtig start

Brug den til at teende mikrobglgefunktionen ved ét tryk pa symbolet 3? med maks. mi-

krobglgeeffekt og kort driftstid. 30 sekunder.

7. URFUNKTIONER

7.1 Tabel for urfunktioner

Urfunktionstast

Q Minutur

Egnet til

At indstille nedteelling (maks. 2 t og 30 min). Denne funk-
tion pavirker ikke apparatets drift. Den kan ogsa aktive-
res, nar apparatet er deaktiveret.

Brug Q for at sla funktionen til. Tryk pa /\ eller \/

for at indstille minutterne og pa <o% for at starte.

|_)| Varighed

Til at indstille l&engden af en aktivitet (maks. 23 t 59 min).

_)I Sluttid

Til at indstille sluttiden for en ovnfunktion (maks. 23 t 59
min).

Hvis du angiver tiden for en urfunktion,

begynder tiden at telle ned efter 5 sekunder.

Hvis du bruger urfunktionerne:
Varighed, Sluttid, deaktiverer
apparatets varmelegemerne, nar
90% af den indstillede tid er
gaet. Apparatet bruger
restvarmen til at lave maden
feerdig, indtil den indstillede tid er
gaet (3 - 20 minutter).

7.2 Indstilling af urfunktionerne

1. Indstil en ovnfunktion.

2. O. tryk gentagne gange indtil displayet
viser den gnskede urfunktion og det
tilherende symbol.

3. /\, V _tryk for at indstille tiden.

4. Tryk pa: ¢

Nar tiden er gaet udsendes et signal. Ovnen
slukkes. Displayet viser en meddelelse.
5. Tryk pa et symbol for at stoppe signalet.

7.3 Heat + Hold

Betingelser for funktionen:

* Den indstillede temperatur skal veere over
80 °C.
» Funktionen: Varighed er indstillet.

Funktionen: Heat + Hold holder faerdig mad
varm ved 80 °C i 30 minutter. Den taendes,
nar bagningen eller stegningen er slut.

Du kan sla funktionen til eller fra i menuen:
Grundindstillinger.

1. Teend ovnen.

2. Veelg ovnfunktionen.

3. Indstil temperaturen til over 80 °C.
4

Tryk pa O en eller flere gange, indtil
displayet viser: Heat + Hold.

5. Tryk pa L for at bekraefte.
Nar funktionen er slut, udsendes et signal.

7.4 Forlaengelse af tid

Funktionen: Forlaengelse af tid fortsaetter
ovnfunktionen, efter endt Varighed.

Det gaelder for alle ovnfunktioner
med Varighed eller
Veegtautomatik.

1. Nar tilberedbningstiden er feerdig lyder et
signal. Tryk pa et symbol.
Displayet viser meddelelsen.
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2. Tryk pa €D for at sla funktionen til eller pa

2 for at annullere.
3. Indstil lzzngden af funktionen.

4. Trykpa L.

8. AUTOMATISKE PROGRAMMER

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hjaelp Til Tilberedning med
Opskrift automatik
Denne ovn har en raekke opskrifter, du kan

bruge. Opskrifterne er faste og kan ikke
eendres.

1. Teend ovnen.
2. Veelg menuen: Hjeelp Til Tilberedning.

Tryk pa < for at bekreefte.

3. Veelg kategori og ret. Tryk pa L for at
bekraefte.

4. Velg en opskrift. Tryk pa L for at
bekreefte.

@ Nar du bruger funktionen:
Manuel, bruger ovnen de
automatiske indstillinger. De kan
&ndres som for andre
funktioner.

9. BRUG AF TILBEHGRET

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Isaetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se
kapitlet "Nyttige oplysninger og rad",
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8.2 Hjeelp Til Tilberedning med
Vagtautomatik

Denne funktion beregner automatisk
tilberedningstiden. For at bruge funktionen
skal du indtaste madens veegt.

1. Teend ovnen.

2. Veelg menuen: Hjeelp Til Tilberedning .
Tryk pa ¢

3. Trykpa /\ eller V for at indstille
madens vaegt. Tryk pa ¢

Det automatiske program starter.
4. Du kan andre vaegten pa et vilkarligt

tidspunkt. Tryk pa N eller V for at
skifte vaegten.
5. Nar tiden er slut, udsendes et signal.

Tryk pa et hvilket som helst symbol for at

slukke signalet.

Kogegrej og materialer velegnet til
mikrobglgeovn.

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden.

Fordybningerne er ogsa antivippe-
anordninger. Den hgje kant rundt om hylden
forhindrer kogegrej i at glide af hylden.



Tradhylde:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og serg
for, at fedderne peger nedad.

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

Tradhylde, Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnribber-
nes skinner og grillristen pa skinnerne ovenover.

Bundplade af glas i mikroovn:

Brug kun glaspladen til mikrobglge ved mikrobgl-
geeffekt. Det er ikke velegnet til kombinerede mi-
krobglgefunktion (f.eks. mikrobglgegrill).

Leeg tilbehgr i bunden af fordybningen.

Du kan stille maden direkte pa mikrobglgeovnens
glasplade.

DANSK
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10. EKSTRAFUNKTIONER

10.1 Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, f.eks.
varighed, temperatur eller ovnfunktion. De
findes i menuen: Favoritter. Du kan gemme
20 programmer.

Du kan ikke gemme mikrobglge-
og mikrobglgekombi-funktionet
som favoritprogrammer.

Gemme et program

1. Teend ovnen.
2. Veelg en ovnfunktion eller et automatisk
program.

3. Tryk pa O en eller flere gange, indtil
displayet viser: GEM.

4. Tryk pa Q for at bekreefte.
Displayet viser den forste ledige plads i
hukommelsen.

5. Tryk pa Q for at bekrasfte.
6. Indtast programmets navn.
Forste bogstav blinker.

7. Tryk pa V eller /\ for at skifte
bogstavet.

8. Trykpa .
Det naeste bogstav blinker.
9. Udfer trin 7 igen efter behov.

10. Tryk pa og hold ﬁ% nede for at gemme.
Du kan overskrive en plads i hukommelsen.
Nar displayet viser den farste ledige plads i

hukommelsen, skal du trykke pa V elier A\

og trykke pa <o? for at overskrive et
eksisterende program.

Du kan endre navnet pa et program i
menuen: Redigér programnavn.

Aktivering af programmet

Teend ovnen.
Veelg menuen: Favoritter.

Tryk pa L for at bekraefte.
Veelg navnet pa dit favoritprogram.

Tryk pa L for at bekraefte.

I
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10.2 Brug af bgrnesikringen

Nar bgrnesikringen er slaet til, kan ovnen
ikke teendes utilsigtet.
1. Tryk pa ® for at teende displayet.

2. Tryk samtidig pa © og &, indti
displayet viser en meddelelse .
Gentag trin 2 for at sla bernesikringen fra.

10.3 Panel las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
aendring af ovnfunktionen. Du kan kun sla
den til, nar ovnen er taendt.

1. Teend ovnen.
2. Velg en ovnfunktion eller indstilling.

3. Trykpa @ en eller flere gange, indtil
displayet viser: Panel las.

4. Tryk pa L for at bekrasfte.

Tryk pa €D for at slukke for funktionen.
Displayet viser en meddelelse. Bergr D
igen, og derefterﬁ% for at bekreefte.

@ Nar du slukker for ovnen, slas
funktionen ogsa fra.

10.4 Set + Go

Med funktionen kan du indstille en
ovnfunktion (eller et program) og aktivere
den senere ved at bergre symbolet én gang.

1. Teend ovnen.
2. Velg en ovnfunktion.

3. Trykpa @ en eller flere gange, indtil
displayet viser: Varighed.

4. |Indstil tiden.

5

Tryk pa O en eller flere gange, indtil
displayet viser: Set + Go.

6. Tryk pa L for at bekrasefte.

Tryk pa et symbol (undtagen for @) for at
starte funktionen: Set + Go. Den valgte
ovnfunktion starter.

Nar ovnfunktionen er slut, udsendes et
signal.



@ * Panel las er teendt, nar
ovnfunktionen virker.
* Menuen: Grundindstillinger
lader dig sla funktionen: Set +
Go til og fra.

10.5 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter
nogen tid, hvis en opvarmningsfunktion er i
gang, og du ikke eendrer indstillingerne.

(°c) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Varighed, Sluttid.

10.6 Displayets lysstyrke
Der er to tilstande for lysstyrke display:

11. RAD OG TIPS

@ Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Anbefalinger til tilberedning

®

23 Lysstyrke dag ® Lyssstyrke aften/nat

Lyser, nar ovnen er
teendt.

Den er teendt i 10 sekun-

der, nar du berarer et vil-

karligt sensorfelt under Nar ovnen er slukket,
natlysstyrketilstanden. skifter displayet til natlys-

- styrketilstand mellem kl.
Lyser, nar ovnen er sluk- 10 og 6.

ket, og du indstiller funkti-
onen: Minutur. Nar funkti-
onen er faerdig, gar dis-
playet tilbage til aften/nat-
lysstyrke.

10.7 Kgleventilator

Nar ovnen er i brug, teendes blaeseren
automatisk for at holde ovnen kglig pa de
udvendige sider. Hvis du slukker for ovnen,
kan kglebleeseren fortsat veere i brug, indtil
ovnen afkgles.

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrifterne samt af kvaliteten

og meengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn kan have andre bage-/stegeegenskaber end den ovn, du havde fgr. Tabellerne herunder viser anbefale-
de indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.
Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

11.2 Anbefalinger til mikrobglge

@ Lad os lave mad!

Anbring maden pa mikrobglgeovnens
glasplade i bunden af ovnrummet.

Anbring maden pa en plade i bunden af
ovnrummet.

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar
halvdelen af optgnings- og tilberedningstiden
er gaet.

Rgr ind imellem rundt i retter med veeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og
genopvarmning.
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Saet skeen til flasken eller glasset ved
opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Leeg maden i ovnen uden emballage. De
emballerede feerdigretter kan kun lzegges i
ovnen, nar emballagen kan komme i
mikrobglge (kontrollér information pa
emballagen).

== Tilberedning med mikrobglger

Tilbered mad tildaekket. Tilbered maden uden
at deekke den til, hvis du vil have en spragd
skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille
effekten og tiden for hgjt. Maden kan tarre
ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at koge seg med skal eller
snegle i deres hus, da de kan spraenge.
Gennembor blommen pa spejleeg, inden du
genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skreel
adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grentsager i lige store stykker.

Kogegrej/materiale

Mikrobglge-funktion

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den sta i nogle fa minutter
for at lade varmen fordeles jeevnt.

[X)

>

Optoning i mikrobolgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa
et lille omvendt fad med en beholder under
eller pa et opteningsstativ eller plastiksigte,
sa optgningsvaesken kan laekke.

Fjern dernaest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til
at tilberede frugt og grentsager uden at optg
dem forst.

11.3 Mikrobglgeegnet kogegrej og
materialer
Kun kogegrej og materialer, der er velegnet

til mikrobglge. Brug nedenstdende tabel som
reference.

Kontrollér kogegrejet/
materialespecifikationen inden brug.

Mikrobglge/kombi-
funktion

Optoning Varme,

Ovnfast glas og porcelaen uden metalkompo- \/
nenter, f.eks. ildfast glas

Tilberedning

v v

Ikke-ovnfast glas og porceleen uden sglv-,
guld-, platin- eller andre metaldekorationer

x
x

Glas og glaskeramik lavet af ovnfast/frostsik-
kert materiale

LKL

L L

Keramik og lertgj uden kvarts eller metalkom- X
ponenter og glaseringer, som indeholder metal
Keramik, porceleen og lertgj med uglaseret X X X

bund eller med sma huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til 200 °C

<
>

Karton, papir

x
x

Film

Stegefilm med lukning, der er beregnet til mi-
krobglge

LK KT &
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Kogegrej/materiale

Mikrobglge-funktion

Mikrobglge/kombi-

. funktion
Optening Varme,
Tilberedning
Stegning af metal, f.eks. emalje, stobejern X X \/
Bageforme, sort lak eller silikonebelagt X X \/
Bageplade X X
Girillrist X \/
Bundplade af glas i mikroovn \/ \/ X
Kogegrej til mikrobglge, f.eks. fad X \/ X

11.4 Rad til ovnens sarlige
ovnfunktioner

Holde varm

Med denne funktion kan du holde maden
varm. Temperaturen indstilles automatisk il
80 °C.

Tallerkenvarmer

Med denne funktion kan du opvarme
tallerkener og fade inden servering.
Temperaturen indstilles automatisk til 70 °C.

Anbring tallerkener og fade jeevnt pa
grillristen i stabler. Brug ovnens fgrste
ristposition. Byt om pa dem efter halvdelen af
opvarmningstiden.

Haevning af dej

11.6 Bagetip

Bageresultater Mulige arsager

Kagens bund er ikke bagt nok. Forkert ovnrille.

Med funktionen kan du heeve gaerdej. Laeg
dejen i et stort fad, og deek det med et vadt
handklaede og plastikfolie. Indstil funktion:
Heaevning af dej og tilberedningstiden.

11.5 Bagning

Brug den lavere temperatur ved forste
bagning.

Bagetiden kan kan forleenges med 10 — 15
minutter, nar du bager pa mere end én ribbe.

Kager og bagveerk med forskellig hgjde kan
brune ujeevnt. Der er ikke ngdvendigt at
&ndre temperaturindstillingen, hvis der sker
en ujeevn bruning. Forskellene udlignes
under bagning.

Plader i ovnen kan blive forvredet under
bagning. Pladerne retter sig ud, nar de er
kolet af.

Lasning

Saet kagen i en lavere ovnrille.

Kagen falder sammen og bli-
ver klaeg eller med vandstri-

Der er for hgj ovntemperatur.

Veelg en lidt lavere ovntemperatur den nee-
ste gang.

ber.

Ovntemperaturen er for hgj, og ba-

getiden er for kort.

Veelg en laengere bagetid og en lavere
ovntemperatur den nzeste gang.
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Bageresultater Mulige arsager Lasning

Kagen er for tor. Der er for lav ovntemperatur. Veelg en hgjere ovntemperatur den neeste
gang.
Bagetiden er for lang. Veelg en kortere bagetid den neeste gang.
Kagen bliver ujeevnt bagt. Ovntemperaturen er for hgj, og ba- Vaelg en leengere bagetid og en lavere
getiden er for kort. ovntemperatur den nzeste gang.
Kagedejen er ikke jeevnt fordelt. Fordel kagedejen jeevnt pa bagepladen
den nzeste gang.
Kagen er ikke klar pa bageti- Der er for lav ovntemperatur. Veelg en lidt hajere ovntemperatur den
den angivet i en opskrift. naeste gang.

11.7 Bagning pa én ovnrille

Brug den fgrste ovnrille, med mindre andet er specificeret.

% BAGVARK | FOR- L @

ME (°C) (min.)
Geerkage / Croissant Varmluft 150 - 160 50-70
Sandkage / Frugtkager Varmluft 140 - 160 70-90
Formkage Varmluft 140 - 150 35-50
Formkage, brug ovens andenrille  Over-/undervarme 160 35-50
Teertebund - merdej, forvarm den  Varmluft 170 - 180 10-25
tomme ovn

Teertebund - rart kagedej Varmluft 150 - 170 20-25
FEbleteerte, 2 forme @20 cm Varmluft 160 70-90
FAEbleteerte, 2 forme @20 cm Over-/undervarme 180 70-90
Kvarkkage, brug grill/bradepanden  Over-/undervarme 160 - 170 60 - 90

Forvarm den tomme ovn.

_— &«
% KAGE / SMAKA- L @ :I——

GER / BR@D PA BAGE- (°C) (min.)

PLADE

Fletbrad / Kringle Over-/undervarme 170 - 190 30-40 2

Stollen Over-/undervarme 160 - 180 50-70 2

Rugbrgd Over-/undervarme forst: 230 20 2
sa: 160 - 180 30-60

Flgdeboller / Fladekager Over-/undervarme 190 - 210 20-35 2
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— (_

% KAGE / SMAKA- (2 @ :I——
GER / BR@D PA BAGE- (°C) (min.)
PLADE
Roulade Over-/undervarme 180 - 200 10-20 2
Kage med chokoladeflager, tor Varmluft 150 - 160 20-40 1
Smermandelkage / Sukkerka- ~ Over-/undervarme 190 - 210 20-30 2
ge
Frugtteerter (pa geerdej/rert ka-  Varmiuft 150 - 160 35-55 1
gedej), brug grill/lbradepanden

Over-/undervarme 170 35-55 2
Frugtkager pa merdej Varmluft 160 - 170 40 - 80 1
Geerkager med bladt fyld Over-/undervarme 160 - 180 40 - 80 2
(f.eks. kvark, flade, creme)
= B O E

LAGKAGEBUN-

DE (°C) (min.)
Lagkagebunde af merdej Varmluft 150 - 160 10-20 1
Smerkager / Kagesnitter Varmluft 140 20-35 1
Smerkager / Kagesnitter, for-  Over-/undervarme 160 20-30 2
varm den tomme ovn
Lagkagebunde af rort dej Varmluft 150 - 160 15-20 1
Marengs / Marengs Varmluft 80 - 100 120 - 150 1
Makroner Varmluft 100 - 120 30-50 1
Lagkagebunde af geerdej Varmluft 150 - 160 20-40 1
Smat bagveerk af butterdej, Varmluft 170 - 180 20-30 1
forvarm den tomme ovn
Smat geerbragd, forvarm den Over-/undervarme 190 - 210 10-25 2
tomme ovn
Sma kager i form, forvarm den  Varmluft 160 20-35 3
tomme ovn
Sma kager i form, forvarm den Over-/undervarme 170 20-35 2

tomme ovn
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11.8 Souffleer og gratiner

Brug ovnens farste ristposition.

5 O

X

(°C) (min.)

Pastaretter Over-/undervarme 180 - 200 45 - 60
Lasagne Over-/undervarme 180 - 200 25-40
Grentsagsgratin, forvarm den  Turbogrill 210 - 230 10-20
tomme ovn

Smat geerbrgd med smeltet Varmluft 160 - 170 15-30
ost

Risengred Over-/undervarme 180 - 200 40 - 60
Fiskegratiner Over-/undervarme 180 - 200 30-60
Fyldte grentsager Varmluft 160 - 170 30-60
11.9 Tips til stegning Vend stegen efter 1/2 - 2/3 af

. . tilberedningstiden.
Brug varmeresistent ovngre;j.

Steg kad og fisk i store stykker (1 kg eller

Steg magert kad tildaekket (du kan bruge mere).

aluminiumsfolie).
) Dryp stege med deres egen saft adskillige

Steg store stege direkte i fadet eller pa gange under stegning.

grillristen over fadet.

Heeld noget vand i bakken for at forhindre, at
dryppende fedt braender.

11.10 Stegetabeller

Brug ovnens ferste ristposition.

@ OKSEK@D

5 O

(°C) (min.)
Grydesteg 1-1,5kg Over-/undervarme 230 120 - 150
Roastbeef eller filet, pr. cm tykkelse Turbogrill 190 - 200 5-6
rgd, forvarm den tom-
me ovn
Roastbeef eller filet, pr. cm tykkelse Turbogrill 180 - 190 6-8
medium
Roastbeef eller filet, pr. cm tykkelse Turbogrill 170 - 180 8-10
gennemstegt
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@ VILDT

=
LJ

O

(kg) (°C) (min.)
Ryg / Harekglle, forvarm  op til 1 Turbogrill 180 - 200 35-55
den tomme ovn
Vildtryg 1,5-2 Over-/undervarme 180 - 200 60 - 90
Kolle 1,6-2 Over-/undervarme 180 - 200 60 - 90
— (=)
@ FISK @
(kg) (°C) (min.)
Hel fisk 1-1,5 Turbogrill 180 - 200 30-50
Brug funktionen: Turbogrill.
@ KALVEK@D @
(°C) (min.)
Kalvesteg 1 160 - 180 120 - 150
Kalveskank 1,6-2 160 - 180 120 - 150
@ LAMMEK@D
Lammekglle / Lammesteg 1-1,5 150 - 180 100 - 120
Lammeryg 1-15 160 - 180 40 - 60
@ FJERKRA
Kylling 0,2-0,25 pr. stk. 200 - 220 30-50
Fjerkree, halveret 0,4 - 0,5 pr. stk. 190 - 210 40 - 50
Udskaret fjerkree 1-15 190 - 210 50-70
And 15-2 180 - 200 80 - 100
@ SVINEK@D
Bov / Nakke / Skinke m. ben  1-1,5 150 - 170 90 - 120
Koteletter / Spareribs 1-15 170 - 190 30-60
Farsbrod 0,75-1 160 - 170 50 - 60
Svineskank, forkogt 0,75-1 150 - 170 90 -120
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11.11 Sprod tilberedning med
Pizza-funktionen

PIZZA

Brug ovnens tredje ristposition.

8

Brug ovnens tredje ristposition.

PIZZA @

(°C) (min.)

Pirogger, forvarm 180 - 200 15-25

den tomme ovn

(°C) (min.)
Teerter 180 - 200 40-55 11.12 Brod
Spinatteerte 160 - 180 45-60 Forvarmning anbefales ikke.
Quiche lorraine 170 - 190 45-55 Brug anden hyldeposition.
Schweizisk teerte 170 - 190 45-55
Kvarkkage 140 - 160 60 - 90 y @
FAebleteerte, lukket 150 - 170 50 - 60 BROD o .
(°C) (min.)
Grontsagsteerte 160 - 180 50 - 60
Franskbrad 180 - 200 40 - 60
Pizza, tynd bund, 200 - 230 15-20
forvarm den tom. Flute 200-220  35-45
me ovn Croissant 160-180 40 - 60
Pizza, tyk bund, 180 - 200 20-30 X
forvarm den tom- Ciabatta 200 - 220 35-45
me ovn Rugbrad 180-200 50-70
Flade madbred, 230 10-20 Fuldkornsbrad 180-200  50-70
forvarm den tom-
me ovn Brgd med hele korn 170 - 190 60 - 90
Teerte m/butterdej, 160 - 180 45 - 55 i
forvarm den tom- 11.13 Grill
me ovn . .
Grillsteg kun tynde stykker af kad eller fisk.
Flammkuchen, for- 230 12-20 . . .
varm den tomme Forvarm den tomme ovn inden tilberedning.
ovn Brug ovnens farste ristposition.
Seet bradepanden sammen med grillristen pa
den farste ristposition for at opsamle fedt.
§ GRILL @ @
(°C) (min.) (min.)
1. side 2. side
Roastbeef, medium 210 - 230 30-40 30-40
Oksekgadsfilet, rosa 230 20-30 20-30
Svinekam 210 - 230 30-40 30-40
Lammeryg 210-230 25-35 20-35
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11.14 Lavtemperaturstegning

Denne funktion ger det muligt for dig at
tilberede stykker af magert og mert ked og
fisk. Den kan ikke bruges til: fjerkree,
fedtholdig flaeskesteg, grydesteg. .

1. Brun kgdet i 1-2 minutter pa hver side pa
en pande over hgj varme.

2. Leeg kadet i en bradepande eller direkte
pa grillristen. Szet en bradepande under
risten, sa den kan opfange fedtet.

Brug ovnens forste rist-

Kog/steg altid uden lag, nar du bruger
denne funktion.

3. Veelg funktionen: Lavtemperaturstegning.
Du kan indstille temperaturen pa mellem
80 °C og 150 °C i de fgrste 10 minutter.
Standard er 90 °C.

4. Efter 10 minutter seenker ovnen
automatisk temperaturen til 80 °C.

O

position. (°C) (min.)
Roastbeef 150 120 - 150
Oksefilet 150 90 -110
Kalvesteg 150 120 - 150
Bof 120 20-40

11.15 Frosne madvarer

Fjern emballagen. Leeg maden pa en
tallerken.

Tilbered ikke maden, da dette kan forlaenge
optgningstiden.

%

Brug anden hyldeposition.

5 O

(°C) (min.)
Pizza, frossen 200 - 220 15-25
Deep pan pizza, frossen 190 - 210 20-25
Pizza, kold 210-230 13-25
Pizza snacks, frosne 180 - 200 15-30
Pommes frites, tynde, vend produktet 2 eller 3 gange under stegning 210 - 230 20-30
Pommes frites, tykke, vend produktet 2 eller 3 gange under stegning 210 - 230 25-35
Kartoffelbade / Kroketter, vend produktet 2 eller 3 gange under stegning 210 - 230 20-35
Brasede kartofler 210- 230 20-30
Lasagne / Cannelloni, frisk 170 - 190 35-45
Lasagne / Cannelloni, frossen 160 - 180 40 - 60
Kyllingevinger 190 - 210 20-30
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11.16 Optoning

Tag maden ud af emballagen og leeg den pa

en tallerken.
Brug ovnens ferste ristposition.

X @ O

O

Tilbered ikke maden, da dette kan forlaenge
optgningstiden.

®

(kg) (min.) (min.)
Optonings- Yderligere
tid optgningstid
Kylling 1 100 - 140 20-30 Leeg en kyllingen pa en omvendt underkop i
en spisetallerken. Vendes undervejs.
Kad 1 100 - 140 20-30 Vendes undervejs.
Kad 0.5 90 - 120 20-30 Vendes undervejs.
Drred 0.15 25-35 10-15 -
Jordbeer 0.3 30-40 10-20 -
Smer 0.25 30-40 10-15 -
Flgde 2x0,2 80 - 100 10-15 Pisk fladen, mens den stadig er lidt frossen
nogle steder.
Kage 1.4 60 60 -

11.17 Henkogning

Brug funktionen Undervarme.

Brug kun standardhenkogningsglas i samme

starrelse.

Brug ikke glas med skrue- og bajonetlag eller

metaldaser.
Brug ovnens ferste ristposition.

Stil hgjst seks 1 liters henkogningsglas pa

bagepladen.

Fyld glassene ens og luk med en bgijle.

Glassene ma ikke rgre hinanden.

Heeld ca. 1/2 liter vand pa bagepladen, sa

luften i ovnen er tilstreekkelig fugtig.

Sluk for ovnen, eller saet temperaturen ned til
100 °C, nar veesken i glassene begynder at
simre (i 1 liter-glas efter ca. 35 - 60 minutter)

(se tabellen).
Indstil temperaturen til 160 - 170 °C.
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%ﬁ BL@D FRUGT @

(min.)
Henkogning til sim-
ring

Jordbeer / Blabeer / Hind-  35-45

baer / Modne stikkelsbaer

B O O

FRUGT (min.) (min.)
Henkogning Kog faerdig
til simring ved 100 °C

Ferskner / Kvee- 35-45 10-15
der / Blommer




< O

O

GRONTSA- (min.) (min.)

GER Henkogning Kog feerdig
til simring ved 100 °C

Gulergdder 50 - 60 5-10

Agurker 50 - 60 -

Blandet pickles 50 - 60 5-10

Kalrabi / Arter/ 50 - 60 15-20

Asparges

Brug den tredje ovnrille.

11.18 Terring

Deaek bakkerne med fedtteet papir eller
bagepapir.

For at opna et bedre resultat skal du stoppe
ovnen halvvejs gennem tgrretiden, abne

deren og lade den kgle af én nat for at
afslutte tarringen.

(°C) (t)
Banner 60 -70 6-8
Peberfrugt 60-70 5-6
Suppegrentsager 60-70 5-6
Champignons 50 - 60 6-8
Krydderurter 40 - 50 2-3
Blommer 60-70 8-10
Abrikoser 60 -70 8-10
FEDle, i skiver 60 -70 6-8
FArter 60-70 6-9
11.19 Tilberedning med mikrobglge
Tips til mikrobglge
Tilberednings-/opteningsresul- Mulige arsager Lasning

tater

Maden er for tor.

Effekten var for hgj.
Tilberedningstiden var for lang.

Indstil en lavere effekt og/eller korte-
re tilberedningstid.

Maden er ikke optget, er kold eller er
ikke helt tilberedt, nar tilberedningsti-
den er feerdig.

Tilberedningstiden var for kort.

Indstil en laengere tilberedningstid.
Forag ikke mikrobglgeeffekten.

DANSK 29



Tips til mikrobglge

Tilberednings-/optgningsresul- Mulige arsager

tater

Lasning

Maden er overophedet i kanterne,

men ikke tilberedt i midten.

Mikrobglgeeffekten var for hgj.

Indstil en lavere effekt og leengere

tilberedningstid.

OPTONING

Anbring beholderen med mad i bunden af ovhrummet.

OEX M <

K@D/FISK
Indstil effekt til 100 W, med mindre andet (kg) (min.) Hviletid
er angivet. (min.)
Bof 0.2 5-7 5-10
Hakkekgd, indstil 200 W 0.5 7-8 5-10
Kylling 1 30-35 10-20
Kyllingebryst 0.15 5-9 10-15
Kyllingelar 0.15 5-9 10-15
Hel fisk 0.5 10-15 5-10
Fiskefilet 0.5 12-15 5-10
T3 @ §§§
MEJERIPRODUKTER
Indstil effekt til 100 W. (min.) Hviletid
(min.)
Smer 0.25 4-6 5-10
Revet ost 0.2 2-4 10-15
= D =
KAGER OG BR@D

Indstil effekt til 200 W, med mindre andet (min.) Hviletid
er angivet. (min.)
Geerkage 1 stk. 2-3 15-20
Kvarkkage, indstil 100 W 1 stk. 2-4 15-20
Tor kage 1 stk. 2-4 15-20
Bred 1kg 15-18 5-10
Skiveskaret brgd 0,2 kg 3-5 5-10
Boller 4 stykker 2-4 2-5

30 DANSK



o) o (D &
FRUGT N <=
(W) (min.) Hviletid
(min.)
Frugt 0.25 100 5-10 10-15
i (D) &
"2/ GENOPVARMNING N <=
(W) (min.) Hviletid
(min.)
Babymad i glas 0,2 kg 300 1-2 -
Babymeelk, laeg en ske ind i flasken 180 ml 600 0:20-0:40 -
Meelk 200 ml 1000 1-1:30 -
Vand 200 ml 1000 1:30-2 -
Sovs 200 ml 600 1-3 -
Suppe 300 ml 600 3-5 -
Dybfrosne faerdigretter 0,5 kg 400 10-15 2-5
Feerdigretter 0,5 kg 600 6-9 2-5
@ POWER @ %
SMELTNING ) g
(W) (min.) Hviletid
(min.)
Chokolade / Chokoladeglasur 0.15 300 2-4 1-2
Smer 0.1 400 0:30-1:30 -
== MADLAVNING
% 5 @ O 2
POWER
\ N =
(W) (min.) Hviletid
(min.)
Hel fisk 0,5 kg 500 8-10 2-5
Fiskefilet 0,5 kg 400 4-7 2-5
Grentsager, friske 0,5kg+50mlvand 600 5-15 -
Grgntsager, frosne 0,5 kg + 50 ml vand 600 10-20 -
Bagekartofler 0,5 kg 600 7-10 -
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== MADLAVNING

\/é 5 POWER @ il
N\ —
(W) (min.) Hviletid
(min.)
Ris 0,2 kg + 400 mlvand 600 15-18 -
Popcorn - 1000 1:30-3 -

Mikrobglge/kombi-funktion

¥ T 8 8 0L

N\
(kg) (W) (°C) (min.) Hviletid
(min.)
Fjerkrae, halveret, 0,55x2 Rundt glasfad, @26 300 220 40 5
brug ovens andenrille stykker cm
Au gratin kartofler, 1 Rundt glasfad 300 200 40 10
brug ovens anden rille
Nakkesteg af svine- 1 Glasfad med sigte 300 200 70 10
ked, brug ovnens for-
ste rille

11.20 Anbefalede effekttrin for forskellige slags fedevarer

Data i tabellen er kun vejledende.

700 - 1000 W
45 §9
g EF
Tilberedning af grantsager Bruning i starten af tilberedningen Opvarmning af vaesker
500 - 600 W
& < st
) . - ; Opvarmning af retter med  Opte@ning og opvarmning
Tilberedning af seggeretter Smaékogning én tallerken af frosne maltider
300 - 400 W

L & o &L W

Smeltning af ost, Opvarmning af baby-  Tilberedning/opvarm-  Fortsaettelse af til-

chokolade, smar Smakogning af ris mad ning af sarte madvarer beredning
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2

Optening af bred

100 - 200 W

o8

Optening af frugt og kager

Optening af ost, flade,
smer

-

Optening af kad, fisk

11.21 Information til testinstitutter

Test i henhold til IEC 60705.

Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

MIKROBGLGE- P,O \R === « @ @
WE!
FUNKTION O I:
B (kg) (min.)

Formkage 600 0.475 Bund 7-9 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

Farsbred 400 0.9 2 25-32 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

#g Royale 500 1 Bund 18 -

Optening af ked 200 0.5 Bund 7-8 Vend kgdet pa hovedet,
nar halvdelen af tilbered-
ningstiden er gaet.

Brug grillristen.

MIKRO- = g\ <« (D @

POWER
e O E
- B (°C) (min.)

FUNKTI-

ON

Kage, 0,7 kg Varmluft + mi- 100 180 2 29-31 Vend beholder 1/4 om-

krobglge gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

Kartoffelgra-  Turbogrill + MW 400 180 1 40 - 45 Vend beholder 1/4 om-

tin, 1,1 kg gang rundt, midt under

tilberedningstiden.

Kylling, 1,1 Turbogrill + MW 200 200 1 45 -55 Leeg kedet i en rund

kg glasbeholder, og vend

det pa hovedet efter 20
minutters tilberednings-
tid.
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12. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

ADVARSEL!

Se

kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Bemarkninger om renggring

<

Renger ovnens front med en blad klud opvredet i varmt vand tilsat et rengaringsmiddel.

Brug en renggringsoplasning for at rengegre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renggringsmid-

ler

=

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan medfere en
brand.

O

Renger omhyggeligt ovnloftet for rester og fedt.

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ter ovnrummet med en blad klud

Hverdagsbrug  efter hver brug.

i

Renger alt tilbehgr efter hver brug og lad det tarre. Brug en blad klud opvredet i varmt vand
tilsat et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Rengear ikke slip let-tilbeharet med slibende rengaringsmiddel eller skarpe genstande.

Tilbehor

12.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengares.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne opad og

ud af det forreste ophaeng. \\

1

Trin 3 Treek den forreste ende af hyldehol- 3 TEE

deren vaek fra sidevaeggen. %2 I)

D

Trin 4 Traek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i omvendt raekkefglge.
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12.3 Udskiftning: Lampe Hold altid halogenpaeren med en klud for at

forhindre fedtrester i at breende fast pa

ADVARSEL! paeren.
Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Laeg en klud i bunden af ovnrum-
kold. met.

Toplampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Gor glasset rent.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 ° C varmebestandig paere.
Trin 4 Montér deekglasset.

13. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

13.1 Hvis noget gar galt

Problem

Mulige arsager Lasning

Ovnen kan ikke taendes eller betje-  Ovnen er ikke tilsluttet en strgmfor-  Kontrollér, om ovnen er sluttet kor-

nes. syning, eller det er tilsluttet forkert. rekt til stramforsyningen (se tilslut-
ningsdiagrammet, hvis det findes).

Ovnen bliver ikke varm. Ovnen er slukket. Teend for ovnen.

Ovnen bliver ikke varm. Uret er ikke indstillet. Indstil uret.

Ovnen bliver ikke varm. Der er ikke foretaget de ngdvendige Se efter, om indstillingerne er rigti-

indstillinger. ge.

Ovnen bliver ikke varm. Automatisk slukning er aktiveret. Se under "Automatisk slukning".

Ovnen bliver ikke varm. Bornesikringen er aktiveret. Se under "Brug af bgrnesikringen".

Ovnen bliver ikke varm. Sikringen er sprunget. Se efter, om fejlen skyldes en defekt
sikring. Kontakt en kvalificeret instal-
later, hvis sikringen springer flere
gange i traek.

Paeren ikke lyser. Paeren er defekt. Udskift paeren.
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Problem

Mulige arsager

Lasning

Displayet viser en fejlkode, der ikke
star i tabellen.

Der er en elektrisk fejl. .

Sluk for ovnen med ejendom-
mens sikring, eller sla releeet pa
tavlen fra, og teend igen.

« Kontakt kundeservice, hvis fejl-
koden vises pa displayet igen.

Der samler sig damp og konden-
svand pa maden og i ovnrummet.

Maden har staet for leenge i ovnen.

Lad ikke maden sta i ovnen leengere
end 15-20 minutter efter tilberednin-
gen.

Apparatet er teendt, men bliver ikke
varmt. Blaeseren virker ikke. Dis-
playet viser "Demo™.

Demo-funktionen er aktiveret.

Se Grundleeggende indstillinger i ka-
pitlet "Daglig brug".

13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De nadvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fjernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIEFFEKTIV

14.1 Energibesparelse

Serg for, at ovnlagen er lukket, nar ovnen
bruges. Abn ikke lagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Ovnen indeholder funktioner,
som hjeelper dig med at spare
energi ved daglig madlavning.

Brug kakkengrej af metal for at age
energibesparelsen (kun nar du ikke anvender
en mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.
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Tilberedning med blaeser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blaeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med valget Varighed eller
Sluttid er aktiveret, og tilberedningstiden er
over 30 min., slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere med visse ovnfunktioner.

Blaeseren og lampen bliver ved med at veere
teendt. Nar du teender for ovnen viser
displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden afslutningen af
tilberedningen. Restvarmen i ovnen bliver
ved med at tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.




Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

15. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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