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Tillykke med dit nye GRAM komfur DK

® |zes hele vejledningen omhyggeligt, for du tager komfuret i brug.
Gaor dig fortrolig med dit nye komfur og de forskellige betjeningsfunktioner i den raekke-
folge, som fremgar af betjeningsvejledningen.

® Vaer opmeerksom pa alle oplysninger og forklaringer vedrgrende korrekt betjening og
behandling. Derved opnar du, at dit komfur altid er klar til brug, og at det holder leenge.

® Veerisaer opmaerksom pa alle oplysninger, som vedrgrer sikkerheden. De skal vaere med
til at forebygge ulykker og skader pa komfuret.

® Husk at gemme betjeningsvejledningen, der kan ogsa blive brug for den pa et senere
tidspunkt.

Bemeerk at denne betjeningsvejledning kan vaere geeldende for flere komfurer.
Det er derfor ikke sikkert, at alle funktioner og udstyr er pa dit komfur.

Bemaerk!

Du skal have lzest /forstaet denne vejledning, far du begynder at betjene komfuret.

Komfuret er udelukkende bestemt til tilberedning af mad. Enhver anden anvendelse (fx. til
rumopvarmning) er ikke i overensstemmelse med komfurets oprindelige anvendelsesbe-
stemmelse og kan veere farlig.

Producenten forbeholder sig ret til 2endringer, der ikke pavirker komfurets funktion.
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VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

Bemaerk. Apparatet og dets tilgaengelige dele bliver
varme under brug. Undga derfor at bergre nogen
varmeelementer, da de kan vaere varme. Lad ikke
barn under 8 ar betjene apparatet, medmindre det
sker under opsyn af en voksen.

Dette apparat ma ikke betjenes af personer (her-
under bgrn under 8 ar) med nedsatte fysiske,
sansemeaessige eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, medmindre de er blevet instrueret
og vejledt i brugen af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Undga at barn leger
med apparatet. Lad ikke bgrn renggre eller betjene
apparatet, medmindre det sker under opsyn.

Bemaerk. Uovervaget kogning i fedt eller olie pa
kogepladen kan veere farlig og fare til brand.

Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand. Afbryd
apparatet, og deek flammen med et lag eller et ikke-
braendbart teeppe.

Bemaerk. Brandfare: Opbevar ikke noget pa koge-
pladens overflade.

Bemaerk. Hvis der er revner i kogepladens over-

flade, sluk da for stremmen for at undga risikoen for
elektrisk stad.



VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

Sluk apparatet efter brug, og stol ikke kun pa indika-
tionerne for registrering af kogegrej.

Ovnen bliver meget varm ved brug og et stykke tid
efter, at der er slukket for ovnen.

Ved brug af ovnen kan tilgaengelige dele blive meget
varme. Undga derfor at bgrn kommer i naerheden af
ovnen.

Bemaerk. Brug ikke slibende rengagringsmidler el-
ler skarpe metalgenstande til renggring af glasset
| ovnd@ren, da de kan ridse overfladen, hvilket kan
fare til revner i glasset.

Bemaerk. Ved udskiftning af ovnpaeren skal kom-
furet slukkes ved hovedafbryderen. Der ma ikke vaere
strem til komfuret, nar ovnpeeren skiftes.

Brug ikke damprenggringsudstyr til rengaring af ap-
paratet.



VIGTIGE OPLYSNINGER VEDRGRENDE SIKKERHED

® Hold opsyn med bgrn, nar komfuret er i brug.

® Gryder, kogezoner og ovn bliver meget varme ved brug og et stykke tid efter, at der er
slukket for kogezoner eller ovn.

® |ad ikke barn rgre ved eller lege med knapper og ovnlage og fa dem sa vidt muligt til at
holde sig veek fra komfuret.

® \/ed grillstegning i ovnen bliver det infrargde varmelegeme gledende. For at forhindre evt.
flammedannelse ma varmelegemet ikke komme i bergring med grillmaden.

® Sgrg for, at andre elapparaters tilslutningsledninger ikke kommer i bergring med varme
kogezoner eller klemmes fast i ovnlagen. Veer isaer forsigtig, hvis du benytter stikdaser,
som er placeret i naerheden af komfuret.

® Komfurets glaskeramiske kogeplade og ovnen ma aldrig anvendes til rumopvarmning.

® Meget varme olier og fedtstoffer kan anteende. Hold derfor altid gje med komfuret under
friture- eller grillstegning.

® | g aldrig aluminiumfolie i bunden af ovnen, da folien kan beskadige bundpladens
emalje.

® Af samme arsag ma gryder eller andre dele aldrig stilles direkte pa ovnens bundplade.

® Sluk for hovedafbryderen til komfuret ved defekter eller fejl. Komfuret ma forst tages i
brug igen, nar fejlen er afhjulpet af en fagmand.

Den glaskeramiske kogeplade er heerdet mod varme, kulde og temperatursvingninger.

Undga derimod slag, forarsaget af f.eks. en saltbgsse, et krydderiglas eller en anden hard
genstand, som falder ned pa pladen.

® Den glaskeramiske induktionskogeplade ma ikke benyttes som opbevaringsplads.

® En gryde bar kun stilles pa kogepladen, hvis bunden er ren og ter.

® Sukker eller sukkerholdige madvarer, som spildes pa den glaskeramiske kogeplade, skal
fiernes omgaende - s& vidt muligt, mens de stadig er varme - sa det ikke braender fast.

® Pas pa ikke at ridse den glaskeramiske kogeplade med smykker, gryder med skarpe
kanter osv.

® Husholdningsgenstande af plast (skeer, skale osv.) ma ikke placeres pa varme glaskera-
miske kogeplader, da de kan smelte fast.

® Personer, som beerer indopererede implanter til statte for sine livsfunktioner (fx. pacema-
ker, insulinpumpe eller hgreapparat) skal sikre sig, at induktionskogepladen ikke forstyrrer
implanternes funktion (induktionskogepladens frekvensomrade er 20-50 kHz).

® Hvis der kommer dybe ridser eller revner i den glaskeramiske kogeplade, skal komfuret
frakobles el-nettet ved at slukke ved hovedafbryderen.



ENERGISPARETIPS

® Undga at kigge i gryder, nar det ikke er
ngdvendigt.
Undga ligeledes at abne ovnlagen, hvis
det ikke er ngdvendigt.

® Brug kun ovnen til tilberedning af
storre maengder mad
Kad som vejer op til 1 kg kan tilberedes
mere energirigtigt pa komfuret.

® Brug ovnens restvarme
Ved tilberedningstid over 40 minutter
kan det anbefales at slukke for ovnen 10
minutter for tilberedningsprocessen er
omme.

® Steg med varmluftfunktionen og lukket
ovnlage.

® Luk ovnlagen omhyggeligt
Varmen kan slippe ud, hvis der er snavs
pa lagens teetninger. Det anbefales at
fijerne evt. snavs med det samme.

UDPAKNING

N

Komfuret er blevet sikret mod
transportskader under be-
fordringen ved hjeelp af en
emballage. Efter foretaget
udpakning bedes du sgrge
for, at emballagens elementer
bortskaffes pa en miljgvenlig méade.

Alle materialer anvendt til emballeringen er
miljgvenlige og 100% genanvendelige. De er
markeret med et relevant symbol.

BORTSKAFFELSE

Nar dette produkt er udtjent, ma

det ikke bortskaffes via normalt

husholdningsaffald, men skal

afleveres til en indsamlingsplads

for genbrug af elektriske og elek-
I troniske produkter. Symbolet pa

produktet, brugervejledningen
eller emballagen henviser til det.

Materialerne er genanvendelige ifglge deres
meerkning. Ved genbrug, genanvendelse af
stoffer eller andre former for genanvendelse
af udtjente produkter bidrager du veaesentligt
til at beskytte miljget.

Oplysninger om rette bortskaffelsespladser
for udtjente elektroniske og elektriske produk-
ter kan fas ved henvendelse til kommunen.



BESKRIVELSE AF PRODUKTET

1 Funktionsknap

2 Knap +/- til justering af indstillinger
3 Digitalt ur / timer

4 Bgrnesikring

5 Magasinskuffe



BESKRIVELSE AF PRODUKTET
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Beskrivelse af kogeplade

Booster induktionskogezone
(bagest til hgjre)

Booster induktionskogezone
(bagest til venstre)

Booster induktionskogezone
(forrest til venstre)

Booster induktionskogezone
(forrest til hagjre)
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Teend/sluk-sensor

Valg af hgjere varmeindstilling
Kogezone-indikator

Valg af lavere varmeindstilling
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Sensor til valg af kogezone

Timer-sensor

Bgrnesikrings-sensor
Indikatorlys for timer

Indikatorlys for bgrnesikring
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INSTALLATION

Opstilling af komfuret Montering af tippesikring i vaeggen

® Kgkkenrummet skal veere tgrt og luftigt
og have velfungerende ventilation. Kom-
furets opstilling skal sikre fri adgang til
alle betjeningselementer. Komfuret skal
opstilles pa et hardt, jeevnt gulv, (det skal
ikke placeres pa nogen sokkel).

® Undga at lgfte komfuret i toppladen.

® Et komfur bgr kun bygges ind i kakken-
elementer op til arbejdspladens hgjde fx.
900 mm fra gulvet. Hvis komfuret anbrin-
ges mellem kakkenelementer, skal deres
beklaedning og lim til dens palimning
kunne modsta temperaturer pa mindst
100°C. Manglende opfyldelse af den be-
tingelse kan medfare at overfladen bliver

gdelagt, eller beklaedningen gar lgs. Er
der ingen sikkerhed vedr. mgblernes

varmebesteendighed, skal komfuret an-
bringes mellem megbler i en afstand pa
ca.2cm.

® Emheetter skal monteres i henhold til
vejledninger angivet i emhaettens betje-
ningsvejledning.

® Fgrkomfuret tages i brug, skal det sta helt
lige. Niveauet kan justeres ved hjeelp af

indstillelige ben, der ligger i skuffen. Hojde 900 mm

A=104 mm
B=147 mm
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INSTALLATION

Information til installateren

Komfuret er designet til tilslutning til et en-faset 230V 1N~ lysnet. For tilslutning af apparatet
til lysnettet skal brugeren sikre sig, at lysnettets data svarer til informationen pa meerkepla-
den, som sidder pa bagsiden eller hgjre side af komfuret eller kopien deraf, som er vedlagt
denne vejledning.

Komfuret er udstyret med et stramkabel. Far strammen sluttes til komfuret, er det vigtigt, at
du leeser nedenstdende information.

Komfurets nettilslutning

® |[nstallationen ma kun foretages af en autoriseret el-installater. Derved sikres, at geeldende
regler i "Staerkstremsbekendtggrelsen” bliver overholdt.

® |Installationen skal overholde evt. specielle krav fastsat af det stedlige forsyningsselskab.

Tilslutning af komfuret kraever en separat stremkreds.

® Det er muligt at tilpasse komfuret til at arbejde ved et tre-faset 400V 3N~ lysnet ved at
foretage den rette forbindelse i tilslutningsdasen.

® Forbindelsen ma kun foretages i henhold til nedenstaende forbindelsesdiagrammer.

® \/ed tilslutning eller udskiftning af tilledningen skal mindst en ledning af typen HO5VV-F3G4
/ HO5VV-F5G2.5 eller tilsvarende anvendes.

® BEMAERK! Til opfyldelse af sikkerhedsforeskrifterne kraeves en afbryder, som afbryder
alle poler og har en kontaktafstand pa mindst 3 mm. (Kan vaere hovedafbryder).

 I—  I—
4 4
fS—|
3 3
||
5 5

®
2D
A N

®

L

230V 1N~ 50Hz 400V 3N~ 50Hz

N 50A 3x16A

1 @ 1 [©]
HO5VVF-3G4 a >\ HO5VVF-5G2,5
L1 PE L1 PE
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BETJENING

Inden du tager komfuret i brug

® Fjern emballeringselementer, tam skuf-
fen, ger ovnen ren invendigt for at fierne
beskyttelsesstoffer fra fabrikken.

® Tag ovnens udstyr ud og vask det i varmt
vand med lidt opvaskemiddel.

® Fgrovnen taendes skal beskyttelsestapen
pa grillelementet fiernes.

® Taend for ventilation i rummet eller abn
vinduet.

® Varm ovnen op (i ca. 30 minutter ved ca.
250°C), fiern snavs og renggr ovnen om-

hyggeligt.

@ Udfar betjeningshandlinger med overhol-
delse af informationer vedrgrende sikker-
hed.

Ovnrummet bor rengores med varmt vand

tilsat lidt opvaskemiddel.

Bemaerk!

Pa ovne der er udstyret med elektronisk

ur vil der nar strammen er tilsluttet, blinke

”0.00” pa displayet. Det elektroniske ur skal

indstilles. (Se vejledning for elektronisk ur).

Manglende indstilling af uret ggr ovnens drift

umulig.

Ovnen betjenes med “pop ud” drejeknapper.
Drejeknapperne popper ud ved et let tryk pa
knappen, og de kan skubbes ind, ogsa nar
ovnen er i brug. Pa funktionsknappen for
ovnfunktioner er de mulige funktioner trykt
pa knappen.

Bornesikring

Ovndgren har en bgrnesikring, som forhin-
drer, at bgrn kan abne dgren. Apparatet le-
veres fra producenten med bgrnesikringen
slaet til.

Deaktivering af
barnesikringen.

Barnesikringen
er deaktiveret,
0g du kan abne
daren.

Bgrnesikringen aktiveres igen, nar du
lukker daren.

12



BETJENING

Elektronisk programmering

a L)
0e:658
= P =)

8 O n

Den elektroniske programmering omfatter
et LED-display og 3 knapper (bergrings-
sensorer).

Knap (bergrings-

sensor) Beskrivelse

8 Indstil temperatur
@ Indstilling af ur
A Minutur

Bemaerk: Du hgrer et bip, hver gang du be-
rgrer en sensor. Det er ikke muligt at slukke
for de automatiske biplyde.

Betydningen af displayets symboler.

Indikator  Beskrivelse

o Temperaturknap

8 Minutur

=0 Tilberedningstid

< Sluttidspunkt

P Pyrolyse-renggring
& Barnesikring

Funktionsknap

Ovnen kan opvarmes med overvarme, un-
dervarme, varmeblaeser eller grill. Veelg
ovnfunktion ved brug af funktionsknappen.
Nedenstaende figur viser funktionerne pa
knappen i den givne raekkefglge:

Positionen slukket

Knap +/- til justering af indstillinger

Knappen til justering af indstillinger er en
drejeknap, der ikke drejer hele vejen rundt,
men kan drejes lidt til venstre eller hgjre.
Brug denne knap til justering af temperatur
og tid. Drej lidt til hgjre mod "+" for at gge
veerdien. Drej lidt til venstre mod "-" for
at mindske veerdien. Brug denne knap til
justering af temperatur og aktuel tid. Hvis
du holder knappen drejet mod venstre eller
hajre i forhold til standardpositionen, vil
veerdiaendringen ske hurtigere.

\

-
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BETJENING

Teend for stremmen.

Nar du tilslutter strammen (eller hvis strgm-
forsyningen genoptages efter en stremafbry-
delse), vil apparatet bede om indstilling af
den aktuelle tid, og 0.00 blinker pa displayet.

Tryk pa knappen (bergringssensoren)

. Drej knappen +/- for at justere aktuel tid.
Du skal indstille den aktuelle tid for at bruge
apparatet.

Funktionsknappen skal sta i positionen 0 for
at bekraefte indstillingen af tid. Hvis funkti-
onsknappen star i en anden position, blinker
indikatoren @, og apparatet venter, indtil du
drejer funktionsknappen til 0.

Tryk pa knappen (bergringssensoren) @ for
at gemme tiden, og apparatet gar i standby.

Bemeerk: | tilfeelde af en stremafbrydelse vil
alle indstillinger som tilberedningstid, tempe-
ratur og ovnfunktion ga tabt. Du bliver ngdt til
atindtaste indstillingerne igen for at fortseette
madlavningen. Hvis pyrolyse-rengaringen af-
brydes (eller hvis dgren lases af anden grund
-Bertaendt), vil ovnen begynde afkalings- og
derabningsproceduren, fgr du kan indstille
tiden. Hvis der spores en temperatur hgjere
end 80 °C i ovnen, aktiveres kgleblaeseren,
og dette pavirker ikke justeringen af tiden.
Kglebleeseren slukker, nar temperaturen
falder til under 75 °C.

Standby-tilstand

Skift apparatet til standby for at nulstille alle
indstillinger af tid, temperatur og timer. Var-
meelementerne slukkes. Displayet viser den
aktuelle tid og har reduceret baggrundslys.

Tryk pa knappen (bergringssensoren)
for at justere tid, tone og baggrundslys, og
tryk pa knappen (bergringssensoren) L for

at justere minuturets tidsindstilling.
Hvis temperaturen i ovnen overstiger 80

°C, vises ovnens aktuelle temperatur (for
at indikere restvarmen), og kgleblaeseren
arbejder. Nar temperaturen falder til under
75 °C, slukker kgleblaeseren, og displayet
viser den aktuelle tid i stedet for ovntempe-
raturen.

Apparatet gar i standby:

- nar funktionsknappen drejes til positionen
0 nar som helst, og der heres et bip

- efter et stramsvigt, nar den aktuelle tid ind-
stilles

- nar et tidsstyret program slutter (forsinket
start, tidsstyret betjening, minutur)

- efter aktivering af automatisk sikkerheds-
slukning af apparatet

- efter 5 sekunder uden aktivitet under ind-
stilling af temperatur (nar der vaelges en ny
ovnfunktion, og nar en ovnfunktion justeres,
arbejder apparatet fortsat normailt)

- nar du drejer knappen til positionen 0 un-
der en pyrolyse-renggring, aktiverer appara-
tet keleblaeseren for at lase dgren op, og det
gar i standby, men ferst nar apparatet har
kalet af, og daren er last op.

Aktivering af apparatet fra standby:

Drej knappen fra 0 til hvilken som helst funk-
tion for at aktivere apparatet fra standby.
Bemeerk - hvis apparatet automatisk gik i
standby, skal du dreje knappen til 0 og farst
derefter til en anden funktion.

Nar apparatet er i standby, og funktions-
knappen ikke star i positionen 0, blinker in-
dikatoren @.

Indstilling af aktuel tid

Du kan kun indstille den aktuelle tid, nar ap-
paratet er i standby. Tryk pa knappen (be-

rgringssensoren) i standby for at vise
den aktuelle tid med normal lysstyrke. Brug
knappen +/- til at justere den aktuelle tid,
vent 10 sekunder for at gemme den ak-

14



BETJENING

tuelle indstilling, og apparatet gar herefter i
standby. Tryk pa knappen (bergringssenso-

ren) C) for at indstille biplyden. Uret kan kun
vise tiden med 24 timer.

Nattilstand

| tidsrummet 22:00 — 06:00 i standbytilstand
er lysstyrken i displayets baggrundsbelys-
ning reduceret i henhold til indstillingen for
nattid - 2 niveauer under den aktuelle ind-
stilling.

AEndring af lydsignalet

Denne funktion er altid tilgaengelig i stand-
bytilstand. Under indstillingen af den aktu-
elle tid trykkes pa knappen (bergringssen-

soren) @ for at vise ton1, hvor 1 er den
aktuelle biplyd — der findes lydsignaler fra 1
til 3. Drej knappen +/— for at eendre det aktu-
elle lydsignal, vent derefter i 5 sekunder for
at bekreefte den nye indstilling, og apparatet
gar herefter i standby.

Justering af lysstyrke i displayet

Denne funktion er altid tilgaengelig i stand-
by-tilstand. Nar der veelges lydsignal, tryk

pa knappen (bergringssensoren) igen
for at aendre lysstyrken, og der vises bri4
(lysstyrke 4), hvor 4 er lysstyrkeniveauet fra
1 til 9. Drej knappen +/— for at aendre lys-
styrke, vent derefter i 5 sekunder for at be-
kreefte den nye indstilling, og apparatet gar
herefter i standby.

Betjening

Du kan aendre enhver ovn- eller rensefunk-
tion ved brug af funktionsknappen.

Automatisk slukning: Nar minuturet eller et-
hvert forsinket, tidsstyret eller renseprogram
er afsluttet, gar apparatet i standby, ogsa

selvom funktionsknappen er sat pa 0.
Lys

Apparatet styrer automatisk ovnlyset. Som
standard er ovnlyset teendt.

Ovnlyset er slukket:

- nar der er valgt 0, pyrolyse-renggring eller
ECO

- nar ovntemperaturen overskrider 300 °C

- under pyrolyse-renggring og afkgling

- for og efter tidstyret betjening og forsinket
start

- i standby, hvis funktionsknappen ikke star
i positionen 0.

Koleblaser

Kgleblaeseren arbejder uafhaengigt af de
indstillede funktioner og apparatets funkti-
onstilstand. Kglebleeseren gar i gang, hvis
ovntemperaturen overskrider 80 °C, og sluk-
ker, hvis den falder til under 75 °C.

Termostat

Symbolet termostat ® indikerer, at var-
meelementerne er aktive. Hvis et af var-
meelementerne er aktivt, lyser indikatoren.
Indikatoren slukker, hvis ingen af varmeele-
menterne er aktive (f.eks. nar ovnen nar den
gnskede temperatur, og varmeelementerne
deaktiveres, indtil temperaturen falder).

Minutur

Bergr knappen (bergringssensoren) Qlien-
hver tilstand for at bruge minuturet. Tryk Q
for at vise nedteellingen eller 0.00, hvis mi-
nuturet ikke er aktivt. Indikatoren & blinker.
Drej knappen +/- for at justere tilberednings-
tid, og tryk pa L] for at bekreefte, eller vent
blot 5 sekunder.

Nar minuturet taeller ned, lyser indikatoren &
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BETJENING

pa displayet.

Nar nedteellingen er slut, hgres en biplyd,
som kan slas fra ved at trykke pa hvilken
som helst knap (bergringssensor).
Apparatet vil fgrst ga i standby, nar minut-
urets nedteelling er slut, og der hgres en bip-
pende alarm.

Ovnder

Ovndgren skal veere lukket under betjening.
Varmeelementerne afbrydes, hvis du abner
ovndgren. Hvis dgren abnes i mere end 60
sekunder, vil du hgre et lydsignal, der adva-
rer dig om en aben dgr. Bergr hvilken som
helst knap (bergringssensor), eller luk daren
for at slukke for alarmen. Abning af dgren
pavirker ikke nogen indstilling af tempera-
tur eller tid, men hvis daren forbliver aben i
mere end 10 minutter, annullerer apparatet
alle programmer.

Begransning af betjeningstiden

Af sikkerhedsgrunde er ovnens betjeningstid
begraenset. Hvis temperaturen er sat op til
100 °C, vil ovnen ga i standby-tilstand efter
10 timer, og hvis temperaturen er indstillet til
200 °C og derover, er ovnens betjeningstid
begreaenset til 3 timer. Hvis temperaturen er
i intervallet 101 °C til 199 °C, er betjenings-
tiden begreenset proportionelt til mellem 3
og 10 timer.

Aktivering af en ovnfunktion

Drej funktionsknappen fra 0O til den gnskede
position for at aktivere en ovnfunktion. Nar
du indstiller funktionsknappen til en ovn-
funktion, viser displayet standardtemperatu-
ren for funktionen, f.eks. 170°C.

Den viste temperatur blinker (med reduceret
lysstyrke), og indikatoren C lyser konstant.
Veerdien skifter, nar du drejer funktions-
knappen.

Tryk pa knappen (bergringssensoren) @for
at indstille forsinket start.

Indstilling af temperatur

Nar du har valgt en ovnfunktion, brug knap-
pen +/- til at justere temperaturen. Du kan
justere temperaturen i trin af 5 °C inden
for det interval, der er specificeret for hvert
enkelt program. Drej og hold knappen +/- i
mindst 1 sekund for at justere temperaturen
i trin af 10 °C.

Tryk pé knappen (bergringssensoren) 8 for
at bekraefte den nye temperaturindstilling,
eller vent blot 5 sekunder, indtil apparatet
viser den aktuelle tid.

Drej knappen +/- for at vise falgende i to se-
kunder:

- venstre [-]: indstil temperatur

- hgjre [+]: den aktuelle temperatur i ovnen.
Der aendres ikke indstillinger, nar tempera-
turen vises.

Justering af temperatur

Tryk pé@ knappen (bergringssensoren) 8
, mens ovnen er i gang, for at justere tem-
peraturen. Temperaturen blinker (med re-
duceret lysstyrke), og indikatoren C lyser
konstant. Drej knappen +/- for at justere
temperaturen. Tryk pa knappen (bergrings-

sensoren) 8 for at bekraefte den nye tem-
peraturindstilling, eller vent blot 5 sekunder.
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Oversigt over ovnfunktioner

Ovnelementer Temperatur [°C]
e g g Standard-
Beskrivelse af funktion e | 5| = | B g 2 min maks, | t€Mperatur
Sl g | & B g8 : : [°C]
o S =)
Optening v v - - -
Lynopvarmning N N J v 30 280 170
Varmluft v \/ J 30 280 170
ECO N v | 30 | 280 170
ECO
Pizza v v v v 30 280 220
C] Over-undervarme v v v 30 280 180
A | |Bagveerk N V| 30 | 280 170
@ Pyrolyse-rengering v R v - -—- 480
M | Turbogrill O I v | 30 | 280 190
Supergrill v v v 30 280 250
Grill v v 30 | 280 250
O Lys v
O | Slukket - - -
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Tidsstyret betjening

Ved tidsstyret betjening indstilles den tilbe-
redningstid, efter hvilken apparatet automa-
tisk slukker. Du kan seette tilberedningstiden
fra 1 minut til 23 timer og 59 minutter.

Nar apparatet er teendt, eller hvis du har
drejet funktionsknappen til en gnsket funkti-

on, skal du trykke pa bergringssensoren

for at indstille tilberedningstid. Indikatoren H
blinker, og der vises dur (tilberedningstid)
pa displayet i ca. 1 sekund og derefter 0.00
(eller den aktuelle nedteelling, hvis funk-
tionen allerede er aktiv). Tryk pa knappen
+/- for at justere tilberedningstiden, og tryk
derefter pa knappen (bergringssensoren)

@ for at bekreefte indstillingen, eller vent
blot 5 sekunder. Den aktuelle tid vises i 5
sekunder, efter at du har trykket pa knappen

(bergringssensoren) @

Indikatoren [l er teendt under tidsstyret be-
tjening.

Ovnfunktioner og temperatur kan frit aen-
dres i Igbet af den tidsstyrede betjening.
Annullering af tidsstyret betjening sker ved
at saette tilberedningstiden til 0.00 og deref-
ter trykke pa knappen (bergringssensoren)

@ eller vente 5 sekunder — apparatet vil
herefter fungere normailt.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, vil du
hare et bip [slut]. Alle varmeelementer sluk-
kes. Du kan slukke for alarmen pa felgende
made:

a) Gor et af folgende:

- tryk pa en hvilken som helst knap (berg-

ringssensor) med undtagelse af @

- drej funktionsknappen

- drej knappen +/-

- luk dgren op.

Dette vil nulstille alle indstilinger for funktion
og temperatur. Selvom funktionsknappen er
indstillet til en ovnfunktion, gar apparatet i
standby.

b) Drej funktionsknappen til 0 - apparatet
gar i standby.
c) Tryk pa knappen (bergringssensoren)
for at indstille en ny tilberedningstid, og
fortsaet derefter madlavningen med de aktu-
elle indstillinger og temperatur. Bemaerk - i
dette tilfeelde (nar det forsgges at forleenge
tilberedningstiden, nar biplyden starter efter
udlgbet tilberedningstid) slukker ovnen, nar
tiden saettes til 0.00 i stedet for at fungere pa
ubestemt tid.

Betjening med forsinket start

Du kan indstille apparatet, sa starttidspunk-
tet er forsinket, og madlavningen slutter pa
et specifikt tidspunkt.

Du skal ferst indstille tilberedningstiden
(samme som i tidsstyret betjening). Tryk pa

knappen (berwringssensoren)@ = for at
bekreefte tilberedningstid, og meddelelsen
end vises kortvarigt i 1 sekund. Derefter be-
regnes og vises sluttidspunktet som aktuel
tid + tilberedningstid + 1 minut. Drej knap-
pen +/- for at justere sluttidspunkt. Tryk pa

knappen (bergringssensoren) @ for at be-
kreefte sluttidspunkt, eller vent 5 sekunder
for at annullere. Nar sluttidspunktet er be-
kreeftet, lyser symbolerne F og - konstant,
og den aktuelle tid vises igen.

Indikatorerne || og = er teendt under ned-
teellingen til starttidspunktet. Symbolet @ in-
dikerer, at varmeelementerne er teendt.

Tryk pa @ for at se og @ndre den indstil-
lede tilberedningstid. Tryk pa knappen én
gang for at indstille tilberedningstid, tryk
igen for at indstille sluttidspunkt, og tryk igen
for at vise den aktuelle tid. Indstil tilbered-
ningstid til 0.00 for at annullere bade tilbe-
redningstid og sluttidspunkt og lade appara-
tet kgre uden tidsbegreensning.

Du kan justere sluttidspunktet fra (aktuel tid
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+ tilberedningstid + 1 minut) til (aktuel tid +
tilberedningstid + 10 timer). Du kan aendre
tilberedningstid (nar sluttidspunktet er ind-
stillet) fra 0:00 til (tilberedningstid — aktuel
tid — 1 minut).

Nar du har afsluttet madlavningen, skal du
saette funktionsknappen pa 0.

Stegetermometer

Du kan tilslutte stegetermometeret nar som
helst.

Det virker ikke, nar apparatet er slukket.
Bemeerk:

Stikket til stegetermometeret er beskyttet
med en haette. Fjern beskyttelseshaetten for
at kunne saette stegetermometeret i stikket.

Nar du seetter stegetermometeret i appa-
ratet, mens det er teendt (funktion og tem-
peratur er indstillet) er temperaturdisplayet
nedtonet og blinker — der vises den aktuelle
temperatur, malt af stegetermometeret (cif-
rene 1-2) og den indstillede temperatur for
stegetermometeret (cifrene 3-4) (standard
er 80 °C).

Sa snart du har indsat stegetermometeret,
skal du bruge knappen +/— direkte til at ju-
stere den indstillede temperatur for stege-
termometeret. Tryk pa knappen (bergrings-

sensoren) 8 eller vent 5 sekunder for at
bekreefte indstillingen. Den indstillede tem-
peratur vises konstant og blinker ikke.

Betjeningen af ovnen kan aendres som fal-

ger.
Nar stegetermometerets temperatur er la-
vere end den indstillede temperatur - termo-
staten opretholder den indstillede tempera-
tur for ovnen.

Nar stegetermometerets temperatur nar op
pa den indstillede temperatur:

- varmeelementerne slukkes

- du herer en alarm fra stegetermometeret.

Du kan standse alarmen fra stegetermome-
teret pa folgende made:

- drej +/- to "+" for at slukke alarmen, og
du kan derefter indstille en ny temperatur for
stegetermometeret

- brug en anden knap til at slukke alarmen,
og apparatet gar i standby.

Nar du bruger stegetermometeret, kan du
ikke bruge tidsstyret eller forsinket betje-
ning. Nar du seetter stegetermometeret i
apparatet, annulleres enhver tidligere ind-
stilling for tilberedningstid. Stegetermome-
teret eendrer ikke indstillingen af funktion og
ovntemperatur.

Nar du saetter stegetermometeret i, mens
apparatet er i standby, eller nar apparatet er
teendt, forbliver ovnfunktionen usendret, ind-
til funktion og ovntemperatur bekraeftes. Nar
temperaturen er bekreeftet, begynder ovnen
at varme op, men i stedet for den aktuelle tid
vises den indstillede temperatur for stege-
termometeret.

Hvis du tager stegetermometeret ud, for den
indstillede temperatur er naet, fortsaetter ov-
nen med normal funktion.

Nar stegetermometeret er sat i, kan du se
og justere temperaturen pa fglgende made:
- drej knappen +/— for kortvarigt at vise ov-
nens temperatur, hvorefter stegetermome-
terets temperatur vises

- tryk pa knappen (bergringssensoren) 8 for
at justere ovntemperaturen

- tryk pa knappen ﬁ igen for at bekraefte
den justerede ovntemperatur, hvorefter den
aktuelle temperatur for stegetermometeret
vises.
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Anbefalede temperaturindstillinger for stege-
termometeret

Kadtype Temperatur
[°C]
Svinekad 85-90
Oksekad 80 -85
Kalvekgd 75-80
Lam 80 -85
Vildt 80 -85

Bemeerk: Brug kun det stegetermometer, der
leveres med ovnen.
Pyrolyse-renggring

Standardtemperaturen for pyrolyse-rengg-

ring er 480 °C og kan ikke aendres. Tryk pa

, eller vent 5 sekunder, hvorefter P2.00 blin-
ker pa displayet, og indikatoren [l er teendit.
Drej knappen +/- for at justere varigheden

til 2.00 - 2.30 - 3.00 timer. Tryk pa O, el-
ler vent 20 sekunder for at starte pyrolyse-
rengegringen.

Der stilles seerlige krav til brug af pyrolyse-
rengegringen.

Farst kontrolleres dgrens status: Hvis ovn-
dgren er aben, blinker indikatoren P og ap-
paratet venter i 10 minutter, indtil ovndgren
er lukket. Hvis dette ikke sker, annulleres
pyrolyseprogrammet.

Hvis daren er lukket, teender indikatoren P

, og dgren lases. Indikatoren B vises, og
pyrolyse-rengaringen starter i 2.00 — 2.30 —
3.00 timer, afhaengigt af hvilken varighed, du
har indstillet.

Apparatet viser den tilbagevaerende tid il
pyrolyse-renggringen slutter.

En time for pyrolyse-renggringen slutter,
slukker varmelegemerne, temperaturen ---
C vises, og apparatet begynder at kgle af.
Dgren lases op, nar temperaturen er under
150 °C. Indikatoren P slukker, nar daren la-
ses op. Pyrolyse-renggringen slutter, men
du kan ikke fortsaette madlavningen.

Der kan ikke aendres indstillinger under py-
rolyse-renggringen, og du kan ikke fortszette
med madlavning ved disse indstillinger. Du
kan dog se de aktuelle indstillinger og tem-
peraturen. Nar du slukker for alarmen, gar
apparatet altid i standby.

BEMARK:

Ovndgren er forsynet med en las, som for-
hindrer deni at blive abnet under rensningen.
Abn ikke ovndgren, da renggringen vil blive
afbrudt.Hvis der forekommer et kort strem-
svigt under pyrolyse-renggringen, begynder
apparatet at kgle af, og deren lases op efter
nogen tid.

Hvis du afbryder pyrolyse-renggringen ved
at dreje funktionsknappen til en anden posi-
tion (f.eks. 0), begynder apparatet at kgle af,
og daren lases op efter nogen tid. Apparatet
skifter til standby, nar deren lases op.

Hvis du under pyrolyse-renggringen abner
deren, for den er last, vil der lyde et lydsig-
nal [aben dar], og pyrolyse-rengaringen af-
brydes.

Se "Renggring og vedligeholdelse" far pyro-
lyse- rengaringen startes.

Fejlkoder

Hvis der findes en fejl, afbrydes program-
met, og fejlkoden vises pa displayet:

E1 - fejl pa temperatursensor, brug ikke ap-
paratet

E2 - ingen temperatursensor, brug ikke ap-
paratet

E3 - apparatet er overophedet, brug det
ikke, far det er kalet af

E4 - fejl pa stegetermometer - hvis fejlen for-
svinder, nar du tager stegetermometeret ud,
kan du bruge ovnen med de funktioner, som
ikke kreever et stegetermometer

E5 - ovnens temperatur overstiger 320 °C
for andre funktioner end pyrolyse-renggring.
Brug ikke apparatet

Prob - stegetermometeret er ikke isat kor-
rekt eller er isat under pyrolyse-renggringen.
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Betjening af kogezoner

Inden du tager kogepladen i brug

Rens den glaskeramiske induktionskogeplade omhyggeligt. Den glaskeramiske overflade
skal behandles ligesom glasoverflader.

Forste gang, kogepladen benyttes, kan der forekomme en midlertidig lugt. Derfor skal du
teende for ventilationen i rummet eller abne vinduet.

Udfer de enkelte betjeninger med overholdelse af sikkerhedsanvisninger.

Sadan virker en induktionszone

En elektrisk generator tilfgrer energi til en spole der sid-
der under kogezonerne. Spolen danner et elektromagne-
tisk felt, som leder induktionsstremme til gryden, sa snart den
er blevet placeret pa kogepladen.

Induktionsstreammene ggr gryden til en rigtig varmesender, me-
dens pladens glasoverflade forbliver kold.

Denne teknologi forudsaetter, at man anvender kogegrej med magnetisk bund.

Generelt har induktion to fordele:
e Varmeudnyttelsen er maksimal, da varmen udelukkende overfgres til gryden.

e Ved induktion undgas spildtid, da tilberedning starter, sa snart gryden saettes pa kogezonen,

og afbrydes, nar gryden tages af.

Visse lyde kan hgres under normal brug af induktionskogepladen, hvilket ikke pavirker dens
korrekte funktion.

Lavfrekvens-brummen. Denne stgj opstar, nar gryden eller panden er tom, og ophgrer,
nar der haeldes vand eller laegges mad i den.

Hajfrekvens-susen. Denne stgj opstar ved maksimal varmeindstilling i gryder og pander,
der er fremstillet af flere lag af forskellige materialer. Stgjen bliver mere intens, nar to
eller flere kogezoner bruges pa maksimal varmeindstilling. Stajen vil ophgre eller blive
reduceret, nar varmeindstillingen reduceres.

Knirkende stgj. Denne stgj opstar i gryder og pander, der er fremstillet af flere lag af
forskellige materialer. Stgjens intensitet afheenger af, hvordan maden laves.

Summen. Summen kan hgres, nar elektroniske kaleventilatorer arbejder.

Stgjen, der kan hgres under normal betjening af apparatet, er resultatet af betjening af kg-
leventilatoren, madlavningsmetoden, kogegrejets dimensioner, kogegrejets materiale samt
varmeindstillingen.

Disse lyde er normale og er ikke tegn pa en fejl.
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Ventilator: En ventilator i kogepladen beskytter og afkaler styrings- og forsyningskomponenter.
Den arbejder med to forskellige hastigheder. Bleeseren kgrer indtil det elektroniske system
er kglet tilstreekkeligt af, uanset om apparatet eller kogezonerne er taendte eller slukkede.

Sikkerhedssystem mod overophedning: De elektroniske kredslgbs temperaturer bliver
Izbende overvaget af en temperatur-sensor. Hvis temperaturen overstiger sikkerhedsniveauet,
vil sikkerhedssystemet reducere kogezonens varmetrin eller slukke for de varmezoner, der
er i nzerheden af de overophedede elektroniske kredslab.

Gryderegistrering: Gryderegistrering muligggr kogepladens arbejde og dermed opvarmningen.
Sma genstande som efterlades pa kogepladen (f.eks. en ske, kniv eller ring), vil ikke opfattes
som kogegrej, og kogepladen vil derfor ikke kunne taende.

Gryderegistrering

Gryderegistrering er installeret pa induktionskogeplader. Gryderegistreringen starter auto-
matisk opvarmning, nar en gryde registreres pa kogezonen, og stopper, nar gryden fijernes.
Dette hjeelper med at spare elektricitet.

e Nar der anvendes en passende gryde pa en kogezone, vil displayet vise varmeindstillingen.
e Induktion kraever brug af passende kogegrej med ferromagnetisk bund (se tabel).

Hvis der |kke saettes en gryde pa kogezonen, eller gryden er upassende til formalet,
vil symbolet == blive vist. Kogezonen vil ikke fungere. Hvis der ikke registreres en
gryde inden for 10 minutter, vil kogezonen slukke.

Sluk for kogezonen ved at bruge bergringssensorerne i stedet for blot at fierne gryden.

A Gryderegistrering fungerer ikke som taend/sluk-sensoren.

Induktionskogepladen er forsynet med elektroniske bergringssensorer, som betjenes ved at
bergre det markerede omrade med en finger.
Hver gang en sensor bergres, hgres et lydsignal.

Nar apparatet taeendes eller slukkes, eller der aendres varmeindstilling, skal man veere
opmaerksom pa kun at bergre en sensor ad gangen. Hvis to eller flere sensorer bergres
samtidigt (undtagen timer og bernesikring), vil apparatet ignorere kontrolsignalerne,
og det kan medfgre en fejlindikation, hvis sensorerne bergres i for lang tid.

Nar du er feerdig med madlavningen, skal du slukke for kogezonen ved at bruge
bergringssensorerne og ikke kun stole pa grydedetektoren.
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Kogegrej af hgj kvalitet er forudsaetning for effektiv madlavning ved induktion.

Valg af kogegrej til madlavning ved induktion

i X

7 AN N

Kogegrejets egenskaber.

e Veelg altid kogegrej af god kvalitet og med en helt jeevn bund. Det vil forhindre overop-
hedning, hvor maden kan breende fast under madlavningen.Gryder og pander med tykke
stalsider giver den bedste varmefordeling.

e Kontroller, at kogegrejets bund er tgr: Nar en gryde fyldes, eller hvis der bruges en gryde,
der har staet i kaleskabet, skal du kontrollere, at bunden er helt ter, for den placeres pa
kogezonen. Dette er for at undga, at kogepladens overflade bliver snavset.

e |Lag forhindrer varmen i at undslippe og reducerer saledes opvarmningstiden og saenker
energiforbruget.

e For at afgere om kogegrejet er passende, skal det tjiekkes, at dets bund tilireekker en
magnet.

e Kogegrejets bund skal vaere flad for at opna den optimale temperaturkontrol pa
induktionsmodulet.

e En konkav bund eller et dybt praget producentlogo vil forstyrre modulet, der kon-
trollerer temperaturen, og kan forarsage overophedning af gryden eller panden.

e Brug ikke beskadiget kogegrej f.eks. med deformeret bund, da det kan medfere
overophedning.

e Hvis du bruger stort kogegrej med ferromagnetisk bund, hvis TS

diameter er mindre end kogegrejets totale diameter, vil kun
den ferromagnetiske bund blive opvarmet. Dette resulterer i en
situation, hvor det er umuligt at fordele varmen jaevnt i koge-
grejet. Hvis det ferromagnetiske omrade reduceres pa grund
af aluminiumsdele, kan det effektivt opvarmede omrade blive
reduceret. Der kan derved opsta problemer med registrering af
kogegrejet, eller kogegrejet vil slet ikke blive registreret. For at
opna de bedste madlavningsresultater bgr diameteren pa den
ferromagnetiske bund matche kogezonens diameter. Hvis ko-
gegrejet ikke registreres i en given kogezone, tilrades det at prgve en mindre kogezone.
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Til madlavning ved induktion bgr kun bruges ferromagnetiske materialer til bunden sasom:
e emaljeret stal

e stgbejern
e kogegrej af rustfrit stal, specielt designet til induktion.

Mzrkning af kogegrej Se efter maerkning, som angiver at
m kogegrejet er velegnet til induktion.
Brug magnetisk kogegrej (emaljeret stél, jernholdigt rustfrit
stal, stebejern). Den nemmeste made at afgare pa, om
dit kogegrej er anvendeligt, er at udfare ,magnettesten”.
Find en almindelig magnet, og tjek om den sidder fast pa
kogegrejets bund.
Rustfrit stal Kan ikke anvendes
Bortset fra gryder lavet af jernholdigt stal
Aluminium Kogegrej bliver ikke registreret. Kan ikke anvendes.
Stobejern Haojeffektivt
Advarsel: Kogegrejet kan ridse kogepladens overflade
Emaljeret jern Hojeffektivt
Det anbefales at bruge kogegrej med en flad, tyk og glat
bund
Glas Kan ikke anvendes
Porcelaen Kan ikke anvendes
Kogegrej med kobber- | Kan ikke anvendes
bund

Den mindste, brugbare diameter for kogegrej til en kogezone:

Kogezonens diameter Den mindste diameter af bunden
af en emaljeret stalgryde
(mm) (mm)
160 - 180
110
180 - 200
210 - 220
220 x 190 125
260 - 280

Den mindste diameter af kogegrej af andre materialer end emaljeret stal kan variere.
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Betjeningspanel

e Umiddelbart efter at apparatet er blevet tilsluttet lysnettet, vil alle displays teende kortvarigt.
Din induktionskogeplade er derefter klar til brug.

e Induktionskogepladen er forsynet med elektroniske bergringssensorer, som betjenes ved
at bergre dem med en finger i mindst 1 sekund.

e Bergring af en sensor ledsages af et lydsignal.

Der ma ikke placeres nogen genstande pa sensorerne (dette kan medfore en fejl).
Bergringssensorer skal altid holdes rene.

Taending af apparatet

For at teende apparatet skal du bergre og holde teend/sluk-sensoren(1) i mindst 1 sekund.
Alle displays (3) vil vise tallet "0".

é Hvis ingen af sensorerne bergres inden for 10 sekunder, slukker apparatet af sig selv.

Taending af kogezonen

Nar apparatet er teendt ved hjeelp af teend/sluk-sensoren (1), skal du veelge en kogezone (5)

inden for 10 sekunder.

1. Nar en sensor til valg af kogezone(5) bergres, vil "0” blinke pa det tilsvarende indikator-
display for varmeindstilling. .

2. Veelg den gnskede varmeindstilling ved at bruge sensorerne "+" (2) eller "-" (4).

Hvis ingen af senorerne bergres inden for 10 sekunder, eller apparatet slukkes,
vil kogezonen slukke.
En kogezone er aktiv, nar et tal eller bogstav vises pa dens display. Dette indikerer,
at kogezonen er parat til at varmeindstillingen sattes eller andres.

Valg af kogezonens varmeindstilling

Nar kogezonedisplayet (3) viser et blinkende "0", kan man starte den gnskede varmeindstil-
ling ved at bruge sensorerne "+" (2) eller "-" (4).
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Slukning af kogezonerne

e En given kogezone skal vaere aktiv. Varmeindstillings-displayet blinker.
e For at slukke for en kogezone, skal du bergre teend/sluk-sensoren(5) i 3 sekunder.

Slukning af apparatet

e Apparatet fungerer, nar mindst en kogezone er taendt.
e For at slukke for apparatet skal du bergre sensoren taend/sluk(1).

Hvis kogezonen stadig er varm, vil det relevante display (3) vise bogstavet "H" for at indikere
restvarme.

Booster-funktion "P"

Booster-funktionen gger den nominelle effekt for

@ 210-220 mm-kogezonen fra 2000 W til 3000 W, og for

@ 160-180 mm-kogezonen fra 1200 W til 1400 W,

For at aktivere booster-funktionen, skal du vaelge kogezone, saette varmeindstillingen til "9"
og derefter bergre sensoren "+" (2) igen. Displayet vil vise bogstavet "P".

For at deaktivere booster-funktionen, skal du bergre sensoren "-" (4) for at reducere varme-
indstillingen eller lgfte kogegrejet vaek fra kogezonen.

For 210-220 mm- og 160-180 mm- kogezonerne er booster-funktionen begranset
til 10 minutters varighed. Nar booster-funktionen automatisk er blevet deaktiveret,
vil kogezonen fortsat arbejde videre ved sin nominelle effekt.
Booster-funktionen kan aktiveres igen, under forudszetning af at apparatets elek-
troniske kredslgb og induktionsspoler ikke er overophedede.

Hvis en gryde loftes vaek fra kogezonen, mens booster-funktionen er i gang,
forbliver den aktiv og nedtzellingen fortsaetter.

Hvis apparatets elektroniske kredslgb og induktionsspoler bliver overophedede,
mens booster-funktionen er i gang, slukker den automatisk. Kogezonen arbejder
videre ved sin nominelle effekt.
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BETJENING

Kontrol af booster-funktion

Afhaengigt af modellen parres kogezonerne lodret eller pa tvaers. Den totale
effekt fordeles mellem de parrede kogezoner.

Hvis du forseger at aktivere booster-funktionen for begge kogezoner samtidigt,
vil den maksimale effekt blive overskredet. | det tilfaelde vil varmeindstillingen
pa den forst teendte kogezone blive reduceret til hgjst mulige niveau.

Bornesikringen

Bgrnesikringen forhindrer bagrns utilsigtede betjening af apparatet. Apparatet kan betjenes,
nar bgrnesikringen er slaet fra.

Bgrnesikringen kan indstilles, nar apparatet er taendt eller slukket.
Aktivering/deaktivering af begrnesikringen

Berar og hold sensoren (7) i 5 sekunder for at aktivere/deaktivere barnesikringen. Indika-
torlyset (9) er teendt, nar barnesikringen er aktiveret.

Bornesikringen forbliver aktiveret, indtil den afbrydes, selv efter at apparatet har
A vaeret taendt og slukket igen. Hvis strammen fra lysnettet til apparatet afbrydes,
deaktiveres bgrnesikringen.

Indikator for restvarme

Den varme, som forbliver akkumuleret i kogezonen efter madlavningen, kaldes restvarmen.
Apparatet viser to forskellige niveauer for restvarme. Nar en kogezone er over 60 °C, og
kogezonen eller apparatet er slukket, vil displayet for den relevante kogezone vise bogstavet
"H". Indikatoren for restvarme vises, sa laenge kogezonens temperatur er over 60°C. Nar en
kogezones temperatur er mellem 45 °C og 60 °C, vil displayet for den pagaeldende kogezone
vise bogstavet "h", som indikerer en lav restvarme. Nar en kogezones temperatur er under
45 °C, er indikatoren for restvarme slukket.

Hvis indikatoren for restvarme
er taendt, ma du ikke rere
kogezonen, da der er risiko for
forbreending, og der ma ikke '
sattes noget pa den, som er -
varmefglsomt! P
Hvis stremmen til apparatet er

A afbrudt, vil "H" ikke blive vist pa
indikatoren for restvarme. Ko-
gezonerne kan imidlertid stadig
vare varme!
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BETJENING

Sikkerhedsstop

For at opna gget effektivitet er induktions-
kogepladen forsynet med mulighed for at
begreense funktionstiden for hver af kogezo-
nerne. Den maksimale betjeningstid seettes
i henhold til den sidst valgte varmeindstilling.
Hvis du ikke aendrer varmeindstillingen i
laengere tid (se tabel), vil den pagaeldende ko-
gezone automatisk slukke, og indikatoren for
restvarme aktiveres. Men du kan teende for og
betjene individuelle kogezoner nar som helst
i overensstemmelse med brugsanvisningen.

Automatisk opvarmningsfunktion

e Beror sensoren (5) for at aktivere den
valgte kogezone.

e Bergr derefter "+" (2) eller "-" (4) for at
indstille den gnskede varme i intervallet
1-8, og bergr derefter sensoren(5) igen.

e Displayet vil skifte mellem bogstavet "A”
og varmeindstillingen.

Efter en vis tid med @get effekt vil koge-
zonen skifte tilbage til den valgte varme-
indstilling, som vil blive vist pa displayet.

Hvis en gryde lgftes vak fra ko-
gezonen og sattes pa igen inden
opvarmningens nedtalling er gen-
nemfert, vil opvarmningsfunktionen
blive genoptaget og nedtallingen
vil fortsaette, indtil den er gen-
nemfort.
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BETJENING

Timer

Timer-funktionen ger madlavningen nemmere, da det er muligt at indstille en varighed. Den
kan ogsa bruges som minutur.

Indstilling af timeren

e Veelg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Tallet "0" vil blinke.

e Bergr sensoren "+" (2) eller "-" (4) for at saette den gnskede varmeindstilling i intervallet
1til 9.

e Aktiver derefter timeren ved at bergre sensoren (6) inden for 10 sekunder.

Bergr sensoren "+" (2) eller ,-" (4) for at indstille den gnskede periode (1 til 99 minutter).

e Timer-indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil vaere teendt.

é Timerens nedtaellingsperiode kan sattes uafhangigt for alle kogezoner.

Hvis der er sat mere end en timer, vil den korteste periode blive vist. Timer-
indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil blinke.

AEndring af timer-tiden

Timerindstillingen kan eendres nar som helst.

e Vealg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Displayet vil blinke.
e Aktiver derefter timeren ved at bergre sensoren (6) inden for 10 sekunder.

e Brug sensoren "+" (2) eller "-" (4) til at justere timerindstillingen.

Tjek timer-tiden

For at tiekke timerens nedteellingstid, kan du nar som helst bergre sensoren for timer(6).
Timer-indikatorlyset (8) for en relevant kogezone vil blinke.
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BETJENING

Standsning af timeren

Nar den indstillede tid er udlgbet, hgres et lydsignal, som kan slas fra ved at bergre hvilken
som helst sensor. Hvis der ikke bergres en sensor, vil lydsignalet automatisk stoppe efter 2
minutter.

For at stoppe timerens nedtaellingstid, far den er udigbet:

e Velg en kogezone ved at bergre sensoren til valg af kogezone (5). Displayet vil lyse.

e Bergr og hold derefter sensor (6) i 3 sekunder, eller juster varigheden ved brug af "+" (2)
eller "-" (4) ned til 00.

Minutur

Hvis der ikke er nogen kogezone i brug, kan timer-funktionen bruges som et almindeligt
alarmur.

Indstilling af minutur

Nar apparatet er slukket:

e Teend for apparatet ved at bergre taend/sluk-sensoren 1.

e Bergr derefter sensoren (6) for at aktivere minuturet.

e Brug sensoren "+" (2) eller "-" (4) til at justere indstillingen for minuturet.

Standsning af minutur

Nar den indstillede tid er udlgbet, hgres et lydsignal, som kan slas fra ved at bergre hvilken
som helst sensor. Hvis der ikke bergres en sensor, vil lydsignalet automatisk stoppe efter 2
minutter.

For at stoppe minuturets nedteellingstid, for det udlgber:

e Bergr og hold sensor (6) i 3 sekunder, eller juster varigheden ved brug af "+" (2) eller
(4) ned til 00.

e Minuturs-funktionen pavirker ikke funktionen af kogezonerne.

é Minuturet nulstilles, nar timer-funktionen aktiveres.
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BETJENING

Holde varm funktion

Med denne funktion kan maden holdes varm pa en kogezone. Den valgte kogezone arbejder
ved en lav varmeindstilling. Kogezonens varmeindstilling justeres automatisk, s& maden holdes
ved en temperatur pa ca. 65 °C. Maden braender ikke fast, bevarer sin smag og er lige til at ser-
vere. Denne funktion kan ogsa bruges til smeltning af smer eller chokolade.

For at holde varm funktionen skal fungere korrekt, skal du bruge en gryde eller pande med flad
bund, sa bundens temperatur males ngjagtigt af temperatursensoren, der sidder i kogezonen.
Holde varm funktionen kan aktiveres pa alle kogezoner.

Pa grund af faren for vaekst af mikroorganismer anbefales det ikke at holde maden varm i leen-
gere tid, sa varmholdelsesfunktionen slukker efter 2 timer.

Indstillingen af holde varm funktionen er en
ekstra indstiling mellem "0" and "1", og
den vises pa displayet som "L/ ".

Aktivering af holde varm funktionen sker pa
samme made som beskrevet i afsnittet:
Taending af kogezonen

Slukning af holde varm funktionen sker pa
samme made som beskrevet i afsnittet:
Slukning af kogezonerne
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BETJENING
Grillstegning

Grillstegningen sker ved, at maden pavirkes
af infrargd varme, som udsendes af det glgd-
ende grilllegeme.

For at taeende grillen skal du:

® Dreje ovnens funktionsveelger i stil-
ling grill ],

® Varme ovnen op i ca. 5 minutter
(med lukket ovnlage).

® Anbringe pladen med grillmaden
pa ovnribben. Hvis du skal grille pa
risten, anbefales det at saette en
plade til opsamling af overskydende
fedt ind pa ovnribben lige under
risten.

® Lukke ovnlagen.

Ved funktionerne grillstegning og super-
grill skal temperaturen indstilles pa 220°C
og ved funktionen grillstegning med blae-
ser — pa maks. 190°C.

OBS!

Grillstegning skal forega ved lukket
ovnlage.

Nar man benytter sig af grillfunktio-
nen, kan tilgeengelige dele blive meget
varme. Sgrg for at holde bagrn vaek fra
komfuret.
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BRUG AF OVNEN - PRAKTISKE TIPS

Bagning

Det anbefales at kager bages pa de bageplader, som komfuret er udstyret med fra
fabrikken.

Ved brug af varmiuftfunktion, er det ikke ngdvendigt at forvarme ovnen.

Fer du tager kagen ud af ovnen, skal du tjekke om kagen er gennembagt ved hjeelp
af en traepind. Hvis kagen er gennembagt, skal traepinden veere ter og ren, efter du
har stukket den ind i kagen.

Det anbefales at lade kagen sta i ca. 5 minutter i ovnen, efter at ovnen er slukket.

Nar du bruger varmluftfunktion, er bagetemperaturen som regel ca. 20-30 grader
lavere i forhold til traditionel bagning (med over-og undervarme).

Veerdierne for bagning er kun vejledende vaerdier, og de kan reguleres efter egne
erfaringer.

Stegning af ked

Stegning i ovn anbefales ved stgrre maenger kad (over 1 kg). Mindre stykker kad
tilberedes pa komfuret.

Det kan anbefales at bruge ildfaste fade til stegning. Handtagene pa disse fade skal
ligeledes veere ildfaste.

Nar du steger pa grillristen, anbefales det at anbringe en bageplade med lidt vand
pa den nederste hyldeskinne.

Det anbefales at vende kgdet mindst en gang midt i stegetiden. Under stegningen

kan du ogsa nogle gange dryppe kedet med kedsaften, som opstar under stegnin-
gen.
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BRUG AF OVNEN - PRAKTISKE TIPS

ECO-opvarmning

® ECO-opvarmning er en optimeret varmefunktion, der er designet til at spare
energi under madlavningen.

® Du kan ikke reducere tilberedningstiden ved at veelge en hgjere temperatur.
Foropvarmning anbefales ikke.

®  Skift ikke temperaturindstilling, og luk ikke ovndgren op under madlavningen.

Anbefalet indstilling for ECO-opvarmning

Type af mad Funktioner Temperatur (°C) Ovnniveau Tid (min.)
Sandkage 180 - 200 2-3 50-70
(;ir('j‘fggee/ 180 - 200 2 50 - 70

Fisk 190 - 210 2-3 45 - 60
Oksekad 200 - 220 2 90 -120
Svinekad 200 - 220 2 90 - 160

Kylling 180 - 200 2 80 -100
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BRUG AF OVNEN - PRAKTISKE TIPS

Ovn med automatisk luftcirkulation (inklusive varmluftblaeser og ringvarmeelement)

Type af mad Funktioner Temperatur (°C) Ovnniveau Tid (min.)
Sandkage O 160 - 200 2-3 30- 50
Geerkage / " 402
pundkage OJ 160 - 170 3 25 - 40
Gaerkage / ) " A0 2
pundkage 155-170 3 25- 40
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Fisk O 210 - 220 2 45- 60
Fisk 160 - 180 2-3 45-60
Fisk T 190 2-3 60 -70
Polser 220 4 14-18
Oksekad O 225 - 250 2 120 - 150
Oksekad 160 - 180 2 120 - 160
Oksekad T 180 - 190 2 100 - 150
Svinekad O 160 - 230 2 90 - 150
Svineked 160 - 190 2 90 - 150
Svineked T 180 - 190 2 100 - 150
Kylling T 180 - 190 2 70-90
Kylling O 160 - 180 2 45- 60
Kylling 175-190 2 60 - 70
Grantsager O 190 - 210 2 40- 50
Grontsager 5 170 - 190 3 40-50

Tiderne gaelder for retter, der saettes i en kold ovn. Hvis ovnen er foropvarmet, skal tiderne reduceres

med 5-10 minutter.
" Foropvarm

2Ved mindre stykker bagvaerk
Bemeerk: Tallene i tabellen er omtrentlige og kan justeres efter din egen erfaring og praeferencer.
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TESTRETTER. | henhold til standarden EN 60350-1.

Bagning
Type af mad Tilbehor Ovnniveau Funktioner | Temperatur Bagetid ?
(°C) (min.)
Bageplade 4 O 160 1 29-322
Bageplade 4 BN 155 1) 31-342
d 3 150 34-372
Sma kager Bageplade
2+4
Bageplade 2 - bageplade
- 1 -432
Bradepande | cller brade 150 40- 43
pande
4 - bageplade
Bageplade 3 O 150-160" | 30-402
Bageplade 3 ES 150 - 170 " 25-352
Smakageraf | Bageplade 3 150-170" | 25-352
mgrdej
2+4
2 - bageplade
ageplade | eler brade- B 160-175" | 25-352
P pande
4 - bageplade
. Grillrist + sort
Fedtfaktat'gesa”d' bageform 2 170-180" | 38-462
9 diameter 26cm
2
sorte bagefor-
Grillrist + 2 sor- mdﬁap'iﬁzfs
fEbleterte | te bageforme gonar, O 180 - 200 652
) den bageste
diameter 26cm PR
til hgjre, den
forreste til
venstre

" Foropvarm 5 minutter, brug ikke lynopvarmnings-funktionen.

2 Tiderne geelder for retter, der saettes i en kold ovn.
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TESTRETTER. | henhold til standarden EN 60350-1.

Grillning
Type af mad Tilbehor Ovnniveau Funktioner | Temperatur Tid
(°C) (min.)
Hvidt toastbrad Grillrist 4 220" 3-7
Grillrist + bra- Farste side
depande 4 - grillrist — 1 13-18
Burgerboffer (til opsamling | 3 - bradepande . 220 Anden side
af veede) 10-15
" Foropvarm ovnen i 8 minutter, brug ikke lynopvarmnings-funktionen.
Stegning
Type af mad Tilbehor Ovnniveau Funktioner | Temperatur Tid
(°C) (min.)
Grillrist + bra-
depande 2 - grillrist =
(til opsamling | 1 - bradepande 180 - 190 70-90
af vaede)
Hel kylling
Grillrist + bra-
depande 2 - grillrist =
(til opsamling | 1 - bradepande ] 180 - 190 80-100
af veede)

Tiderne geelder for retter, der saettes i en kold ovn. Hvis ovnen er foropvarmet, skal tiderne reduceres

med 5-10 minutter.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sluk for stremmen, for rengering. Alle
knapper skal veere drejet i position ”@”
1 ”0”. Komfuret skal altid vaere koldt for
rengering.

Glaskeramisk kogeplade

Renger den glaskeramiske kogeplade re-

gelmaessigt.

| den forbindelse anbefaler vi fglgende:

® Pas isaer pa, at ingen sukker- eller syre-
holdige fgdevarer breender fast.

® Ogsa aluminiumfolie og plastservice kan
beskadige kogepladen, hvis materialet
nar at smelte pa pladen og ikke straks
fiernes.

® \ed let tilsmudsning, som ikke er braendt
fast, kan kogepladen tgrres af med en
fugtig klud.

® Kraftig tilsmudsning eller fastbreendt
snavs fijernes med en barberbladsskra-
ber.

® Kalk, vandrande, fedtstaenk og metallisk
spillende misfarvninger fiernes med et
middel, beregnet til glaskeramiske koge-
plader.

Ovn

Lave tilberedningstemperaturer giver mindre

tilsmudsning af ovnen:

® Du ma aldrig prave at holde ovnen ren
ved at lzegge aluminiumfolie i bunden.

® Renggr ovnen — om ngdvendigt — hur-
tigst muligt efter anvendelse.
Brug aldrig steerke, ridsende skure- el-
ler pudsemidler. Og brug kun anbefalet
ovnspray.

® |ad ovnlagen sta aben et stykke tid efter
vad rengering, sa fugten kan slippe ud.

® Dampkogning og konservering forarsager
kraftig fugtdannelse i ovnen. Sgrg for at
lade ovnen tgrre godt, da der ellers kan
opsta rustskader.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Ovne er udstyret med ovnribber, som
nemt kan fjernes. For at fjerne dem i
forbindelse med renggring bruges en um-
bracongagle str. 3 for at fierne skruerne fra
ovnribberne. Nar ovnribber er rengjorte,
saettes de tilbage i ovnen. For skruerne
strammes, skal det kontrolleres, at ovnrib-
berne er sikkert placerede i de beregnede
huller i ovnhveeggen.

Fjernelse af hyldeholdere

Udskiftning af halogenpzeren i ovnen

For halogenparen udskiftes, skal appa-
ratet afbrydes fra stremforsyningen for
at undga risiko for elektrisk sted.

1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Fjern plader og riste fra ovnen.

3. Skru lampedaekslet af, vask og ter det af.
4. Trek halogenpazeren ud med et stykke
stof eller papir. Hvis det er ngdvendigt, ud-
skiftes halogenpaeren med en ny.

- spaending 230V

- effekt 25W

5. Seet en ny halogenpaere i fatningen.

6. Skru lampedaekslet pa igen.

b
&

Ovnlys paere

Bemazerk! Pas pa ikke at bergre halogen-
lampen direkte med fingrene.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Pyrolytisk renggring

Pyrolytisk selvrensning af ovnen. Ovnen
varmer op til ca. 480 °C.  Resterfragrilning
og bagning braender til aske, som nemt kan
tarres af med en fugtig klud.

For pyrolytisk renggring

Vigtigt!

Tag alt tilbehar, der ikke er pyrolyseegnet, ud
af ovnrummet. Dette geelder ogsa eventuelt
ekstra tilbehgr.

Bemaerk:

Stikket til stegetermometeret er beskyttet
med en heaette. Fjern beskyttelseshaetten fra
stikket, for du starter pyrolyse-rensningen.

* Fjern genstridige pletter i ovnen.

» Renggr ydersiden af ovnen med en fugtig
klud.

* Folg instruktionerne.

Under renseprocessen

* Brug ikke kogepladen.
« Teend ikke for ovnlyset.

» Dgren erforsynet med en las, som forhin-
drer den i at blive abnet under renggrin-
gen. Abn ikke ovndgren, da rengaringen
vil blive afbrudt.

Vigtigt!

Under den pyrolytiske renggring kan ovnen
na en meget hgj temperatur. Som fglge
heraf kan ovnens yderside blive varmere
end normalt, sa bgrn bgr holdes pa afstand
hele tiden.

Der kan udledes rgg under renggringen.
Kontroller, at kekkenet er altid godt ventileret.

Den pyrolytiske renggringsproces:

* Luk ovndgren.

» Folg instruktionerne i afsnittet Pyrolytisk
rengering.

Vigtigt!

Hvis ovntemperaturen er hgj (hejere end
ved normal brug) vil dgren ikke blive last op.
Nar ovnen er afkglet, kan du abne dgren og
fierne asken med en blad, fugtig klud. Iszet
sideribber og andre lgsdele. Din ovn er nu
parat til brug.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Afmontering af ovnlagen

For at f& nemmere adgang til ovnens indre
samt lette renggringen af ovnen er det mu-
ligt at tage ovnlagen af. For at gere det skal
du abne ovnlagen og skubbe hangslets
holdebgijle op. (Fig. A). Luk lagen lidt til, laft
den opad og fjern den fremad. For at saette
lagen pa plads, skal du ggre det i omvendt
reekkefelge. Ved monteringen skal du sgrge
for, at udskaeringen i haengslet sidder rigtigt
pa fremspringet af hangslets holder. Husk
altid at skubbe holdebgjlerne ned igen efter
montering af ovnlagen. Ellers kan haengslet
blive beskadiget, nar ovnlagen lukkes.

A

Holdebgjle pa haengsel, der er skubbet op
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Afmontering af det inderste glas

1.Skruerne i den gverste dorliste lgsnes
med en stjerneskruetreekker (fig. B).

2.Tag den gverste derliste af ved at lirke dens
sider forsigtigt med en flad skruetraekker
(fig. B, C).




RENGOQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

3. Treek derefter glasset ud (Fig. D).
Vigtigt! Der er risiko for at beskadige
glaspladens ramme. Loft ikke glaspladen
op, men traek den ud.

Efter renggringen folges ovennsevnte pro-
cedure i omvendt raekkefglge.
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FORANSTALTNINGER VED FEJL

Ved evt. problemer skal du altid:
®  Slukke for komfuret
® Afbryde strammen til komfuret
® Nogle sma fejl kan du afhjeelpe pa egen hand ved at falge vejledningerne i tabellen.
Far du tilkalder GRAM service, bedes du kontrollere de enkelte problemer i tabellen.

PROBLEM ARSAGEN AFHJZALPNING
1.Elektrisk udstyr virker Stromtilfgrsel er afbrudt. Tjek sikringen i din husin-
ikke. stallation, udskift den med

en ny, hvis den er breendt af.

2.Belysning i ovnen virker Paeren er lgs eller beskadi- | Skru peeren fast eller udskift
ikke. get. peeren (se kapitel Rengaring
og vedligeholdelse).

TEKNISK SPECIFIKATION
Nominalspaending 230V~50 Hz
Nominalydelse max.11,0 kW

Komfurets dimensioner  90/60 /60,5 cm
Produktet opfylder kravene i de europeeiske standarder EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Data pa elektriske ovnes energimaerkater er givet i henhold til standarden EN 60350-1/IEC
60350-1. Disse veerdier defineres med en standardbelastning med falgende funktioner ak-
tive: Under- og overvarme (konventionel opvarmning) og varmluftbleeser-opvarmning (aegte
varmluft), hvis disse funktioner er relevante.

Energiklassen er blevet tildelt afhaengigt af de funktioner, der findes i apparatet, i henhold til
nedenstaende prioritering:

Automatisk luftcirkulation ECO (ringvarmeelement + blaeser) @
Automatisk luftcirkulation ECO (over- og undervarme + grill + bleeser)

Konventionel opvarmning ECO (over- og undervarme)

ECO

Under energiforbrugstesten fijernes de teleskopiske skinner (hvis produktet er udstyret med
sadanne).
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