Indbygget ovn

Bruger- og installationsvejledning
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Brug af denne brugervejledning

Sikkerhedsvejledning

Tak, fordi du valgte en indbygningsovn fra SAMSUNG.

Denne brugervejledning indeholder vigtige informationer om sikkerhed og instruktioner,

der hjaelper dig med at bruge og vedligeholde dit apparat.
Inden du bruger din ovn, bar du bruge lidt tid pa at laese denne brugervejledning og
gemme den til fremtidig brug.

Folgende symboler anvendes i denne brugervejledning:

A\ ADVARSEL

Farer eller usikre fremgangsmader, som kan medfere alvorlig personskade, ded og/eller
tingsskade.

/\ FORSIGTIG
Farer eller usikre fremgangsmader, som kan medfere personskade og/eller tingsskade.

BEM/ARK
Nyttige tip, anbefalinger eller oplysninger til optimal brug af produktet.

Installationen af denne ovn skal udfares af en autoriseret elinstallater. Installateren er
ansvarlig for at tilslutte apparatet til streamforsyningen under hensyntagen til relevante
sikkerhedsforskrifter.

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger

A\ ADVARSEL

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer
(herunder barn) med nedsatte fysiske-, sanse- eller mentale
feerdigheder eller manglende erfaring og viden, medmindre
de har faet oplzering eller instruktion vedrarende brug af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med
udstyret.

Hvis elkablet er i stykker, skal det udskiftes med et seerligt
kabel eller en seerlig del, der leveres af producenten eller et
autoriseret servicevaerksted. (Kun modeller med fast kabling)
Hvis stramkablet beskadiges, skal det udskiftes af
producenten, et servicevarksted eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga risici. (kun modeller med
stramkabel)
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Sikkerhedsvejledning

Det skal vaere muligt at koble apparatet fra stremforsyningen
efter installationen. Strammen kan tages fra ved, at der er
adganag til stikket eller ved at montere en afbryder pa den
faste kabelfering i henhold til regler for kabelfaring.
Fastgerelsesmetoden er ikke afhaengig af brug af
klaebemidler, da disse ikke betragtes som palidelige
fastgarelsesmidler.

Under brug bliver apparatet varmt. Veer opmaerksom pa ikke
at bergre varmeelementerne inde i ovnen.

Tilgaengelige dele kan blive varme under brugen.

Mindre barn ber holdes pa afstand.

Hvis dette apparat har damp- eller selvrensende funktion,
skal overskydende spild fjernes inden rengering, og alle
kakkenredskaber skal fjernes fra ovnen under damprengaring
eller selvrensning. Rengaringsfunktionen afhaenger af model.
Hvis dette apparat har selvrensende funktioner, kan
overflader under selvrensning blive varmere end normalt, og
barn skal holdes borte. Rengaringsfunktionen afhaenger af
model.

Brug kun den temperatursensor, der anbefales til denne ovn.
(Kun model med stegetermometer)

4 Dansk

En damprenser ikke ma anvendes.

Serg for, at apparatet er slukket, for du udskifter paeren, for
at undga risikoen for elektrisk stad.

Brug ikke kraftige, slibende rengeringsmidler eller
metalskrabere til rengering af glasset i ovnlagen, da disse kan
ridse overfladen, hvilket kan medfare, at glasset splintres.
Udstyret og dets tilgengelige dele bliver varme under brug.
Vaer opmaerksom pa ikke at bergre varmeelementerne.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, hvis de ikke er
under konstant overvagning.

Ovnen kan anvendes af barn pa 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale
faerdigheder eller manglende erfaring og viden, hvis de

har faet oplaering eller instruktion vedrarende sikker brug
af apparatet og forstar, hvilke farer det medfarer. Barn ma
ikke lege med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse af
brugeren bar ikke udferes af barn uden overvagning.

Pa eksterne overflader kan temperaturen vare hgj, nar
apparatet er i brug.

Daren eller den ydre overflade kan blive varm, nar apparatet
er i brug.




Hold ovnen og dets kabel uden for raekkevidde af barn under
8 ar.

Udstyret er ikke beregnet til at blive betjent ved hjalp af en
ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

Anbring den opbgjede

side bagud for at stotte
hvilestillingen ved tilberedning
af store maengder.

(Afhaengigt af model)

/\ FORSIGTIG

Hvis ovnen er blevet beskadiget under transporten, ma du ikke tilslutte den.

Dette udstyr ma kun tilsluttes til stramforsyningen af en autoriseret elinstallater.

| tilfeelde af fejl pa eller beskadigelse af apparatet, ma du ikke forsege at anvende det.

Reparationer ma kun udfares af en autoriseret elinstallatar. Forkert reparation kan
medfare alvorlige skader pa dig og andre. Hvis din ovn skal repareres, skal du kontakte
et Samsung-servicecenter eller din forhandler.

Elektriske ledninger og kabler ma ikke r@re ovnen.

Ovnen ber tilsluttes til stramforsyningen vha. en godkendt afbryder eller sikring. Brug
aldrig fordelerdaser eller forleengerledninger.

Apparatets stremforsyning bar afbrydes ved reparation eller rengering.
Vaer opmaerksom, nar du tilslutter elektriske apparater taet ved ovnen.

Hvis dette udstyr har en funktion til damptilberedning ma ovnen ikke bruges, hvis
vandforsyningsbeholderen er beskadiget. (Kun model med dampfunktion)

Hvis beholderen er revnet eller adelagt, ma du ikke bruge den, og du skal kontakte det
naermeste servicecenter. (Kun model med dampfunktion)

Denne ovn er udelukkende udviklet til tilberedning mad i husholdninger.

Under brug bliver ovnens indre overflader sa varme, at de kan give forbraendinger. Rar
ikke ved ovnens varmeelementer eller indre overflader, for de har haft tid til at kele af.

Opbevar aldrig breendbare materialer i ovnen.

Ovnens overflader bliver varme, nar apparatet er i brug ved en haj temperatur i meget
lang tid.

Ved madlavning skal du passe pa, nar du abner ovnlagen, da varm luft og damp slipper
hurtigt ud.

Nar du tilbereder retter, der indeholder alkohol, kan alkoholen fordampe pga. de hgje
temperaturer, og der kan ga ild i dampen, hvis den kommer i kontakt med en varm del af
ovnen.

Af hensyn til din sikkerhed ma du ikke bruge hajtryks- eller damprensere.
Born ber holdes pa beherig afstand, nar ovnen er i brug.

Frosne madvarer, som f.eks. pizza, bar tilberedes pa den store rist. Hvis der anvendes en
bageform, kan denne deformeres pga. store temperaturaendringer.

Haeld ikke vand i bunden af ovnen, nar den er varm. Dette kan beskadige
emaljeoverfladen.

Ovnlagen skal holdes lukket under tilberedningen.

Beklzed ikke ovnbunden med aluminiumsfolie, og anbring ikke bageforme eller daser
pa den. Aluminiumsfolien blokerer for varmen, og det kan medfare beskadigelse af
emaljeoverfladen og give darlige resultater med madlavningen.

Frugtsaft efterlader pletter, der ikke kan fjernes fra ovnens emaljeoverflade.
Ved tilberedning af "fugtige" kager, bar du anvende en bradepande.
Seet ikke bageforme og andet tilbeher pa ovnlagen.

Hold barn vaek fra deren, nar den abnes eller lukkes, da barnene kan stede ind i deren
eller fa fingrene i klemme i den.

Du ma ikke traede pa, lene dig over, sidde pa eller anbringe tunge genstande pa lagen.
Brug ikke unedvendig kraft, nar du abner lagen.

ADVARSEL: Kobl ikke apparatet fra hovedstremforsyningen, heller ikke selvom
tilberedningen er feerdig.

ADVARSEL: Lad ikke lagen vaere aben, nar ovnen er tendt.
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Sikkerhedsvejledning

Installation

Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk & elektronisk

(Geelder i lande med systemer til affaldssortering)

Denne maerkning pa produktet, pa tilbeher eller i manualen
betyder, at produktet og elektronisk tilbehar hertil (f.eks.
oplader, headset og USB-kabel) ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald efter endt levetid. For at
forebygge skadelige virkninger pa menneskers helbred eller
miljoet skal disse genstande bortskaffes adskilt fra andre typer
af affald og indleveres pa en genbrugsplads med henblik pa
genindvinding.

Forbrugere bedes kontakte forhandleren, hvor de har kabt
produktet, eller kommunen for naermere oplysning om, hvor og
hvordan de kan indlevere produkt og tilbeher med henblik pa
miljevenlig genindvinding.

Virksomheder bedes kontakte leverandaren og folge
anvisningerne i kabekontrakten. Dette produkt og elektronisk
tilbehar hertil ma ikke bortskaffes sammen med andet
erhvervsaffald.

Du kan finde informationer om Samsungs miljeforpligtelser og lovgivningsmasssige
forpligtelser, der er produktspecifikke, som f.eks. REACH, pa samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funktionen til automatisk energibesparelse

« Hvis brugeren ikke foretager sig noget i et vist tidsrum, mens ovnen karer, holder den
op med at kere og gar i standbytilstand.

« Lys: Under tilberedning kan du slukke for ovnlyset ved at trykke pa knappen 'Ovnlys'.
For at spare strom slukkes ovnlyset et par minutter, efter at tilberedningsprogrammet

A\ ADVARSEL

Denne ovn skal tilsluttes af en kvalificeret elektriker. Installateren er ansvarlig
for at slutte ovnen til stramforsyningen i overensstemmelse med relevante
sikkerhedsforskrifter i omradet.

Medfolgende dele

Serg for, at alle dele og alt tilbeher er i produktemballagen. Hvis der opstar problemer
med ovnen eller tilbehar, skal du kontakte et lokalt Samsung-kundecenter eller

\

forhandleren.
ovn - overblik

01

02

=

03

~

===

01 Betjeningspanel

02 Lagehandtag

03 Der
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Tilbehar Stromtilslutning
Ovnen kan fas med forskelligt tilbeher til tilberedning af forskellige typer madvarer.

Slut ovnen til en stikkontakt. Hvis der

ikke er en tilgaengelig stikkontakt pga.
strombegraensninger, kan du bruge en flerpolet
lastadskiller (med mindst 3 mm's mellemrum)
for at opfylde sikkerhedsforskrifterne. Brug

en tilstraekkelig lang stremledning, der

01 02 03 understatter specifikationen HO5 RR-F eller
HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm’.

01 BRUN eller SORT

02 BLA eller HVID Mazerkestram (A) Minimum z

03 GUL og GR@N tvarsnitsareal :’:)

4 . 10<A<16 1,5 mm? 5

Universalplade * Ekstra dyb plade * Grillspyd * : S
16 <A< 25 2,5 mm?

Se specifikationer om udgangseffekten pa
maerkaten pa ovnen.

Abn ovnens bagdaksel med en skruetraekker,
og fjern skruerne pa ledningsklemmen.

Grillspyd og kedholder * Rumopdeler Slut derefter stremledningerne til de relevante
ledningsforbindelser.
BEMARK (&)-terminalen er designet til jordforbindelse.

Tilslut forst de gule og grenne ledninger
(jording), som skal veere laengere end de andre.
Hvis du bruger en almindelig stikkontakt, skal
det vaere muligt at komme til stikket, efter at
ovnen er installeret. Samsung er ikke ansvarlig
for uheld, der er forarsaget af manglende eller
fejlagtig jording.

Tilbehor markeret med en stjerne (*) kan kun fas med visse modeller.

A\ ADVARSEL

Undga at treede pa eller sno ledningerne under monteringen, og serg for, at de ikke er
naerheden af varmeudledende dele af ovnen.

Dansk 7
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Installation

Montering i skab

Indbygningsskab (mm)

Hvis ovnen skal monteres i et indbygningsskab, skal skabets plastikoverflader og dele
med bindemiddel vaere varmeresistente op til 90 °C, og tilstadende mabler skal vaere

Nodvendige mal ved montering

=
[%]
—
Q)
)
=3
(=]
=5

varmeresistente op til 75 °C. Samsung er ikke ansvarlig for skader pa mabler, der er
opstaet som folge af varmeudledning fra ovnen.
Ovnen skal veere korrekt ventileret. Der skal vaere en ventilationsabning pa ca. 50 mm
mellem den nederste hylde i skabet og bagvaeggen. Hvis du monterer ovnen under et
komfur, skal du falge monteringsvejledningen for komfuret.

Ovn (mm)
A 560 Maks. 506
B 175 Maks. 494
C 370 | 21
D Maks. 50 J 545
E 595 K 572
F 595 L 550

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 / Maks. 600

E Min. 460 x Min. 50
BEM/RK

Det indbyggede skab skal have ventilatorer (E)
for at ventilere varme og cirkulere luften.

Skab under vask (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50
BEM/RK

Det indbyggede skab skal have ventilatorer (D)
for at ventilere varme og cirkulere luften.

8 Dansk
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For du gar i gang

Installation af ovnen

/ ™ Serg for, at der er et mellemrum (A) pa mindst
R 5 mm mellem ovnen og skabets sider.

Skub ovnen ind i skabet, og fastger ovnen
ordentligt pa begge sider med 2 skruer.

N

Nar monteringen er udfert, skal du fierne beskyttelsesfilmen, tape og andet emballage
0g tage det medfalgende tilbehar ud af ovnen. Hvis ovnen skal fijernes fra skabet, skal du
forst afbryde streammen til ovnen og fierne de 2 skruer pa begge sider af ovnen.

A\ ADVARSEL

Der skal veere ventilation omkring ovnen for at sikre normal drift. Ventilationsabninger
ma aldrig blokeres.

BEMZARK

Forskellige ovnmodeller ser forskellige ud.

Startindstillinger

Nar du teender for ovnen farste gang, vises standardtiden som “12:00" pa displayet, og
timeelementet (“12") blinker. Falg trinnene herunder for at indstille aktuel tid.

1. Nar timeelementet blinker, skal du dreje
vaerdiknappen (knappen i hgjre side) for at

0K ‘/\*‘ . . . o
indstille timen og derefter trykke pa OK for
at flytte til minuttet.

2. Nar minutelementet blinker, skal du dreje
= veaerdiknappen for at indstille minuttet og

* ‘+ derefter trykke pa OK.

For at &endre den aktuelle tid efter denne
forste indstilling skal du holde knappen @
nede i 3 sekunder og folge ovenstaende trin.

-n
Q
=
Q
c

Q
Qo
=

Q
Q
=]

(=}

Luft fra ny ovn

For du bruger ovnen farste gang, skal den rengeres for at fjerne lugten af ny ovn.

1. Fjern alt tilbeharet fra ovnen.

2. Ker ovnen med varmluft ved 200 °C eller ved almindelig varme pa 200 °C i en time.
Pa denne made fjernes alle eventuelle produktionsrester i ovnen.

3. Sluk ovnen bagefter.

Dansk 9
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For du gar i gang

Smart sikkerhedsmekanisme Grundlzeggende brug
For at opna de bedste resultater, skal du seette dig ind i, hvordan du bruger det
forskellige tilbehar.

Hvis du abner lagen, mens ovnen er i drift, taendes ovnlyset, og bade blaeseren og
varmeelementerne deaktiveres. Dette sker for at forhindre fysiske skader, som f.eks.

forbraendinger, og for at undga unedvendigt energispild. Nar dette sker, skal du blot Rist Risten er beregnet til grill og stegning. Seet risten pa plads
lukke lagen, hvorefter ovnen fortsaetter som normalt, fordi dette ikke er et problem med med de udstikkende dele (stoppere pa begge sider) mod
systemet. fronten.

Tilbehor Ristindsats * Ristindsatsen kan anvendes sammen med pladen og

forhindrer, at der drypper veesker ned pa ovnens bund.

Forste gang du skal bruge tilbeheret, skal du rengere det grundigt med varmt vand,
opvaskemiddel og en ter, ren klud. Bageplade * Bageplade (dybde: 20 mm) bruges til at bage kager,

smakager og andet bagveerk. Vend den skra kant fremad.

— e —~\ ° Indseet tilbeheret pa den korrekte placering i

8 ovnen. Universalplade * Universalpladen (dybde: 30 mm) bruges til bagning og

= « Sarg for, at der er mindst 1 cm afstand stegning. Brug ristindsatsen til at forhindre, at der drypper
= mellem tilbeher og bunden af ovnen og vaeske ned Déﬂ ovnens bund.

5. mellem tilbeharet og andet tilbehar. Vend den skra kant fremad.

g « Veer forsigtig, nar du tager maltider og/eller Ekstra dyb plade * | Den ekstra dybe plade (dybde: 50 mm) bruges til stegning
Q tilbehar ud af ovnen. Varme maltider eller med eller uden ristindsats. Vend den skra kant fremad.

N

/ tilbehar kan give forbraending.

) ) . Grillspyd * Grillspyddet anvendes til grilning af fedevarer, f.eks.
« Tilbehar kan blive deformeret, nar det

01 Rille1 02 Rille 2 : kylling. Brug grillspyddet i enkelttilstand i rille 3, hvor
03 Rille 3 04 Rille 4 udsagttes for varme. Nar d‘?t er afkolet, ) adapteren til grillspyddet er tilgaengelig. Skru handtaget af
05 Rille 5 genymdgr det sin oprindelige form og sit for at fierne det under grilning.
oprindelige udseende.
10 Dansk
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Grillspyd og Anbring pladen i risterille 1 for at opsamle stegesaft, eller Tilstanden dobbelt t"berEdmng
kedholder * i bunden af ovnen, hvis du tilbereder store mangder kad.
Det anbefales at bruge grillspyd til kad, der vejer mindre
end 1,5 kg.

1. Seet grillspyddet i kadet. Skru handtaget mod den stumpe
ende for bedre at kunne indszette grillspyddet.

2. Leg forkogte kartofler og grentsager omkring kedet.

3. Anbring stativet i midterste position med “V"-formen fremad.
Placer spyddet i stativet med den spidse ende bagud, og skub
blidt, indtil spyddets spids gar ind i drejemekanismen bagest
i ovnen. Spyddets stumpe ende skal hvile pa “V"-formen. ) i )
(Spyddet har to sma hanke, der skal vaere teettest pa ovnlagen t||beredn!ng afhaeAnger af opskriften. )
for at forhindre, at spyddet gar fremad. Hankene fungerer For ﬂerg mformgtwoner kan dU‘ s€ gfsmttet
0gs som greb pa handtaget). Smart tilberedning i denne vejleding.

4. Skru handtaget af for tilberedningen startes.

5. Efter tilberedningen, skal du skrue handtaget pa for lettere at
fierne spyddet fra stativet.

A\ ADVARSEL

Serg for, at handtaget pa grillspydet sidder korrekt.

Vaer forsigtig, nar du bruger grillspydet. Gaflerne og stifterne er
spidse og skarpe, og de kan medfare personskadel!

For at undga forbraendinger, skal du bruge handsker til at fjerne
grillspydet, fordi det er meget varmt.

Du kan anvende bade det overste og det nederste rum til at tilberede to forskellige
opskrifter, eller blot veelge et rum at tilberede i.

Seet rumopdeleren i rille 3 for at opdele
ovnrummet i to rum. Ovnen registrerer
rumopdeleren og aktiverer som standard det
gverste rum.

BEM/RK
Tilgeengeligheden af tilstanden Dobbelt

-n
Q
=
Q
c

Q
Qo
=

Q
Q
=]

(=}

Rumopdeler Rumopdeleren er designet til at opdele ovnen i to rum.
Brug rumopdeleren i tilstanden Dobbelt tilberedning.

BEMZARK
Tilbehar markeret med en stjerne (*) kan kun fas med visse modeller.

Dansk 11
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bnag

Brug

Betjeningspanel

Frontpanelet fas i en lang raekke forskellige materialer og farver. Af hensyn til forbedring

af kvaliteten kan ovnens faktiske udseende aendres uden varsel.

02 04 06 08 10

=1

B

g:'*

o
Q——e

01 Tilstandsvaelger

Teend for at veelge en tilberedningstilstand eller -funktion.

02 Hurtig forvarmning

Hurtig forvarmning opvarmer hurtigt ovnen til en indstillet
temperatur.
« Tryk for at aktivere eller deaktivere muligheden Hurtig
forvarmning.
« Kun tilgengelig i tilstanden Enkel.
(varmluft, konventionel, overvarme + varmluft,
undervarme + varmluft)
« Deaktiveret for temperaturer indstillet til mindre end
100 °C.

03 Timer

Du kan bruge timeren til at holde styr pa tiden eller
forskellige tidsrum, mens du laver mad.

04 @verste/Nederste

Indikatorerne taendes, nar rumopdeleren er isat.

rum Du kan veelge @verste eller Nederste til din opskrift.
05 Display Viser nodvendige informationer for de valgte tilstande
eller indstillinger.
06 OK Tryk for at bekraefte dine indstillinger.
07 Bag Annullerer aktuelle indstillinger og gar tilbage til

hovedskaermen.

08 Temperatur

Brug den til at indstille temperaturen.

12 Dansk

09 Tilberedningstid

Tryk for at indstille tilberedningstiden.

10 Ovnlys

Tryk for at slukke eller taende det indvendige lys. Ovnlyset
teendes automatisk, nar lagen abnes, eller nar ovnen startes.
Det slukkes automatisk efter en vis periode med inaktivitet
for at spare pa strammen.

11 Barnesikring

For at forhindre ulykker deaktiverer Barnesikring alle
kontrolelementer. Men du kan slukke ved at indstille
tilstandsvaelgeren til Fra.

Hold nede i 3 sekunder for at aktivere, eller hold nede i

3 sekunder igen for at deaktivere lasen pa kontrolpanelet.

12 Veerdiknap

Brug veerdiknappen til at:

« |Indstille tilberedningstiden eller temperaturen.

« Veelge et underelement pa de gverste menuer: Rengering,
Automatisk tilberedning, Specialfunktion eller Grill.

« Veelge en portionssterrelse til Automatisk tilberedning-
programmer.

BEMZRK

Hvis du trykker pa displayet med plastik- eller ovnhandsker pa, fungerer det muligvis

ikke korrekt.
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Almindelige indstillinger

Normalt andres standardtemperaturen og/eller tilberedningstiden for alle
tilberedningstilstande. Folg nedenstaende trin for at justere temperaturen og/eller
tilberedningstiden for den valgte tilberedningstilstand.

Temperatur
1. Drej funktionsvaelgeren for at
Q‘E - valge en tilstand eller funktion.
Standardtemperaturen for hvert valg vises.
B
2. Drej vaerdiknappen for at indstille en gnsket
P temperatur.
3. Tryk pa OK for at bekraefte dine @ndringer.
0K
BEM/RK

« Hvis du ikke foretager flere indstillinger i lgbet af et par sekunder, starter oven
automatisk tilberedning med standardindstillingerne.

« For at aendre den indstillede temperatur skal du trykke pa knappen & og felge trinnene
herover.
« Den praecise temperatur inde i ovnen kan males ved hjeelp af et godkendt termometer

0g ifelge en autoriseret institutions anvisninger. Brug af andre termometre kan medfare
en malefejl.

Tilberedningstid

1. Drej funktionsvalgeren for at veelge en
tilstand eller funktion.

2. Tryk pa knappen @, og drej derefter
veerdiknappen for at indstille den anskede
tid op til 23 timer 59 minutter.

3. Tryk pa OK for at bekrzefte dine @&ndringer.

OK

BEMZRK

« DU kan ogsa udseette sluttidspunktet for tilberedningen til et ansket tidspunkt. Tryk pa
knappen @, og brug vaerdiknappen til at indstille et sluttidspunkt. Se Udsattelse af
sluttidspunkt for flere informationer.

« Du kan tilberede uden at indstille tilberedningstiden, hvis du @nsker det. |
denne situation starter ovnen tilberedning med indstillede temperaturer uden
tidsinformationer, og du skal manuelt stoppe ovnen, nar tilberedningen er faerdig.

« For at @ndre den angivne tilberedningstid skal du trykke pa knappen @ og falge
ovenstaende trin.

NV66M3571BS_EE_DG68-00890A-01_SV+NO+FI+DA+EN.indb 13
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Brug

Sluttid

1. Drej funktionsveelgeren for at vaelge en
B2 tilstand eller funktion.

Bl g B

2. Tryk pad @ to gange, og drej pa
P vaerdiknappen for at indstille et ansket

® @ sluttidspunkt.

OK

bnag

BEM/ERK

« Du kan tilberede uden at indstille sluttidspunktet, hvis du ensker det. | denne situation
starter ovnen tilberedning med indstillede temperaturer uden tidsinformationer, og du
skal manuelt stoppe ovnen, nar tilberedningen er feerdig.

« For at eendre sluttidspunktet skal du trykke pa @ to gange og falge ovenstaende trin.

14 Dansk

3. Tryk pa OK for at bekrafte dine andringer.

Udsaettelse af sluttidspunkt

Udsaettelse af sluttidspunkt ger tilberedning meget nemt for dig.

Eksempel 1

Forestil dig, at du kl. 14:00 veelger en opskrift, der tager en time, og du gerne vil have,
at retten er feerdig kI. 18:00. For at indstille sluttidspunktet skal du @&ndre tidspunktet for

Faerdig til kl. 18:00. Ovnen starter tilberedningen kl. 17:00 og slutter kI. 18:00, som du
har angivet.

Aktuelt klokkeslat: Indstil tilberedningstiden: Indstil Udsaettelse af
14:00 1 time sluttidspunkt: 18:00
Ovnen starter automatisk tilberedningen kl. 17:00 og slukker kl. 18:00.
I I I I—I
I I
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00
Eksempel 2
Aktuelt klokkeslat: Indstil tilberedningstiden: Indstil Udsaettelse af
14:00 2 time sluttidspunkt: 17:00

Ovnen starter automatisk tilberedningen kl. 15:00 og slukker kl. 17:00.
I I I I

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ FORSIGTIG

« Udseettelse af sluttid er ikke tilgeengelig i tilstanden Dobbelt tilberedning.
« Undga at lade tilberedt mad sta i ovnen for lzenge. Maden kan blive fordzervet.
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Sadan slettes sluttidspunktet

Du kan slette sluttidspunktet. Dette er praktisk, hvis du vil stoppe ovnen manuelt, nar
som helst under processen.

Sadan slettes tilberedningstiden

Du kan slette tilberedningstiden. Dette er praktisk, hvis du vil stoppe ovnen manuelt, nar
som helst under processen.

_@

OK

1. Nar ovnen tilbereder, skal du
trykke pa knappen @ for at vise
standardtilberedningstiden.

2. Drej vaerdiknappen for at indstille
tilberedningstiden til “00:00".
Du kan ogsa blot trykke pa ©.

3. Tryk pa OK.

BEMZARK

| tilstanden Dobbelt tilberedning skal du farst
veelge det gverste eller det nederste rum, som
du vil slette tilberedningstiden for.

@

OK

1. Tryk pd @ to gange for at fa vist
sluttidspunktet, mens ovnen tilbereder.

2. Drej veerdiknappen for at indstille
sluttidspunktet til det aktuelle tidspunkt.
Du kan ogsa blot trykke pa ©.

3. Tryk pa OK.

BEM/RK

| tilstanden Dobbelt tilberedning skal du forst
veelge det averste eller det nederste rum, som
du vil slette sluttidspunktet for.

Dansk 15
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Brug

Tilberedningstilstande (med undtagelse af grill) Tilstanden Dobbelt tilberedning
Du kan anvende den medfalgende rumopdeler til at opdele ovnrummet i gverste og

bnag

. L Drej funk_tionsyaelgeren for at vaelge en nederste rum. P4 denne made kan brugere anvende to forskellige tilberedningstilstande
. tilberedningstilstand. pa samme tid - eller blot vaelge €t rum at tilberede .
2. Indstil tilberedningstiden og/eller del rille 3 1 del
= B temperaturen efter behov. Se afsnittet & 1. Seet rumop geren I rille 3 for at opdele
Almindelige indstillinger for detaljer. ‘[ :j ovnrummet | to rum.
[ — P
3. Du kan ogsa forvarme ovnen hurtigt. For at I
gore dette skal du trykke pa knappen [, og ‘
§5¢ . . o .
B indstille maltemperaturen. Den tilherende
indikator [ vises i displayet.
i 2. Drej funktionsveelgeren for at veelge
i, B Ovnen starter forvarmning med [} ° tilberedningstilstanden
— o _ . O .
@ il:l U -symbolet, indtil den interne temperatur nar m@ Du kan valge tilstandene grill, varmluft og
® maltemperaturen. , ovenvarme + varmluft i det overste rum
Nar forvarmningen er udfert, forsvinder og varmluft, undervarme + varmluft samt
indikatoren med et bip. undervarme i det nederste rum.
Forvarmning anbefales i alle
tilberedningstilstande, medmindre andet 3. Tryk pa [=] for at vaelge det averste rum,
fremgar af tilberedningsvejledningen. " eller tryk pa [=] for at veelge det nederste
BEMARK o rum. o
U k dre tilberedninastid 1 »-symbolet vises pa det valgte rum.
tU an aten € |deret‘|r;|ngz|‘en og/eller 4. Indstil efter behov tilberedningstiden og/
emperaturen unaer tilberedning. eller temperaturen. Se afsnittet Almindelige
indstillinger for detaljer.
5. Tryk pa OK, nar du er feerdig.
0K
16 Dansk

NV66M3571BS_EE_DG68-00890A-01_SV+NO+FI+DA+EN.indb 16 @ 2017-03-14 R 12:06:03



%, Ovnen starter forvarmning med [}
-symbolet, indtil den interne temperatur nar

® g e maltemperaturen.
® I,:' LI Forvarmning anbefales i alle
tilberedningstilstande, medmindre andet
fremgar af tilberedningsvejledningen.
BEM/ERK

Tilgaengeligheden af tilstanden Dobbelt tilberedning afhaenger af tilberedningstilstanden.

For flere informationer kan du se afsnittet Smart tilberedning i denne vejleding.

Tilberedningstilstande (med undtagelse af Grill)

Tilberedningstilstandene, der er markeret med en stjerne (%), kan benyttes til forvarmning
og er deaktiveret for temperaturer indstillet til mindre end 100 °C.

Temperaturomrade (°C)
Tilstand Dobbelt Anbefaleto
Enkelt temperatur (°C)
@verste Nederste
*40-250 40-250 190
) Undervarme + | Det nederste varmeelement genererer varme, som fordeles
— Varmiuft jeevnt af varmluftsblaeseren. Brug denne tilstand til pizza,
brod eller kage.
100-230 | | 100230 | 190
I;I Undervarme Det nederste varmeelement genererer varme. Brug denne

tilstand i slutningen af bagning eller tilberedning for at
brune bunden af en teerte eller en pizza.

PRO

Forstegning

80-200 | : | - | 160

Ved forstegning keres en automatisk forstegningscyklus,
indtil ovntemperaturen nar op pa 220 °C. Derefter starter
det gverste varmeelement og varmluftsblaeseren for at
brune fadevarer som f.eks. kad. Efter bruning tilberedes
kadet ved lav temperatur. Brug denne tilstand til oksekad,
flerkrae eller fisk.

Temperaturomrade (°C)
Tilstand Dobbelt Anbefalet
Enkelt temperatur (°C)
@verste Nederste
* 40-250 40-250 40-250 170
Varmluft Det bagerste varmeelement genererer varme, somA fordelgs
jaevnt af varmluftsblaeseren. Brug denne tilstand til bagning
og stegning i forskellige riller samtidig.
q0250 | - | -] 200
|:| Almindelig Varmen udsendes fra de averste og nederste
varme varmeelementer. Denne funktion kan anvendes til

almindelig bagning og stegning af naesten alle typer retter.

Blaeser + Grill

100-270 - - 240

De to gverste varmeelementer genererer varme, som
fordeles af blaeseren. Brug denne tilstand til grilning af ked
eller fisk.

“40-250 | 40250 | : | 190

Det gverste varmeelement genererer varme, som fordeles
jeevnt af varmluftsblaeseren. Brug denne tilstand til
tilberedning af retter, der skal have en sprod overflade
(f.eks. kad eller lasagne).

Overvarme +
Varmluft

Bl
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Brug

Tilberedningstilstande (grill)

@+ -

_@ >

Tilstanden Dobbelt tilberedning

bnag

1. Drej funktionsveelgeren for at veelge [71.

2. Brug veerdiknappen til at veelge Stor grill

(G 1) eller @ko-grill (G 2), og tryk derefter
pa OK.

3. Brug veerdiknappen til at indstille
temperaturen, og tryk derefter pa OK.

Grilning med tilstanden Dobbelt tilberedning er praktisk til mindre portionsstarrelser for
at spare strem. Som standard er muligheden Stor grill kun tilgeengelig i det averste rum,
fordi ovnen kun anvender varmelegemet i toppen.

=

18 Dansk

1. Iset rumopdeleren i rille 3 for at aktivere
tilstanden Dobbelt tilberedning.

2. Drej funktionsvaelgeren for at vaelge 1.
Som standard vaelges kun Stor grill (G 1)
automatisk.

_@

3. Brug veerdiknappen til at indstille
temperaturen, og tryk derefter pa OK.

oK

Tilberedningstilstande (Grill)

Tilstand

Temperaturomrade (°C)

Anbefalet

Dobbelt temperatur (°C)

@verste Nederste

Enkelt

G1

Stor grill

100-270 200-250 240

Det store grillomrade udsender varme. Brug denne tilstand
til bruning af overflader (f.eks. kad, lasagne eller gratin).

G2

@ko-grill

100-270 | - \ - 240

Det lille grillomrade udsender varme. Brug denne tilstand
til fodevarer, der ikke skal have sa meget varme, f.eks. fisk
og flutes.
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Temperaturindstillingsomrade for tilstanden dobbelt tilberedning Nar du bruger undervarmetilstand eller stor grill-tilstand

Du kan anvende bade det gverste og det nederste rum samtidigt til forskellige . Det nederste rum er Hvis Det averste rum er
tilberedninger. Hvis begraenset til (°C) nederste begranset til (°C)
) ) ) . N gverste er
| tilstanden Dobbelt tilberedning pavirkes temperaturomradet i ét rum af indstillet ' er.
temperaturmdstilIinAgerneAi det andet rum. For eksempel er g(ilning i Qet gverste rum til (0 Mindst Hajst m(_jstolllet Mindst Hajst
begraenset af handlingen i det nederste rum med hensyn til tilberedningstemperaturer. til (°C)
Men hvert rum begraenser dets temperaturindstillinger til mellem mindst 40 og hgjst 40 40 45 40 40 45
250. 60 55 65 60 55 65
Hvis Det nederste rum er Hvis Det averste rum er 80 75 90 80 75 90
overste er begraenset til (°C) nederste begraenset til (°C) 100 90 115 100 90 115
indstillet . . e . . 120 105 140 120 105 140
til (°0) Mindst Hojst 'nt?lszllclf ] b Hojst 140 120 165 140 120 165
40 40 45 40 40 45 160 135 190 160 135 190
60 50 70 60 50 70 180 150 215 180 150 215
80 70 95 80 70 95 200 170 250 200 170 250
100 85 125 100 35 125 220 185 250 220 185 250
120 100 155 120 100 155 250 200 250 250 200 250
140 110 185 140 110 185
160 125 215 160 125 215
180 140 250 180 140 250
200 155 250 200 155 250
220 165 250 220 165 250
250 170 250 250 170 250
Dansk 19
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Brug

Sadan stoppes tilberedningen

Specialfunktion

o

Drej, nar tilberedningen er i gang,
funktionsveelgeren til “O". Ovnen slukker

i lobet af et par sekunder. For at undga at
acceptere forkerte kommandoer fra brugere,
venter ovnen et par sekunder, sa brugerne kan
rette deres valg.

Sadan stoppes tilberedning i et individuelt rum
Folg disse instruktioner for at stoppe tilberedning i tilstanden Dobbelt tilberedning.

bnag

= N2
= %

OK

1. Tryk pa <O for at stoppe tilberedningen.

2. Tryk pa [=] for at veelge det overste rum,
eller tryk pa [=] for at veelge det nederste
rum.

»-symbolet blinker pa det valgte rum.

3. Tryk pa OK. Ovnen stopper tilberedning i det
valgte rum.

Tilfoj specielle eller yderligere funktioner for at forbedre tilberedningen.
Specialfunktioner er ikke aktiveret i tilstanden Dobbelt tilberedning.

OK

0K

1. Drej funktionsvaelgeren for at veelge =1,

2. Drej vaerdiknappen for at vaelge en
funktion, og tryk derefter pa OK.
Standardtemperaturen vises.

3. Indstil efter behov tilberedningstiden og/
eller temperaturen. Se afsnittet Almindelige
indstillinger for detaljer.

4. Tryk pa OK for at starte funktionen.

Tilstand Temperaturomrade Anbefalet Anvisninger
(C) temperatur (°C) g
Brug kun denne funktion
F 1 | Varmholdning 40-100 80 til at holde mad, der lige er
blevet tilberedt, varmt.
F 2 | Tallerkenopvarmning 30-80 60 Bruges til opvarmning af

tallerkener eller kekkentaj.

20 Dansk
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Automatisk tilberedning

Til verfarne kokke tilbyder ovnen i alt 25 autotilberedningsopskrifter. Udnyt denne
funktion for at spare tid og hurtigere laere at lave god mad. Tilberedningstiden og
-temperaturen justeres efter den valgte opskrift.

1. Drej funktionsveelgeren for at veelge .

2. Drej vaerdiknappen for at vaelge et program,
o og tryk derefter pa OK.

@ :

3. Drej vaerdiknappen for at vaelge en

— OK portionsstarrelse. Veegtomradet afhaenger af
programmet.
4. Tryk pa OK for at starte tilberedning.
BEMZRK

« Nogle af punkterne i programmerne for automatisk tilberedning inkluderer
forvarmning. For disse punkter vises statussen for forvarmningen. Seet madvarerne
i ovnen efter forvarmningsbippet. Tryk derefter pa Tilberedningstid for at starte
automatisk tilberedning.

« Se afsnittet med programmer til automatisk tilberedning i denne brugervejledning for
yderligere oplysninger.

Tilstanden Dobbelt tilberedning

Y

LE:; ~
= — ]

\

\f‘\l'/
‘;‘\[/

0K

0K

1. Isxt rumopdeleren i rille 3 for at aktivere
tilstanden Dobbelt tilberedning.

2. Drej funktionsvaelgeren for at vaelge hur,

3. Tryk pa [™] for at veelge det @verste rum,

eller tryk pa [=a] for at veelge det nederste
rum.
»-symbolet vises pa det valgte rum.

4. Drej veerdiknappen for at veelge et

program for det gverste rum, og tryk
derefter pa OK.

5. Drej vaerdiknappen for at vaelge en

portionsstarrelse. Veegtomradet afhanger af
programmet.

6. Tryk pa OK for at starte tilberedning.
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bnag

Brug

BEMARK

For flere informationer kan du se afsnittet Programmer til automatisk tilberedning i
denne vejleding.

Rengoring

Der er to rengeringsfunktioner til radighed. Denne funktion sparer tid for dig ved at
fijerne behovet for regelmaessig manuel rengering. Den resterende tid vises i displayet
under denne proces.

Funktion Anvisninger

C1 | Damprengering | Dette er praktisk til rengering af snavs ved hjeelp af damp.

Pyrolysefunktioner med hej temperatur til termisk
rengering. Den braender fedtrester vaek for at lette den
manuelle rengaring.

C2 | Pyro-rengering

Damprenggring
Dette er praktisk til rengering af snavs ved hjzelp af damp.

1. Kom 400 ml (3/4 pint) vand i bunden af
ovnen, og luk ovndaren.

2. Drej funktionsveelgeren for at veelge (1.

3. Drej pa veerdiknappen for at veelge
Damprengaring (C 1), og tryk derefter pa OK
for at starte rengaringen.

Damprengering kerer 26 minutter.

4, Brug en ter klud til at rengere ovnen
indvendigt.

A ADVARSEL

Undga at abne lagen, for processen er fuldfert. Vandet i ovnen er meget varmt og kan
medfere forbraending.

BEMARK

« Hvis ovnen er alvorligt snavset med fedt, f.eks. efter stegning eller grilning, anbefales
det, at fjerne besvaerligt snavs manuelt med et rengeringsmiddel, inden du aktiverer
Damprengaring.

« Lad lagen sta aben, nar processen er fuldfert. Pa denne made kan den indvendige
emalje torre ordentligt.

« Hvis ovnen er varm indvendig, aktiveres rengering ikke. Vent, indtil ovnen er afkalet,
0g prov igen.

« Kom ikke vand i bunden med tvang. Ger det forsigtigt. Ellers laber vandet ud over
fronten.

22 Dansk
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Pyro-rengoring
Pyrolysefunktioner med hej temperatur til termisk rengering. Den braender fedtrester
vaek for at lette den manuelle rengoring.

og fjern store maengder snavs og madrester
manuelt fra ovnen. Ellers kan der opsta
flammer under rengoringscyklussen, der kan
medfere brand.

2. Drej funktionsvaelgeren for at veelge .

3. Drej pa veerdiknappen for at valge Pyro-
rengering (C 2), og tryk derefter pa OK.

OK

4, Drej pa veerdiknappen for at vaelge imellem
3 niveauer for rengeringstid: 1 t. 50 min.,
2 t. 10 min. og 2 t. 30 min.

5. Tryk pa OK for at starte rengering.

OK

6. Nar rengeringen er faerdig, skal du lade
ovnen kole af og derefter tarre lagens
kanter af med en vad klud.

1. Fjern alt tilbehar i ovnen, inkl sideskinnerne,

/\ FORSIGTIG

« Undga at rare ved ovnen, da den bliver meget varm under processen.

« For at undga ulykker skal barn holdes vaek fra ovnen.

« Nar programmet er faerdigt, ma du ikke slukke, hvis blaeseren karer for at nedkale
ovnen.

BEM/RK

« Nar en cyklus starter, bliver ovnen meget varm indvendig. Derfor lases lagen
automatisk af sikkerhedsmaessige hensyn. Nar cyklussen er fuldfert, og ovnen er kelet
af, 1ases lagen op.

« Sorg for at temme ovnen far rengering. Tilbehar kan deformeres pa grund af de hoje
temperaturer i ovnen.

Dansk 23
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Brug ’ Smart tilberedning

Timer Manvuel tilberedning

Du kan bruge timeren til at holde styr pa tiden eller forskellige tidsrum, mens du laver A ADVARSEL om acrylamid

mad.
. Akrylamid fremstilles ved bagning af stivelsesholdige fedevarer som f.eks. chips,
1. Trykpa X. pomfritter og bred, og det kan give sundhedsmaessige problemer. Det anbefales at
tilberede disse fodevarer ved lave temperaturer og undga overtilberedning, for meget
2 sprodhed eller forbraending.
BEM/RK
« Forvarmning anbefales i alle tilberedningstilstande, medmindre andet fremgar af
2. Drej vaerdiknappen for at indstille tiden, og tilberedningsvejledningen.
=sJ oK tryk derefter.pé OK' o ) ) Tilbeharstips
@ g; lggnmrriwnajtstgnrwalt indstille tiden til 23 timer Ovnen leveres med forskelligt tilbeher. Du opdager maske, at der mangler noget tilbehar
’ fra tabellen herunder. Men selvom du ikke har faet det helt ngjagtige tilbeher, der er
angivet i denne tilberedningsvejledning, kan du ga videre med det, du allerede har, og
" opna de samme respltater,
3 BEMARK « Bagepladen og universalpladen kan byttes om.
3 « Nar tiden er gaet, bipper oven med den blinkende meddelelse “00:00" pa displayet. « Ved tilberedning af fedtede madvarer anbefales det at seette en plade under risten
%’- « DU kan nar som helst aendre timerindstillingerne. for at opsamle fedtresterne. Hvis du har faet leveret ristindsatsen, kan du bruge den
o sammen med pladen.
4 Lyd Til/Fra « Hvis du har faet leveret universalpladen eller en ekstra dyb plade, er det bedst at
3- anvende den dybeste af dem ved tilberedning af fedtede madvarer.
= « For at slukke for lyden, skal du trykke pa og
holde Ovnlys nede i 3 sekunder.
« For at teende for lyden, skal du trykke pa den
0g holde den nede igen i 3 sekunder.
24 Dansk
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Bagning

Vi anbefaler, at ovnen forvarmes. Dermed opnas de bedste resultater.

Mad Udstyr Trin | Opvarmningstype | Temp. (°C) | Tid (min.)
Abletaerte Rist, form,20cm | 2 160-170 65-75
Kold pizza Universalplade 3 180-200 5-10

Stegning
Mad Udstyr ‘ Trin ‘ Opvarmningstype ‘ Temp. (°C) ‘ Tid (min.)
Kas (Okseked/Svinekad/Lam)
Oksemearbrad, Rist + 3 160-180 50-70
1kg Universalplade 1
Benfri Rist + 3 160-180 | 90-120
kalvemarbrad, Universalplade 1
1,5 kg

Flaeskesteg, 1 kg Rist + 3 200-210 50-60
Universalplade 1

Svinekam, 1 kg Rist + 3 160-180 | 100-120
Universalplade 1

Lammekalle pa Rist + 3 170-180 | 100-120
ben, 1 kg Universalplade 1

Mad Udstyr Trin | Opvarmningstype | Temp. (°C) | Tid (min.)
Sukkerbradskage Rist, form, 2 160-170 35-40
25-26 cm
Marmorkage Rist, kageform 3 |:| 175-185 50-60
Teerte Rist, teerteform, 3 190-200 50-60
20 cm
Gaerdejskage pa Universalplade 2 |z| 160-180 40-50
fad med frugt og
sprad top
Frugtdessert Rist, ovnfast fad, 3 170-180 25-30
22-24 tm
Scones Universalplade 3 180-190 30-35
Lasagne Rist, ovnfast fad, 3 190-200 25-30
22-24 cm
Marengs Universalplade 3 80-100 | 100-150
Soufflé Rist, 3 170-180 20-25
souffléforme
Ablekage i fad Universalplade 3 150-170 60-70
Hjemmelavet Universalplade 2 @ 190-210 10-15
pizza, 1-1,2 kg
Frossen, fyldt Universalplade 2 180-200 20-25
butterdej
Quiche Rist, ovnfast fad, 2 @ 180-190 25-35
22-24 cm
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Smart tilberedning

Mad ‘ Udstyr ‘ Trin ‘ Opvarmningstype ‘ Temp. (°C) ‘ Tid (min.)
Fjerkrze (Kylling/And/Kalkun)
Kylling, hel, Rist + 3 205 70-80 "
12kg” Universalplade 1
(til opsamling
af dryp)
Kyllingestykker Rist + 3 200-220 25-35
Universalplade 1
Andebryst Rist + 3 180-200 20-30
Universalplade 1
Lille kalkun, hel, Rist + 3 180-200 | 120-150
5kg Universalplade 1
Crentsager
Grentsager, 0,5 kg | Universalplade 3 220-230 15-20
Halve bagte Universalplade 3 200 45-50
kartofler, 0,5 kg
Fisk
Fiskefilet, bagt Rist + 3 200-230 10-15
Universalplade 1
Stegt fisk Rist + 3 180-200 30-40
Universalplade 1

*Vend efter 2/3 af tilberedningstiden.

26 Dansk

Grilning
Vi anbefaler at forvarme ovnen i tilstanden stor grill. Vend, nar halvdelen af tiden er
gaet.
Mad Udstyr ‘ Trin ‘ Opvarmningstype ‘ Temp. (°C) | Tid (min.)
Brad
Toast Rist 5 270 2-4
Ostetoasts Universalplade 4 200 4-8
Oksekad
Steak * Rist + 4 240-250 15-20
Universalplade 1
Burgere * Rist + 4 250-270 13-18
Universalplade 1
Svinekad
Koteletter Rist + 4 250-270 15-20
Universalplade 1
Palser Rist + 4 260-270 10-15
Universalplade 1
Fierkrae
Kyllingebryst Rist + 4 230-240 30-35
Universalplade 1
Kyllingelar Rist + 4 230-240 25-30
Universalplade 1

“Vend efter 2/ af tilberedningstiden.
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Frossen faerdigret

Forstegning

Denne funktion omfatter en automatisk opvarmningscyklus op til 220 °C. Det gverste
varmeelement og varmluftsblaeseren fungerer under bruning af kedet. Efter dette trin
tilberedes madvarerne forsigtigt med den forvalgte lave temperatur. Nar dette udfares,
er det overste og det nederste varmeelement teendt. Denne funktion er velegnet til
kedstegning og fjerkrae.

Mad Udstyr Trin Temp. (°C) Tid (timer)
Roastbeef Rist + Universalplade 3 80-100 3-4
1
Flaeskesteg Rist + Universalplade 3 80-100 4-5
1
Lammesteg Rist + Universalplade 3 80-100 3-4
1
Andebryst Rist + Universalplade 3 70-90 2-3
1

Mad Udstyr Trin | Opvarmningstype | Temp. (°C) | Tid (min.)
Frossen pizza, Rist 3 200-220 15-25
0,4-0,6 kg
Frossen lasagne Rist 3 |:| 180-200 45-50
Frosne Universalplade 3 220-225 20-25
ovnpomfritter
Frosne Universalplade 3 220-230 25-30
kroketter
Frossen Rist 3 190-200 10-15
ovncamembert
Frosne flutes Rist + 3 190-200 10-15
med topping Universalplade 1
Frosne Rist + 3 190-200 15-25
fiskepinde Universalplade 1
Frosne Rist 3 180-200 20-35
fiskeburgere
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Smart tilberedning

Dobbelt tilberedning Du kan ogsa ngjes med at bruge det gverste eller nederste ovnrum for at spare strem.
Inden du bruger den dobbelte tilberedningsfunktion: Seet rumopdeleren i ovnen. Tilberedningstiden kan blive forleenget, nar du bruger saerskilte ovnrum. For bedste
For bedste resultater anbefaler vi at forvarme ovnen. resultater anbefaler vi at forvarme ovnen.
Folgende tabel viser 5 guider til dobbelt tilberedning, som vi anbefaler til tilberedning,
stegning og bagning. Ved at bruge funktionen Dobbelt tilberedning kan du tilberede din @verste
hovedret og din sideanretning eller hovedret og dessert pa samme tid. - - - T
« Ved at bruge funktionen Dobbelt tilberedning kan forvarmningstiden forlaenges. Mad Udstyr Ui DI Temp. (C) Tid (min)
Sma kager Universalplade 4 170 30-35
. ) . Temp. Tid g P
Nej | Qvnrum Mad Udstyr Trin | Opvarmningstype 5 ) -
(0 (min.) Scones Universalplade 4 180-190 30-35
1 | @verste | Sukkerbredskage | Rist diameter | 4 160-170 | 40-45
@ 25-26 cm Lasagne Rist 4 190-200 30-35
form - . .
- - Kyllingelar * Rist 4 230-250 30-35
Nederste Hjemmelavet Universalplade | 1 [ 190-210 | 13-18
pizza, 1,0-1.2 kg *0vnen skal ikke forvarmes. Vend efter /3 af tilberedningstiden.
2 | Qverste | Stegte grontsager, | Universalplade | 4 200-210 | 18-23
‘é’ 0,4-08 kg Nederste
= Nederste Abletaerte Rist, form, 1 160-170 | 70-80
= 20 cm = Mad Udstyr Trin Opvarmningstype | Temp. (') | Tid (min)
g 3 | @verste Pitabred Universalplade | 4 230-240 | 13-18 Sma kager Universalplade 1 170 30-35
[0
Sj Nederste |  Kartoffelgratin, Rist, ovnfast 1 180-190 | 45-50 Marmorkage Rist 1 160-170 60-70
a 1,0-15kg fad, 22-24 cm :
4 | overste | Kyllingelar* Rist 4 230-250 | 30-35 Ableteerte Rist 1 160-170 | 70-80
Nederste Lasagne, Rist, ovnfast | 1 190-200 | 30-35 .Hjemmelavet Universalplade 1 ® 190-210 13-18
10-15 kg fad, 22-24 cm pizza, 1,0-1,2 kg
5 @verste Fiskefilet, bagt Rist 4 210-230 | 15-20
Nederste | Butterdejsterte, | Universalplade | 1 170-180 | 25-30
xble

*Vend efter 2/5 af tilberedningstiden.

28 Dansk
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Programmer til automatisk tilberedning Kode Mad Vgt (kg) Udstyr Trin
Enkelt tilberedning 0,7-0,8 Rist 3
Folgende tabel indeholder 15 autoprogrammer til tilberedning, stegning og bagning. . Forbered dejen ved brug af et ovnfast fad, 20-24 cm.
) . - ! : : A5 Brownies ) - ) L
Den indeholder maengder, veegtomrader og relevante anbefalinger. Tilberedningstilstande Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa seet fadet
0g -tider er forudprogrammeret for at gare det let for dig. Du finder nogle opskrifter til pa& midten af risten.
autoprogrammerne i din instruktionsbog. 09-11 - 5
Autotilberedningsprogrammer 1 til 5, 13 0g 14 inkluderer forvarmning og visning af — ) Rist +
forvarmningsstatussen. Seet madvarerne i ovnen efter forvarmningsbippet. A6 Stegt 11-13 Universalplade 1
Tryk derefter pa Tilberedningstid for at starte automatisk tilberedning. oksemerbrad | (-yqr oksekadet, og opbevar det i kaleskabet i 1 time.
A ADVARSEL Leeg det pa risten.
Brug altid ovnhandsker, nar du tager mad ud. 09-11 Rist + 2
: 1,1-1,3 Universalplade 1
Kode Mad Vagt (kg) Udstyr Trin A7 kvlling. Hel i
L0-15 Rist 3 ylling, ne Skyl, og rengar kyllingen. Pens| kyllingen med olie og
i krydderier. Placer den med brystsiden opad pa risten, og
A1 | Kartoffelgratin Forbered en frisk kartoffelgratin ved brug af et ovnfast fad, vend den, sa snart avnen bipper. @
22-24 cm. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa saet 06-0.8 ] 4 §
fadet pa midten af risten. o uni e |+ lad =
. i 3 - niversalplade =
10-15 ‘ Rist ‘ 3 A8 Kyllingelar 0.8 1,0. | | ﬂ 1 5
A2 Lasagne Forbered en hjemmelavet lasagne ved brug af et ovnfast Pens| med olie og krydderier, 0g anbring dem pa pladen. é
fad, 22-24 cm. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa 0,3-05 Rist + 4 =S
set fadet pa midten af risten. 0,5-0,7 Universalplade 1 ©!
06-0,7 ‘ Rist ‘ 2 A9 @rred Skyl og rengar fisken, og placer hoved-til-hale pa risten.
A3 Hvidt brad Klarger dej, og kom den i en sort, rektanguleaer bageform Kom citronsaft, salt 0g krydderier in;l i fisken. Skaer skindets
(lzengde 25 cm). Start program. Nar forvarmningsbip lyder, overflade med en kniv. Pensl med olie og salt.
sa seet fadet pa midten af risten. 0,4-0,6 Rist + 4
0,7-08 Rist 2 ) - Universalplade
- ‘ - ‘ A 10 | Laksesteak/filet 0608 !
A4 | Marmorkage | Forbereddejen,og kom den ien rund metalform eller Skyl, og renger steaksene eller fileterne. Anbring fileterne
bageform. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa szt med skindsiden op pa risten.
formen pa midten af risten.
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Smart tilberedning

Dobbelt tilberedning

Kode Mad Vagt (kg) Udstyr Trin
0,4-0,6 )
Universalplade 4
0,6-0,8
A11 Stegte
grentsager Skyl, og klargar skiver af courgette, aubergine, peberfrugt,

lag og cherrytomater. Pensl med olivenolie, urter og
krydderier. Fordel dem jeevnt pa pladen.

Folgende tabel indeholder 10 autoprogrammer til tilberedning, stegning og bagning.
Du kan kun bruge det gverste ovnrum eller det nederste ovnrum og bruge det gverste og
nederste ovnrum pa samme tid.

Programmet indeholder dets maengder, vaegtomrader og relevante anbefalinger.
Tilberedningstilstande og -tider er forudprogrammeret for at gore det let for dig.

Du finder nogle opskrifter til autoprogrammerne i din instruktionsbog.

Alle automatiske Dobbelt tilberedning-programmer inkluderer forvarmning og visning af

30 Dansk

0,4-0,6 .
Universalplade 3 forvarmningsstatussen.
A 12 | Frosne kroketter 0,6-0,8 Seet madvarerne i ovnen efter forvarmningsbippet.
Fordel de frosne kroketter jeevnt pa pladen. Tryk derefter pa Tilberedningstid for at starte automatisk tilberedning.
03-06 st 3 A ADVARSEL
0,6-09 Brug altid ovnhandsker, nar du tager mad ud.
A 13| Frossen pizza | Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa sat den Kode ‘ Mad Veegt (kg) ‘ Udstyr ‘ Trin
frosne pizza midt pa risten. Den farste indstilling er for gverste
‘é’ tynd italiensk pizza, den anden indstilling er for tykke pan- -
2 pizzaer 1,0-15 ‘ Rist ‘ 4
= 0810 A1l Kartoffelgratin Forbered en frisk kartoffelgratm ved brpg afAet ovnfastn fad,
g Universalplade 2 22-24 cm. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa sat
g . 1,0-12 fadet pa midten af risten.
= A1q | Hiemmelavet | eorpered den hjemmelavede pizza med gaerdel, og sat den 1,0-15 ‘ Rist ‘ 4
Q pizza pa pladen. Vegtindstillingerne er inklusive dej og topping, A2 L Forbered en hiemmelavet lasagne ved brug af et ovnfast fad,
som f.eks. sovs, grentsager, skinke og ost. Start program. asagne 22-24 cm. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa saet
Seet pladen ind, nar forvarmningsbippet lyder. fadet pa midten af risten.
0,5-0,6 , 0,4-0,6
Rist 2 Universalplade 4
) 0,7-0,8 0,6-0,8
A 15 Gmrdej’ . . o . . A3 Stthe . .
der haver Forbered dejen i en skal, tildeek med madfilm. Placer den grentsager Skyl, og klarger skiver af courgette, aubergine, peberfrugt, lag
pa midten af risten. Den farste indstilling er til pizza og og cherrytomater. Pensl med olivenolie, urter og krydderier.
kagedej, den anden indstilling er til braddej. Fordel dem jeevnt pa pladen.
0,6-0,8 .
Universalplade 4
08-1,0
Halve bagte - - -
A4 kartofler Del store kartofler (hver 200 g) i halve, pa langs. Anbring dem
med den skarne side opad pa plade, og pens| med olivenolie og
krydderier.
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f.eks. sovs, grontsager, skinke og ost. Start program. Saet pladen
ind, nar forvarmningsbippet lyder.

Kode Mad vagt (kg) Udstyr Trin Testmaltider
03-05 ) I henhold til standard EN 60350-1
Frosne Universalplade 4
A5 . 0,5-0,7
ovnpomfritter — 1. Bagning
Fordel de frosne ovnpomfritter jaevnt pa pladen. ’
Anbefalingerne for bagning geelder for en forvarmet ovn. Anvend ikke funktionen Hurtig
Nederste ) . R
- forvarme. Indseet altid plader med den skra kant fremad mod lagen.
1214 | Rist | 1
~ : : . . Temp. | Tid
A1 bletaerte Klargar ®bleterten i en runad bageform‘med en d|ametaer pa Type Udstyr Trin Opvarmningstype (°c)p (min)
24-26 c¢m. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa seet i
formen pa midten af risten. Sma kager Universalplade 3 E 170 | 20-25
0,4-0,6 Universalplade 1
Butterdejstaerte, - - ‘ - i ‘ — 2 165 | 28-33
A2 @ble Anbring butterdejsabletaerten pa bagepapir pa universalpladen.
Start program. Seet pladen ind, nar forvarmningsbippet lyder. 1+4 155 | 35-40
L2l | Rist | ! Finskbrad Universalplad 144 @ 140 | 28-33
. - — inskbra niversalplade + + @ -
A3 Quiche lorraine Fprbered quiche-dejen, kom den |aen rund qw'che fprm, ﬂ Universalplade "
diameter 25 cm. Start program. Nar forvarmningsbip lyder, sa - - é
tilseet fyld, og st formen pa midten af risten. Fedtfattig Tradnet + 2 = 160 | 35-40 3
03-06 sukkerbrodskage Kagespringform =
i Rist 1 (Diameter, 26 cm) 2 160 | 35-40 g
0,6-09 o
_ Q
A4 Frossen pizza Seet den frosne pizzg ok midtemaaf risten. 4 . 1+4 155 1 45-50 g
;tartfprogr_arz. S‘TT't r|sten_|mtd, r(;a_r flqrvemengstém \ydgr. Ebletarte Rist + 1 placeret |:| 160 | 70-80 Q
‘Zn Aﬁrste in ‘S|U E(g erti yn italiensk pizza, den anden 2 slip let-springforme | diagonalt
indstilling er til tykke pan-pizzaer. * (Diameter, 20 cm)
08-10 Universalplade 1 Universalplade + 143 160 | 80-90
. 10-1.2 Rist +
A5 HJemmeIavet Forbered den hjemmelavede pizza med geerdej, og st den pa 2 slip let-springforme
pizza pladen. Veegtindstillingerne er inklusive dej og topping, som ** (Diameter, 20 cm)

* To kager placeres pa risten bagest til venstre og foran til hojre.
** To kager placeres i midten oven pa hinanden.
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Smart tilberedning

2. Grilning Samling af ofte anvendte opskrifter til automatisk tilberedning
Forvarm den tomme ovn i 5 minutter vha. funktionen Stor grill.
Type Udstyr Trin | Opvarmningstype |  Temp. (C) Tid (min.) Kartoffelgratin
Toast af Rist 5 270 (maks.) 1-2 Ingredienser 800 g kartofler, 100 ml maelk, 100 ml flade, 50 g pisket sg, 1 spsk
franskbred salt, 1 spsk peber, 1 spsk muskatned, 150 g revet ost, smer, timian
Ezlljgg;rlf) Univzgta\;lade 411 E‘ 270 (maks) Fir;éeet: 1238 Vejledning  Skrael kartoflerne, og skaer dem i 3 mm tykke skiver. Smar et ildfast
’ (il opsamling af i fad (22-24 cm) med smar. Spred kartoffelskiverne ud pa et rent
dryp) viskestykke, og daek dem til med viskestykket, mens du forbereder
resten af ingredienserne.
*Vend efter /3 af tilberedningstiden. Bland resten af ingredienserne, undtagen revet ost, i en stor skal, og
ror godt. Laeg lag af kartoffelskiver i fadet, sa de overlapper lidt, og
3. Stegning haeld blandingen over kartoflerne. Drys den revne ost over, og kom
retten i ovnen. Servér retten med et par friske timianblade.
Type Udstyr Trin | Opvarmningstype | Temp. (°C) | Tid (min.)
Hel kylling Rist + 3 205 60-70*
Universalplade 1 Lasagne
(til opsamling af dryp)

Ingredienser 2 spsk. olivenolie, 500 g hakket kad, 500 ml tomatsauce, 100 m|
*Vend efter 2/3 af tilberedningstiden. fond, 150 g terrede lagsagneplader, 1 hakket lag, 200 g revet ost,
1 spsk. tarret persille, oregano, basililum
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Vejledning  Lav tomat/kedsaucen. Varm olien i en pande, og steg det hakkede
oksekad med hakket lag i ca. 10 minutter, indtil det er brunet godt.
Haeld tomatsaucen og bouillon over, og tilsaet ogsa de terrede
krydderier. Bringes i kog, og det skal derefter simre i 30 minutter.
Kog lasagnepladerne i henhold til vejledningen pa pakken. Lag lag af
lasagneplader, kedsauce og ost, 0og gentag. Drys med den resterende
0s, 0g kom retten i ovnen.
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Abletzerte Hjemmelavet pizza
Ingredienser - Dej: 275 g mel, 1/2 spsk salt, 125 g sukker, 8 g vaniljesukker, 175 g Ingredienser  « Pizzadej: 300 g mel, 7 g targaer, 1 spsk olivenolie, 200 ml varmt
koldt smar, 1 pisket &g vand, 1 spsk sukker og 1 spsk salt
« Fyld: 750 g faste, hele &bler, 1 spiseskefuld citronsaft, 40 g « Topping: 400 g snittede grontsager (aubergine, courgette, lag,
sukker, 1/2 spiseskefuld kanel, 50 g kernefri rosiner, 2 spiseskefulde tomat), 100 g skinke eller bacon i tern, 100 g revet ost
brodkrummer Vejledning  Kom mel, gaer, olie, salt, sukker og varmt vand i en skal, og bland
Vejledning  Sigt mel og salt i en stor skal. Sigt sukker og vaniljesukker ned sammen til en fugtig dej. &It i en mixer eller i handen i ca. 5-10 min.
i melblandingen. Kom smarret ned i melblandingen, og skaer Kom lag pa, og kom skalen i ovnen i 30 min ved 35 °C for at
den i sma stykker med 2 knive. Tilsaet 3/4 af det piskede ag. efterhaeve. Rul dejen ud til en firkant pa en melet overflade, og &g
At alle ingredienserne i foodprocessoren, indtil dejen er let den pa pladen eller pizzapladen. Kom tomatpuré pa dejen og derefter
smuldrende. Form dejen til en kugle med dine haender. Pak den ind i skinke, champignon, oliven og tomat. Drys med ost og bag den.

husholdningsfilm, og opbevar den kaligt i ca. 30 minutter.

Smer springformen (24-26 c¢cm), og kom lidt mel pa bordet. Rul 3/ af
dejen ud til en tykkelse pa 5 mm. Laeg dejen i formen (bunden og
siderne).

Skrzel og udkern ablerne. Skaer dem i tern pa cirka 3/4 x 3/a cm.
Sprojt eblerne med citronsaft, og bland godt. Vask og ter solbaer og
rosiner. Tilsaet sukker, kanel, rosiner og solbaer. Bland godt, og kom
bredkrummer pa toppen. Tryk let ned.

Rul resten af dejen ud. Skeer dejen i smalle striber, og lzeg dem pa
tveers oven pa fyldet. Pensl teerten med resten af det sammenpiskede
&*g.
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Quiche lorraine

Ingredienser  « Dej: 200 g mel, 80 g smar, 1 &g
« Fyld: 75 g fedtfri bacon i tern, 125 ml flade, 125 g créme fraiche,
2 piskede &g, 100 g revet ost, salt og peber.

Vejledning  For at blande dejen skal du komme mel, smar og zq i en skal og
blande det til en blad dej, som skal hvile i kaleskabet i 30 min.
Rul dejen ud, og kom den i et smurt, ildfast keramisk fad (25 cm).
Prik huller i bunden med en gaffel. Bland ag, flade, creme fraiche,
ost, salt og peber. Hald det over dejen, lige inden det skal i ovnen.
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Smart tilberedning

Stegt oksemorbrad

Ingredienser 1 kg oksemarbrad, 5 g salt, 1 g peber, 3 g rosmarin og 3 g timian

Vejledning  Krydr kedet med salt, peber og rosmarin, og lad det sta i keleskabet i
1 time. Laeg det pa risten. Kom det i ovnen, og start tilberedningen.
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Vedligeholdelse

Rengoring

A\ ADVARSEL

Sarg for, at ovnen og tilbehar er afkalet inden rengering.
Brug ikke slibende rengeringsmidler, harde barster, skuresvampe eller klude, staluld,
knive eller andre slibende materialer.

Ovnens indre

« Til rengoering af ovnens indre skal du bruge en ren klud og et mildt rengeringsmiddel
eller varmt saebevand.

« Rengor ikke 1agens teetning manuelt.

« Brug kun standardovnrengeringsmidler for at undga at beskadige de emaljerede
ovnoverflader.

« For at fjerne besveerligt snavs skal du bruge et seerligt ovnrensemiddel.

Ovnens ydre

Til rengering af ovnens yderside, f.eks. lage, handtag og display, skal du bruge en ren
klud og et mildt rengaringsmiddel eller varmt saebevand. After med kekkenrulle eller en
tor klud.

Fedt og snavs kan saette sig fast, serligt omkring handtag, pga. den varme luft, der
kommer ud indefra. Det anbefales at rengare handtaget efter hver brug.

Tilbehar

Renger tilbeharet efter hver brug, og ter det af med et viskestykke. For at fijerne
genstridigt snavs kan tilbehoret legges i blad i varmt seebevand i ca. 30 minutter, for det
vaskes pa normal vis.

Katalytisk emaljeoverflade (kun visse modeller)

De udtagelige dele er belagt med en markegra katalytisk emalje. De kan blive snavsede
af olie og fedt, der skyldes den cirkulerende luft ved brug af varmluft. Disse aflejringer
braender dog af ved en ovntemperatur pa 200 °C og hgjere.

1. Fjern alt tilbeharet fra ovnen.

2. Renger ovnen indvendigt.

3. Vaelg Varmluft med maks.-temperatur, og ker processen i time.

BEM/RK
De katalytiske dele er belagt pa 1 side eller 3 sider, afhangigt af model.

Fjernelse af lagen.

Ved normalt brug ber ovnlagen ikke fiernes, men hvis det er ngdvendigt at fierne den,
f.eks. ved rengering, skal du folge disse instruktioner.

/\ FORSIGTIG
Ovnlagen er tung.

™ 1. Abn laget, og abn clipsene pa begge
haengsler helt.

<
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e \ N 2. Luk lagen ca. 70°. Tag med begge haender

fat om midten af siderne pa ovnlagen, og
treek/loft, indtil haengslerne kan tages ud.
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Vedligeholdelse

e \ N 3. Efter rengering skal du gentage trin 1 0g 2 i 2. Fjern daekslet, og fijern glas 1, 2 og
AN \ omvendt raekkefalge for at montere lagen. 2 gummistyr fra lagen.
Clipsen pa haengslet skal lukkes i begge
sider.
. J
01 Clas 1
Fiernelse af lageglasset 02 2 Gummistyr
Ovnlagen er udstyret med 3 lag glas, der er placeret mod hinanden. P 3. Efter rengqring af dgrglassene skal du
Disse lag kan fiernes til rengaring. [ gentage trin 1 og 2 i omvendt raekkefalge
) — for samling. Tjek den korrekte placering af
A\ ADVARSEL m 02 glassene pa ovenstaende billede.
Ovnlagen skal fiernes fra ovnen ved rengering af lagens glas.
4 1. Fjern 2 skruer i lagens venstre og hgjre side. _0'7‘
< 01 Tildxek
ol 02 Gummistyr (Hejre og venstre)
= 03 Glas 2
ey 04 Glas 1
(=]
2
3 \_ BEMZRK
Ved samling af inderglas 1, skal du huske ikke at bruge glas 2 og anbringe printet i
retningen herunder.
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Fejlfinding

Vandopsamler

Vandopsamleren opsamler ikke kun
overskydende vaeske fra madlavning, men ogsa
madrester. Tem, og renger vandopsamleren
med jeevne mellemrum.

A\ ADVARSEL

Hvis der opstar vandlaekage fra
vandopsamleren, skal du kontakte os eller et
lokalt Samsung-servicecenter.

01 Vandopsamler

Kontrolpunkter

Hvis der opstar et problem med ovnen, skal du starte med at kontrollere nedenstaende
tabel og afprave lesningsforslagene. Hvis problemet opstar igen, skal du kontakte et
lokalt Samsung-servicecenter.

Problem

Arsag

Handling

Udskiftning
Parer
/ 77 ~\ 1. Fjern glasdaekslet ved at dreje mod uret.

© A 2. udskift ovnpren.

n' 3. Renger glasdakslet.
I 4. Folg derefter trin 1 ovenfor i omvendt

> reekkefglge for at montere glasdaekslet igen.
E
S
A\ ADVARSEL

« For du udskifter en paere, skal du slukke ovnen og tage stremstikket ud.

« Brug kun 25-40 W / 220-240 V peerer, som er varmeresistente op til 300 °C.
Du kan kabe godkendte paerer hos det lokale Samsung-servicecenter.

« Brug altid en ter klud ved handtering af halogenpaerer. Det skal du gere for at undga,
at der overfores fingeraftryk eller sved til paeren, da det kan forkorte paerens levetid.

Knapperne kan ikke
trykkes ordentligt
ind.

« Der sidder noget fast
mellem knapperne.

« Fjern det, der sidder fast,
0g prov igen.

« Beroringsfalsom model:
Der er fugt pa ydersiden.

« Aftar fugten, og prav igen.

« Lasefunktionen er aktiveret.

« Kontrollér, om
lasefunktionen er aktiveret.

Tiden vises ikke.

« Strommen er ikke sat til.

« Kontrollér, om stremmen er
tilsluttet.

Ovnen fungerer
ikke.

« Strommen er ikke sat til.

« Kontrollér, om stremmen er
tilsluttet.

Ovnen stopper,
mens den er i brug.

« Stroamstikket er ikke sat i.

o Tilslut strammen igen.

Stremmen slukkes,
mens ovnen er i
brug.

« Tilberedningen tager meget
lang tid.

« Lad ovnen nedkale efter
langvarig tilberedning.

« Blaeseren fungerer ikke.

« Lyt efter lyden fra
bleeseren.

« Ovnen er monteret et sted
uden god ventilation.

« Overhold de afstande,
der er angivet i
monteringsvejledningen til
produktet.

=
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« Der bruges flere stromstik i
samme stikkontakt.

« Brug ét stik.

Der er ikke strom til

ovnen.

« Strammen er ikke sat til.

« Kontrollér, om stremmen er
tilsluttet.
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Fejlfinding

Problem

Arsag

Handling

Problem

Arsag

Handling

Ovnens yderside
er for varm under
tilberedning.

« Ovnen er monteret et sted
uden god ventilation.

« Overhold de afstande,
der er angivet i
monteringsvejledningen
til produktet.

Tilberedningen
er faerdig, men
blaeseren korer
stadig.

« Blaeseren karer automatisk
i et bestemt stykke tid
for at ventilere ovnens
inderside.

« Dette er ikke fejl, sa du skal
ikke veere bekymret.

Lagen kan ikke
abnes ordentligt.

« Der sidder madrester fast
mellem lagen og ovnens
inderside.

Renger ovnen grundigt, og
abn derefter lagen igen.

Det indvendige lys
er svagt eller kan
ikke teendes.

« Lampen taender og slukker
igen.

Lampen slukker automatisk
efter en vis periode for at
spare strem. Du kan teende
den igen ved at trykke pa
ovnlysknappen.

Ovnen bliver ikke
varm.

« Lagen er aben

« Luk lagen, og genstart.

« Qvnfunktionerne er ikke
indstillet korrekt.

« Se kapitlet om brug af
ovnen, og nulstil ovnen.

« Der er gaet en sikring, eller
der er blevet trykket pa
afbryderen.

« Udskift sikringen, eller
nulstil relzeet. Tilkald en
elektriker, hvis dette sker
flere gange.

« Lampen er daekket af
fremmedlegemer under
madlavning.

Renger ovnen indvendigt,
og kontrollér derefter igen.

Der kan forekomme
elektriske sted pa
ovnen.

« Hvis elektriciteten ikke er
jordforbundet korrekt.

« DU bruger et stik uden
jording.

Kontrollér, at
stremforsyningen er jordet
korrekt.

Der drypper vand.

Der kommer damp
ud en revne i lagen.

—
()
=
=
3
=
=]
(=]

Der ligger vand
tilbage i ovnen.

» Der kan veere vand eller
damp til stede i visse
situationer alt afhangigt af
de anvendte madvarer.

Det er ikke en fejl i
produktet.

Lad ovnen afkale, og ter
den derefter af med et tort
viskestykke.

Der kommer rog ud
under brug.

« Under forste brug.

« Der kan komme rag fra
varmeapparatet, forste
gang ovnen er i brug. Dette
er ikke fejl, og nar du har
brugt ovnen 2-3 gange,
sker det ikke lzengere.

« Der er madvarer i
varmeapparatet.

« Lad ovnen kole
tilstraekkeligt af, og
flern madvarerne fra
varmeapparatet.

Der lugter braendt
eller af plastik, nar
ovnen er i brug.

« Du bruger plastikbeholdere
eller andre ting, der ikke er
varmebestandige.

« Brug glasbeholdere,
som kan tale varme
temperaturer.

Lysstyrken i ovnen
varierer.

o Lysstyrken skifter
alt efter aendringer i
udgangseffekten.

Zndringer i
udgangseffekten under
madlavning er ikke fejl,
sa du skal ikke vaere
bekymret.
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Problem

Arsag

Handling

Informationskoder

Ovnen tilbereder
ikke maden
ordentligt.

« Lagen abnes ofte under
tilberedning.

» Undga at abne lagen
mange gange, medmindre
du tilbereder noget,
der skal vendes. Hvis
du ofte abner lagen,
senkes ovntemperaturen,
og det kan pavirke
tilberedningsresultatet.

Hvis ovnen ikke fungerer, far du muligvis vist en informationskode i displayet. Kontrollér
nedenstaende tabel, og afprev lgsningsforslagene.

Kode Betydning Handling

Cd1 | Fejl ilagelasen. Sluk ovnen, og genstart den

c-20 derefter. Hvis problemet

c-21 Sensorfejl. opstar igen, skal du slukke for

Sattet er varmt
under pyro-
rengering.

« Det er fordi, pyro-
rengering anvender hgje
temperaturer.

« Dette er ikke fejl, sa du skal
ikke veere bekymret.

streammen i mindst 30 sekunder,

c-22 og derefter skal strammen

C-F1 Opstar kun under EEPROM Read/Write. | tilsluttes igen. Hvis problemet

Der lugter braendt
under brug af

pyrolysefunktionen.

« Der bruges meget
hoje temperaturer ved
pyrolyserengering, sa
du kan maske lugte
braendende madrester.

« Dette er ikke fejl, sa du skal
ikke veere bekymret.

stadig opstar, skal du kontakte

Opstar, hvis der ikke er kommunikation -
et servicecenter.

CEERN ellem primeer PCB og sekundeer PCB.

Damprengegring
fungerer ikke.

« Det er fordi, temperaturen
er for hgj.

« Lad ovnen kale af, og prov
igen.

Tilstanden Dobbelt
tilberedning fungerer
ikke.

» Hvis rumopdeleren ikke er
samlet korrekt.

« |seet rumopdeleren korrekt,
0g brug den.

Tilstanden Enkel
tilberedning fungerer
ikke.

» Hvis rumopdeleren er sat i
ovnen.

« Tag rumopdeleren ud, og
brug den.

Sluk ovnen, og genstart den
derefter. Hvis problemet

opstar igen, skal du slukke for
strammen i mindst 30 sekunder,
0g derefter skal stremmen
tilsluttes igen. Hvis problemet
stadig opstar, skal du kontakte
et servicecenter.

Opstar, hvis der er
C-F2 kommunikationsproblemer mellem
Touch IC <-> Main eller Sub micom.

Renger knapperne, og serg for,
at der ikke er vand pa eller
omkring dem. Sluk ovnen, og
prov igen. Hvis problemet
opstar igen, skal du kontakte et
lokalt Samsung-servicecenter.

Knapfejl
C-do Forekommer nar en knap trykkes og
holdes nede i en vis tid.
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Fejlfinding Tekniske specifikationer
Kode Betydning Handling SAMSUNG straeb_er kqnstant mod at forbedre sine produlfter. Designspecifikationer og
— - denne brugervejledning kan derfor sendres uden forudgaende varsel.
Rumopdeleren ma ikke fjernes
under tilberedning i tilstanden Dimensioner (B x H x D) ‘ Udvendig 595 x 595 x 566 mm
Dobbelt tilberedning. Vol 66 Iit
Hvis rumopdeleren fjernes under Sluk ovnen, og genstart den olumen Ier
tilberedning i tilstanden Dobbelt derefter. Hvis problemet Vagt ‘ Netto 40,0 kg
dc- tilberedning. opstar igen, skal du slukke for
Hvis rumopdeleren fjernes under stremmen i mindst 30 sekunder,
tilberedning i tilstanden Enkel og derefter skal strammen
tilberedning. tilsluttes igen.
Hvis problemet stadig
opstar, skal du kontakte et
servicecenter.
Sikkerhedsafbryder
Ovnen har veret i brug ved en Dette er ikke et systemproblem.
501 indstillet temperatur i lang tid. Sluk ovnen, og fiern
« Under 105 °C - 16 timer fodevarerne. Prov derefter igen
« Fra 105 °C til 240 °C - 8 timer normalt.
« Fra 245 °C til maks. 4 timer
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m
=
3,
w
x
m
w
=}
P
o
k)
=
S
3
o
40 Dansk

NV66M3571BS_EE_DG68-00890A-01_SV+NO+FI+DA+EN.indb 40 @ 2017-03-14 X 12:06:11



Tilleeg

Produktdataark Tips til energibesparelse
« Under tilberedning ber ovnlagen vaere lukket, dog ikke nar du vender madvarer.
SAMSUNG SAMSUNG Abn ikke Iagen hyppigt under tilberedning for at bevare ovntemperaturen og spare
- . energi.
Modelidentifikation NV66M3571BS « Planlaeg ovnbrug for at undga at slukke for ovnen mellem tilberedning af de enkelte
Type af ovnrum Enkelt @verste Nederste elementer for at spare energi og spare tid til genopvarmning af ovnen.
Indeks for eneraieffektivitet or. ovarom « Hvis tilberedningstiden er mere end 30 minutter, kan ovnen slukkes 5-10 minutter
EE| g pr. 100,0 98,5 98,5 for den indstillede tid for at spare energi. Den resterende varme vil faerdiggere
(EEI ovnrum) tilberedningen.
Energieffektivitetsklasse pr. ovnrum A A A « Tilbered, nar det er muligt, mere end ét element ad gangen.
Nodvendigt energiforbrug til opvarmning
af en stapdardlseret mangde i et ovnrum i . 0,95 KWh/
en elektrisk opvarmet ovn med et program i -
) } program
konventionel tilstand pr. ovhrum
(endelig elektrisk energi) (EC elektrisk ovnrum)
Nedvendigt energiforbrug til opvarmning
af en stapdardlseret mangde i et ovnrum i ' 0,83 kWh/ | 0.67 kwh/ | 0.67 kwhy
en elektrisk opvarmet ovn med et program i foaram coaram foaram
blaeserstyret tilstand pr. ovnrum prog prog prog
(endelig elektrisk energi) (EC elektrisk ovnrum)
Antal ovnrum 3 (Enkelt, @verste, Nederste)
Opvarmplngskllde pr. ovnrum elektricitet
(elektricitet eller gas)
Rumfang pr. ovnrum (V) 66 L 30L 32L
Ovntype Indbygget
Enhedens vagt (M) 40,0 kg
Data fastsat i henhold til standard EN 60350-1 og Kommissionsbestemmelser (EU) nr.
65/2014 og (EV) nr. 66/2014.
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SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER?

SAMSUNG

LAND RING ELLER BES@G OS ONLINE PA
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
AUSTRIA [Only for Premium HA] 0800-366661 WWW.Samsung.com/at/support
[Only for Dealers] 0810-112233
BELGIUM 02:201-24-18 i samsongombe isopport French
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCE 01 48 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 9340275 WWww.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) Www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
GREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from Ignd line WWW.Samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 26103 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 0889090 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 WWW.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 Wwww.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 WWW.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771726 786 WWW.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) WWWWWV_VSZ%TZ%Z?&;%% Chh]fiysmogér(fgrifﬁg)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
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