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I FOR ENHEDEN TAGES | BRUG
Generelle advarsler

AADVARSEL: Sorg for at der er tilstraekkeligt plads omkring
apparatet til at sikre fri luftcirkulation.

AADVARSEL: Brug ikke spidse eller skarpe genstande til at
fremskynde afrimningsprocessen.

AADVARSEL: Brug ikke andre elektriske apparater inden i
kole-/fryseskabet

AADVARSEL: Undga at beskadige kglekredslgbet.

AADVARSEL: Monter apparatet i henhold til producentens
anvisninger for at undga skade pa apparatet eller personskade.

AADVARSEL: Ved placering af apparatet skal det sikres, at
netledningen ikke klemmes eller beskadiges.

AADVARSEL: Placer ikke flere transportaable stikdaser eller
transportable stremforsyninger bag pa appratet.

AHvis dit apparat anvender R600a som kaglemiddel - du kan
finde oplysninger om dette pa etiketten pa kaleren - skal du
veere forsigtig under transport og montage for at forhindre, at
apparatets kaleelementer bliver beskadiget. Selvom R600a er
et miljgvenlig og naturlig gas, sa er den eksplosiv, og i tilfeelde
af en leekage som folge af en skade pa kgleelementerne, skal
du flytte keleskabet fra aben ild eller varmekilder og ventilere
rummet, hvor apparatet er placeret, i et par minutter.
» Undga beskadigelse af kglekredslgbet ved transport og
montering af kaleskabet.
» Undlad at opbevare spreaengstoffer, sasom spraydaser med
breendbare drivgasser, i dette apparat.
» Apparatet er beregnet til husholdningsbrug og lignende
anvendelsesomrader, sasom;
- personalekgkkener i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger
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- garde og af geester pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger
- bed and breakfast-lignende miljger

- catering og lignende anvendelsesomrader uden for
detailhandlen

Hvis stikkontakten ikke passer til kgleskabets stik, skal det
udskiftes af producenten, en servicetekniker eller lignende
kvalificerede personer for at undga fare.

Apparatet ma ikke anvendes af personer (inklusive bgrn),
som er fysisk, mentalt eller synsmaessigt haemmede eller
som mangler erfaring og viden, medmindre de er blevet
instrueret i brug af maskinen af en person, som har ansvaret
for deres sikkerhed. Bgrn skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Dit kaleskab er udstyret med et specielt jordstik. Dette stik
skal bruges med et specielt jordet stikdase pa 10 ampere.
Hvis der ikke er et sadant stik i dit hus, skal du have det
installeret af en autoriseret elektriker.

Dette apparat kan betjenes af barn pa 8 ar og eldre og
personer som er fysisk, mentalt eller synsmaessigt haammet
eller uden erfaring eller viden pa omradet, safremt de holdes
under opsyn og er blevet instruerede i sikker handtering af
apparatet samt forstar farerne forbundet hermed. Bgrn ma
ikke lage med apparatet. Barn ma ikke udfgre renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.

Bgrn fra 3 til 8 ar ma laegge varer i og tage varer ud af
koleapparater. Bgrn forventes ikke at udfgre renggring
eller vedligeholdelse af apparatet. Meget sma bgrn (0-3
ar) forventes ikke at bruge apparater. Mindre bgrn (3-8
ar) forventes ikke at kunne bruge apparater pa sikker vis,
medmindre det sker under supervision. Stgrre bern (8-14
ar) og sarbare personer kan bruge apparater sikkert, nar
de superviseres og har faet den nedvendige vejledning i
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brugen af apparatet. Meget sarbare personer forventes ikke
at bruge apparater pa sikker vis, medmindre det sker under
supervision.

* Hvis ledningen er beskadet, skal den udskiftes af
producenten, en servicetekniker eller lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

* Dette apparat er ikke beregnet til brug i hagjder over 2000 m.
Folg disse instruktioner for at undga
feadevarekontaminering:

* Hvis dgren holdes aben i leengere tid, kan det medfgre, at

temperaturen i apparatets rum gges veesentligt.

* Renggr hyppigt overflader, der kan komme i kontakt med
fadevarer, og tilgaengelige aflgbssystemer.

» Opbevar rat kgd og ra fisk i egnede beholdere i kgleskabet,
sa disse fgdevarer ikke kommer i kontakt med eller drypper
pa andre fgdevarer.

* Fryserum med to stjerner er beregnet til opbevaring af pa
forhand nedfrosne fadevarer, opbevaring eller fremstilling af
dessertis og isterninger.

* Rum med én, to og tre stjerner er ikke egnede til nedfrysning
af friske fgdevarer.

* Hvis kgleapparatet skal sta tomt i lsengere perioder, skal det
slukkes, afrimes, renggres og tarres, og dgren lades aben
for at undga, der dannes skimmel i apparatet.
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Sikkerhedsinstruktioner

* Anvend ikke mekanisk veerktgj eller andre kunstige midler til at fremskynde afrimning-
sprocessen.

* Anvend ikke elektriske redskaber inde i kgleskabsrummet.

* Hvis dette kaleskab skal erstatte et gammelt kaleskab med Ias; gdelaeg eller fiern lasen
som en sikkerhedsforanstaltning fgr det deponeres for at beskytte legende barn mod
at lase sig inde.

» Gamle koleskabe og frysere indeholder isoleringsluftarter og kglemidler, som skal
kasseres pa passende made. Overlad definitivt fiernelsen af skrotmateriale til Deres
kompetente lokale affaldsdeponeringsservice og kontakt Deres lokale myndighed eller
Deres forhandler hvis De har nogle spgrgsmal. Sgrg venligst for at funktionsrgrene pa
Deres kgleskabsenhed ikke bliver skadet for den bliver afhentet af relevant affaldsde-
poneringsservice.

Dette apparat er klassificeret iht. det europeeiske direktiv 2002/96/EF om
affald af elektrisk- og elektronisk udstyr (waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU.

e
&
.

Vigtig bemaerkning:

Lees venligst denne brochure fgr enheden installeres og der teendes for den. Producenten
patager sig ikke noget ansvar for ukorrekt installation og brug som beskrevet i denne brochure.

Anbefalinger

)
» Anvend ikke snydepropper eller parallelforbindelser, dette kan C‘j
forarsage overophedning eller brand. (m
» Brug ikke gamle slidte forleengerledninger. % W

* Vrid og knzek ikke ledningerne.

« Tillad ikke bgrn at lege med kgleskabet. Barn ma ALDRIG sidde pa skuffer
eller haenge pa deren.

* Anvend ikke skarpe metalinstrumenter til at fierne is pa fryserummet idet
det kan punktere kgleskabscirkulationen og forarsage skade som ikke
kan repareres.

* Tilslut ikke streamforsyningen med vade haender.

* Placer ikke beholdere (glas flasker eller daser) med vaesker i fryseren,
specielt kulsyreholdige veesker, da det kan forarsage at beholderen
brister ved frysning.

* Flasker som har en hgj alkoholprocent skal lukkes ordentligt og placeres ﬁ
stéaende i fryseren. 2

DK - 69 -



» Bergr ikke kglefladerne, specielt med vade haender da De kan blive
braendt eller skadet.

* Spis ikke is som lige er blevet fiernet fra fryseren.

* Brug ikke en stikadapter.
At installere og taende for enheden

» Denne enhed tilsluttes til 220-240V eller 200-230V og 50 Hz. Kontroller venligst enhe-
dens navneplade for at sikre at spaendingen passer til Deres hovedkontakts spaending.

* De kan tilbydes hjeelp fra servicefunktionen med at installere og teende for enheden.

* For tilslutning til stramforsyningen foretages, sgrg for at speendingen pa navnepladen
svarer til spaendingen pa det elektriske system i Deres hjem.

» Seet ledningen i et stik med en effektiv jordforbindelse. Hvis stikket ikke har jordforbin-
delse eller ledningen ikke passer, foreslar vi at De kontakter en autoriseret elektriker
for at fa assistance.

» Stikket skal veere tilgaengeligt efter at enheden er sat pa plads.

* Producenten er ikke ansvarlig for forsgsmmelse af at fuldfgre jordforbindelse som beskre-
vet i denne brochure.

» Anbring ikke enheden i direkte sollys. 4 W
* Anvendes ikke udenders og mé ikke udsaettes for regn. yﬁ%

» Anbring enheden langt fra varmekilder og pa et godt ventileret sted. En-
heden skal vaere mindst 50 cm fra radiatorer, gas- eller kulovne \\ //
og 5 cm veek fra elektriske ovne.

« Fri afstand over skabets overside mindst 15 cm.

* Placer ikke mange og tunge ting pa enheden. 'Iili

* Hvis skabet installeres ved siden af et andet kgleskab eller fryser, Qe
bgr der vaere en mindste afstand pa 2 cm for at undga kondens. I

* Anbring ikke meget(!)varm mad eller skéle ovenpa skabet. e

* Tilpas plastikafstandsstykket til vaeg til kondensatoren bag pa
enheden for at forhindre at enheden bergrer veeggen, det sikrer T
god praestation.

» Enheden skal placeres stabilt og i gulvniveau. Brug udligningsfed-
der for at kompensere for ujeevnheder.

* Ydersiden af enheden og tilbehgret inde i, skal geres rent med saebe og vandbland-
ing og flydende seebe; indersiden med sodiumbikarbonat, oplast i lunkent vand. Seet
tilbehgret ind igen eller aftarring.

(S5

For der taendes

( 0
« Vent 3 timer for enheden tilsluttes til stremforsyningen for at fa en (:;n(
rigtig preestation. : %
* Der kan opsta en lugt farste gang De teender for enheden. Lugten

forsvinder efter at skabet begynder at afkgle.
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DEL 2. FUNKTIONER OG MULIGHEDER

Termostatindstilling

Nar lys og termostat er Nar lys og termostat er
placeret ovenpa placeret pa siden

(" Super-kontakt
(Pa visse modeller)

Termostatknap

Lampedaeksel

']
TERMOSTATKNAP

Termostaten regulerer automatisk temperaturen i bade kgleskab og fryser. Hvis knappen
drejes fra 1 til 5, bliver temperaturen lavere.

Vigtigt: Forsgg ikke at dreje knappen over 1 position, da det vil stoppe dit apparat.

TERMOSTATKNAP
1 -2 : Reduceret kgling.
3 -4 : Normal brug.

5 : Ekstra nedkgaling.
Bemaerk:
Temperaturen i rummet, i de nyindkgbte madvarer, og hvor ofte skabet degre abnes, har
indflydelse pa temperaturen i skabets 2 afdelinger. Om ngdvendigt kan man derfor sendre
pa termostatindstillingen.
Hvis superknap (Super Switch) er tilgeengelig
Superfrysning: Denne kontakt skal bruges som kontakt til superfrysning. Teend for
kontakten 24 timer, for du leegger friske madvarer i fryseren, for at udnytte den maksimale
fryseevne. Det er i de fleste tilfeelde tilstraekkeligt at have kontakten teendt i 24 timer, efter
du har lagt friske madvarer i fryseren. Sluk for kontakten 24 timer efter, du har lagt friske
madvarer i fryseren, for at spare strem.
Vinterkontakt: Hvis den omgivende temperatur er under 16 °C, skal denne kontakt bruges

som vinterkontakt, og den sgrger for, at kaleskabets temperatur er over 0 °C, og at fryserens
temperatur er under -18 °C ved lave omgivende temperaturer.

Advarsler ved temperaturindstilling

 Termostaten skal indstilles under hensyntagen til, hvor ofte hhv. kgle- og fryseafdelingens
der abnes og lukkes, hvor mange fgdevarer der opbevares, samt hvor skabet er placeret.

* For at skabet kan blive helt nedkglet, nar det teendes farste gang, skal det kare uden
pause i op til 24 timer afheengig af omgivelsestemperaturen.
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* | denne periode ma skabet ikke abnes for ofte og heller ikke fyldes for meget.

* Hvis skabets stik har vaeret taget ud af stikkontakten, skal der ventes mindst 5 minutter
med at saette stikket i igen, da kompressoren ellers kan blive beskadiget.

» Skabet er beregnet til drift i de intervaller for omgivelsestemperaturer, som er angivet i
standarderne og i overensstemmelse med den klimaklasse, som er angivet pa skabets

typeskilt. Det anbefales ikke, at skabet kgrer uden for de angivne temperaturgraenser
udtrykt i kgleeffektivitet.

« Dette apparat er designet til brug ved en omgivende temperatur i et omrade mellem
16 °C og 38 °C.

Klimaklasse og betydning:
T (tropisk): Dette keleskab er beregnet til brug i omgivende temperaturer pa 16 °C til 43 °C.
ST (subtropisk): Dette kgleskab er beregnet til brug i omgivende temperaturer pa 16 °C til
38 °C.
N (tempereret): Dette koleskab er beregnet til brug i omgivende temperaturer pa 16 °C til
32 °C.
SN (udvidet tempereret): Dette kaleskab er beregnet til brug i omgivende temperaturer pa
10 °C til 32 °C.
Tilbehor
Isterningbakke

* Fyld isbakken med vand og placer den i fryserummet.

« Nar vandet er blevet til is, kan De vride bakken som vist herunder, for at fa fat i is-
terningerne.

Flaskeholder (Pa visse modeller)

For at undga, at flaskerne glider eller veelter, kan du bruge flaskeholderen.
Du kan ogsa undga at lave stgj, nar du abner eller lukker lagen.




DEL 3.

GUIDE TIL OPBEVARING AF MADVARER

Koleskabsrum

 For at reducere fugt og deraf fglgende stigning i frost ma du aldrig placere vaesker i
ulukkede beholdere i kgleskabet. Frost har tendens til at koncentrere sig i de koldeste
dele af fordamperen og med tiden vil kreeve hyppigere afrimning.

Placer aldrig varm mad i keoleskabet. Varm mad skal have lov til at afkele ved
stuetemperatur og bgr veere indrettet til at sikre tilstreekkelig luftcirkulation i kaleskabet.
Intet ber rere ved bagveeggen, da det vil medfgre frost og pakkerne kan klaebe til
bagvaeggen. Abn ikke kgleskabsdaren for ofte.

» Arranger kad og renset fisk (indpakket i emballage eller ark af plast), som du vil bruge
i 1-2 dage, i den nederste del af keleskabet (over grgntsagsskuffen), da dette er den
koldeste del vil sikre de bedste opbevaringsforhold.

» Du kan saette frugter og grentsager i grentsagsskuffen uden emballage.

Bemaerk: Den mest effektive energianvendelse sikres, nar skufferne er indsat i bunden
af kgleskabet, og hylderne er jeevnt fordelt. Placeringen af beholderne i dgren pavirker

ikke energiforbruget.

» Under normale driftsbetingelser er det tilstraekkeligt at indstille kaleskabets temperatur
til +4 °C.

Koleskabets temperatur bgr vaere mellem 0-8 °C, friske madvarer, der opbevares ved
under 0 °C, kan fryse og radne, masngden af bakterier stiger ved temperaturer over
8 °C, og det kan gdelaegge madvarerne.

Undlad at anbringe varm mad i keleskabet med det samme. Vent, til maden har
stuetemperatur. Varme madvarer far temperaturen i kgleskabet til at stige, hvilket kan
forarsage madforgiftning samt, at madvarerne @delaegges.

Kad, fisk osv. skal opbevares i kalerummet, og grgntsagsrummet er primeert til
grentsager (hvis det medfglger).

Kadprodukter og frugt og grentsager bar ikke opbevares sammen, da det kan medfere
krydskontaminering.

Madvarer bar opbevares i lukkede beholdere eller tildeekket i kaleskabet for at forhindre
fugtdannelse og lugt.

Der er blevet udviklet falgende anbefalinger for placering og opbevaring af fadevarer i

kglerummet.
. . . Hvor skal det placeres i
Mad Maksimal Opbevaringstid keleskabet

Frugter og grentsager 1 uge Grentsagsbeholder

Pakket ind i plastikfolie, poser eller i en
Kad og fisk 2 - 3 dage kadbeholder

(pa glashylden)
Frisk ost 3 -4 dage Pa den seerlige hylde i lagen
Smer og margarine 1 uge Pa den seerlige hylde i lagen

Produkter pa flaske maelk

Indtil udlgbsdato anbefalet af

Pa den seerlige hylde i lagen

og yoghurt producenten
Ag 1 maned | eeggehylden
Tilberedt mad 2 dage Alle hylder

BEMAERK: Kartofler, lag og hvidlag ber ikke opbevares i kaleskabet.
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Fryserrum

 Brug fryserrumet i dit kaleskab til opbevaring af frostvarer i lsengere tid og til produktion
af isterninger.

» For at opnéd optimalt brug af fryserrummet, brug kun glashylderne for den gvre- og
mellemdelen. For bunddelen, brug da nederste kurv.

» Undga at placere mad til nedfrysning ved siden af frosne fedevarer.

» Mad som skal nedfryses (kad, hakkekgad, fisk, etc.) bar deles op i tilpas sma portioner
sa man sikrer, at de bliver brugt pa én gang.

* Undga at genfryse optgede fegdevarer. Det kan medfgre sundhedsfare sasom
madforgiftning.

» Undga at leegge varme maltider i fryseren fgr de kaler af. Det ville medfere forradnelse
af de andre frosne fadevarer.

» Nar du keber frostvarer, sa sgrg for at de blev frosset ned under de rette betingelser
og at indpakningen ikke er gdelagt.

» Nar frostvarer skal opbevares, bgr opbevaringsanvisninger pa indpakningen felges.
Hvis der ikke er angivet noget, bar maden spises hurtigst muligt.

 Frostvarer ber transporteres uden at blive forurenede og ber placeres pa hylden til
hurtig nedfrysning hurtigst muligt. Undga at bruge hylderne i lagen til nedfrysning.

 Hvis der kom fugt ind i den frosne fedevareemballage og den har en fael lugt, kan det
betyde at maden er blevet opbevaret under forkerte betingelser og er radnet. Undga at
kebe denne slags fedevarer!

» Holdbarhedsdatoen pa frostvarer athaenger af den omgivende temperatur, hyppigheden
af dbning og lukning af lIager, termostatindstillingerne, fedevaretypen og tiden mellem
indkeb af fedevaren og efterfglgende placering i fryseren. Fglg altid instruktionerne pa
emballagen og overskrid aldrig den angivne maksimale holdbarhed.

* Undga at abne lagen til dybfryseren ved lsengerevarende stremafbrydelser. Jo hgjere
omgivende temperatur, desto lavere opbevaringstid. Undgé at genfryse dine fedevarer
ved leengerevarende stremafbrydelser, og spise fadevarerne hurtigst muligt.

Bemaerk; hvis du @nsker at abne fryseren igen umiddelbart efter lukning af fryserdgren, vil
den kunne abnes nemt. Dette er ganske normalt. Efter at have naet ligeveegts tilstand vil
dgren kunne abnes nemt.

Vigtig bemeaerkning:

» Frosne fadevarer, nar optget, skal tilberedes ligesom friske f@devarer. Hvis de ikke er
tilberedt efter at veere optoet, méa de ALDRIG fryses igen.

» Smagen af nogle krydderier, der findes i faerdigretter (anis, basilika, brendkarse,
eddike, assorterede krydderier, ingefeer, hvidlgg, lag, sennep, timian, merian, sort
peber, etc.), eendres, og de far en steerk smag, nar de opbevares i en lang periode.
Derfor bar den frosne mad tilfgjes lille maengde af krydderier eller det gnskede krydderi
skal tilseettes efter maden er blevet optget.

» Opbevaringsperioden af fgdevarer afheenger af det anvendte fedtstof. De egnede
fedtstoffer er margarine, kalvefedt, olivenolie og smgr, og de uegnede olier er
jordngddeolie og svinefedt.

* Maden i flydende form skal indefryses i plastbeholdere og andre fgdevarer skal
nedfryses i plastfolie eller poser.

Der er blevet udviklet falgende anbefalinger for placering og opbevaring af fedevarer i
fryserrummet.
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Maksimal Opbevaringstid

Kad og fisk Forberedelse (maned)
Steak Indpakning i folie 6-8
Lammekod Indpakning i folie 6-8
Kalvesteg Indpakning i folie 6-8
Kalvetern Sma stykker 6-8
Lammetern | stykker 4-8
Hakket kad | indpakninger uden brug af krydderier 1-3
Fjerkrasindvolde (stykker) | stykker 1-3
Polse/salami Bor pakkes indlselv hvis der er en
membran omkring den
Kylling og kalkun Indpakning i folie 4-6
Gas og and Indpakning i folie 4-6
Hjortevildt, kanin, vildsvin 12,5 kgs portioner og som filetter 6-8
Ferskvandsfisk (laks, karpe, orred, 2
Siluroidea) Efter indvolde og skeel er blevet fiernet,
Mager fisk; aborre, pighvar, flynder | vask og ter fisken; skeer eventuelt hoved 4.
Fede fisk (tun, makreller, blabars, | 09 hale af. 2.4
ansjoser)
Skaldyr Renset og i poser 4-6
Kaviar Lriacesttilséig;;r;grg, aluminium eller i en 2.3
Snegl | saltyand, aluminium eller i en 3
plastikbeholder

optaning, méa det ALDRIG nedfryses igen.

@ Bemaerk: Efter optening ber frossent kad tilberedes ligesom fersk kad . Hvis kadet ikke tilberedes efter

Frugter og grentsager

Forberedelse

Maksimal Opbevaringstid

(méaneder)
Haricots verts og banner :I/::I; og skeer i mindre stykker og blancher i kogende 10-13
Bonner Fjern baelgen, vask og blancher i kogende vand 12
Kal Vask og blancher i kogende vand 6-8
Gulerod Vask og skeer i skiver og blancher i kogende vand 12
Peber Fjern stllk_en, skeer i to stykker, fiern kernerne og 8-10
blancher i kogende vand

Spinat Vask og blancher i kogende vand 6-9

. Bryd i mindre stykker, fiern stilken og lad det ligge i _
Blomkal vand med en smule citronsaft i et stykke tid 10-12
Aubergine Skeer i 2 cm-stykker efter vask 10-12
Majs Xzsk og opbevar pé& kolben eller skaer majskernerne 12
AEble og pzere Skreel og skeer i mindre stykker 8-10
Abrikos og fersken Skeer i to stykker og fjern stenen 4-6
Jordbzer og brombaer Vask og pil 8 -12
Tilberedte frugter Tilseet 10% af sukkeret i beholderen 12
Blomme, kirsebeer, Vask og pil 8 -12

surbaer
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Maksimal
Mejeriprodukter Forberedelse Opbevaringstid Opbevaringsforhold
(maneder)
:1::(; (homogeniseret) | egen emballage 2-3 Ren meelk - i egen emballage
Original emballage kan bruges
Oste - undtagen hvid . til kortvarig opbevaring Ber
| skiver 6-8 e
ost pakkes i folie til leengerevarende
opbevaring
Smer, margarine | egen emballage 6
Maksimal Opbevaringstid Opteningstid ved . s .
(méaneder) stuetemperatur (timer) il e fulliie )
Brod 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Kiks 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Kager 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Pie 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Filodej 2-3 1-15 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)
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DEL 4. RENGQGRING OG VEDLIGEHOLDELSE

- - @ii
* Frakoble enheden fra stremforsyningen fgr renggring. &) &

]

A

)

» Renggar ikke enheden med rindende vand.

X ! )
7" L]
§$ @
» Kgleskabsrummet skal renggres periodevis med en oplgsning af@

sodabikarbonat og lunkent vand.

=S

r ™ « Renggr tilbehgret for sig selv med ssebe og vand.
Rengegr dem ikke i opvaskemaskinen.

=,
j

vaskning, skyl med rent vand og ter omhyggeligt. Nar rengering-

» Anvend ikke slibeprodukter, opvaskemidler eller saebe. Efter af- “{
| Ml
sprodeduren er afsluttet tilsluttes enhedens ledning med torre ! Lu'ﬁ»
haender. @‘

» De skal renggre kondensatoren med en kost mindst to
gange om aret for at opna energibesparelse og e@ge
produktiviteten.

Afrimning af koleskabet

Kgleskabet har fuldautomatisk afrimning. Te@vandet Igber ned i en aflgbsrende bagest i skabet.
Herfra ledes det gennem en kanal i bagvaeggen ud i en skal ovenover kompressoren, hvor
det fordamper. Undersgg regelmaessigt, om aflgbsrenden og aflgbshullet er stoppet til, sa
vandet lgber ud i bunden af skabet i stedet for ned i kanalen. | sddanne tilfeelde bruger man
den medleverede rensepind eller en spids nal el. lign. til at skaffe passage gennem hullet.

|
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Afrimning af fryseren

* Denis der dannes i fryseren, bgr fiernes mindst 2 gange arligt, eller nar der har dannet
sig et ca. 5mm tykt lag is, idet for meget is nedseetter skabets effektivitet. Brug den
medleverede plasticskraber. Brug aldrig skarpe eller spidse genstande til at fierne isen.

» Dagen for fryseren skal afrimes bgr man teende for lynindfrysning for at veere sikker
pa, at alle frostvarerne er helt indfrosne. Start selve afrimningen med at slukke for
strommen til skabet og traekke stikket ud af stikkontakten. Tag frysevarerne ud, pak
dem ind i et tykt lag papir, og opbevar dem et koldt sted.

* Man kan, for at fremskynde afrimningen, anbringe skale med varmt vand i fryseren.

» Nar isen er tget op, tarrer man tgvandet op, og terrer fryseren grundigt af indvendigt,
teender igen for strammen og seetter termostatknappen péa en indstilling mellem 2 og 4.

Udskiftning af paere

« Sluk for stremmen péa stikkontakten. Tryk krogene pa siderne af lampeglasset A sam-
men og fjern glasset.

 Udskift peeren B med en tilsvarende pa ikke over 15W.
» Saet lampeglasset pa plads igen og teend for strammen.
Udskiftning af LED lys

Hvis dit keleskab har LED lys, bedes du kontakte en serviceagent, da dette kun ma udskiftes
af en autoriseret servicetekniker.
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I TRANSPORT OG ANDRING AF INSTALLATIONS
POSITION

Transport og @ndring af installationsposition
« Originalemballagen og skumpolystyren (PS) kan gemmes hvis det behgves.

* Ved transport skal tilbeher bindes fast med et bredt band eller et kraftigt reb. Reglerne
som star pa belgepapkassen skal anvendes under transport.

* For transport eller aendring af installationsposi-
tion, skal alle bevaegelige dele (dvs. hylder, (\E
N

N

gronsagsskuffe...) tages ud eller seettes
fast med band for at forhindre rystelse.

Omplacering af dgren
* Det er ikke muligt at 2endre abningsretning af kaleskabets dar, hvis dgrens handtag er
installeret fra forsiden af dgren.
* Det er muligt at @endre abningsretning af fryserens der i modeller uden handtag.
« | tilfaelde af at De behgver aendre dgrens abningsretning, kontakt eventuelt salgsservice.

DEL 6. FOR SERVICEPERSONALE TILKALDES

Hvis Deres kgleskab ikke fungerer ordentligt, tjek felgende fgr De kontakter en elektriker, for
at spare tid og penge.

Hvad kan De gore hvis Deres koleskab ikke fungerer ;
Tjek at ;

* Om der er stram,

» Hovedkontakten i Deres hjem ikke er afbrudt ,

» Termostatindstillingen star i «*» position,

« Stikket virker. For at tjekke dette, tilslut en anden enhed, som De ved fungerer, til samme
stik.

Hvad kan De gere hvis Deres koleskab fungerer darligt ;
Tjek at ;

* De ikke har overbelastet enheden

* Dagrene er lukket fuldsteendig,

* Der ikke er stgv pa kondensatoren,

* Der er plads nok pa bagsiden og sideveeggene.
Hvis der er stgj ;

Luftarten som cirkulerer i kaleskabets kredslgb kan lave en svag stgj (boblende lyd) ogsa
nar kompressoren ikke er i gang. De skal ikke bekymre Dem om dette, det er helt normalt.
Hvis disse lyde er anderledes tjek at ;

* Enheden er i ret niveau ,
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* Ingenting rgrer ved bagsiden,
» Materialet i enheden vibrerer.

Hvis der er vand i den nederste del af keleskabet;

Tjek at ;

Dreeningshullet til vand fra afrimning ikke er tilstoppet (brug renseproppen til at rense
dreeningshullet).

Skabet koaler ikke tilfredsstillende:

Skabet er beregnet til drift i de intervaller for omgivelsestemperaturer, som er angivet i stan-
darderne og i overensstemmelse med den klimaklasse, som er angivet pa skabets typeskilt.
Det anbefales ikke, at skabet kgrer uden for de angivne temperaturgraenser udtrykt i kaleef-
fektivitet.

Anbefalinger

* For at @ge og forbedre udseendet er kgleskabets « kglesektion » placeret indenfor
bagvaeggen af koleskabsrummet. Nar enheden er i gang, daekkes denne veaeg af rim
eller vanddraber, afheengig af om kompressoren er i gang eller ej. Det er ikke noget
problem. Dette er helt normalt. Enheden skal kun afrimes hvis der dannes et usaedvanlig
tykt lag pa veeggen.

» Hvis enheden ikke skal bruges i leengere tid (for eksempel i sommerferien) indstil ter-
mostatknappen i «*» position. Afrim og renger keleskabet og lad daren sta aben for at
undgé dannelse af fugt og lugt.
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Energisparetips
1- Installer apparatet i et koldt, velventileret rum, men ikke i direkte sollys og ikke i
naerheden varmekilder (radiator, komfur .. osv.). Ellers brug en isoleringsplade.
2- Lad varme mad- og drikkevarer kgle ned uden for apparatet.

3- Frossen mad, som skal optas, skal anbringes i kaleskabet. Den frosne mad vil
medvirke til at holde kgleskabet koldt, nar de optger. Dette giver energibesparelser.
Hvis den frosne mad tages ud, skaber det energispild.

4- Drikkevarer skal veere tildeekket. Ellers @ges fugtigheden i apparatet. Dette for-
leenger driftstiden. Nar man tildeekker drikkevarerne hjaelper det ogsa med at bevare
smagen og lugten.

5- Nar der indseettes mad og drikkevarer skal apparatet veere abent i sa kort tid som
muligt.

6- Hold lagene pa de forskellige temperaturbokse i apparatet lukkede
(boks til friske varer, kaleboks...osv.).
7 - Degrpakningen skal vaere ren og smidig. Udskift pakningen, hvis den er slidt.

8-Apparatets energiforbrug er fastlagt uden skuffer og med fuld opfyldning i fryser-
rummet.

9-For at spare energi skal du sgrge for ikke at
bruge omradet mellem opfyldningsgraensen og
deren, som findes langs stregen, der angiver
opfyldningsgraensen. Stregen, der angiver op-
fyldningsgraensen, bruges ogsa ved fastlaeg-
gelse af energiforbrug
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DEL 7. ENHEDENS DELE OG OG RUM

( )

(Nar lys og termostat
er placeret ovenpa)

\

T

.

—
oy

Denne praesentation er kun beregnet til information om delene pa apparatet.

Delene kan variere afthaengigt af modeltype.

A) Kgleafdeling 6) Glashylde

B) Fryserafdeling 7) Flaskehylde

1) Termostatknap (Nar lys og 8) Justerbare hylder i dgren (Adapti-Lift)* /
termostat er placeret pa siden) @verste hylde i doren

2) K@leskabshylde 9) @verste hylde i daren

3) Hylde over grgntsagsskuffe 10) AEggeholdere

4) Grentsagsskuffe 11) Isterningbakke

5) Fryseskuffe 12) Plastskraber *

. * P& visse modeller
Generelle bemarkninger

Rum til ferske fedevarer (keleskab): Den mest effektive energianvendelse sikres, nar
skufferne er indsat i bunden af kgleskabet, og hylderne er jeevnt fordelt. Placeringen af
beholderne i dgren pavirker ikke energiforbruget.

Fryserum (fryser): Den mest effektive energianvendelse sikres, nar skufferne og
beholderne er i opbevaringsplacering. DK - 82 -
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Overordnede mal '
H1 mm 1700
W1 mm 540
D1 mm 595

Plads, der kraves til brug 2

H2 mm 1850
W2 mm 640
D2 mm 692,8

Overordnet plads, der kraeves til
brug 3

W3 mm 650,0

D3 mm 1137,9

D2

w2

€d
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DI TEKNISKE DATA

Disse tekniske oplysninger kan findes pa ydelsesskiltet, som sidder pa indersiden af
apparatet, og pa energimaerket.

QR-koden pa energimaerket, der blev leveret sammen med apparatet, angiver et link til et
websted med oplysninger om apparatets ydeevne i EU EPREL-databasen.

Gem energimaerket til senere brug sammen med brugervejledningen og alle andre
dokumenter, der blev leveret sammen med dette apparat.

Det er ogsa muligt at finde de samme oplysninger i EPREL ved hjeelp af linket
https://eprel.ec.europa.eu samt modelnavnet og produktnummeret, som du kan finde pa
apparatets ydelsesskilt.

Du kan fa detaljerede oplysninger om energimaerket via linket www.theenergylabel.eu.

pIJMA OPLYSNINGER TIL TESTINSTITUTIONER

Installation og klargering af apparatet til enhver bekreeftelse af miljgvenligt design skal
overholde EN 62552. Krav til ventilation, mal til indhak og minimumsplads til bagsiden skal
veere som angivet i DEL 7 af denne Brugervejledning. Kontakt producenten for alle andre
oplysninger, herunder planer til belastning.

pIN[/l KUNDEPLEJE OG -SERVICE

Brug altid originale reservedele.
Nar du kontakter vores autoriserede servicecenter, skal du sgrge for at have felge data ved
handen: Model, produktnummer, serienummer.

Disse oplysninger kan findes pa ydelsesskiltet. Kan eendres uden varsel.
Fa rad om brug og brochurer samt oplysninger om fejlfinding, service og reparationer:

Besgg vores websted
www.eico.dk
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